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MADE IN ITALY

storia

Bisva Srl:
I'azienda italiana della conservazione sottovuoto

Bisva Srl:
the Italian company of vacuum-packaging machines
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Clienti di tutto il mondo apprezzano la nostra passione per l'alta qualita ed
affidabilita della nostra produzione rigorosamente IN

| nostri prodotti sono immediatamente distinguibili anche per l'eleganza e la
raffinatezza estetica, tipiche dello stile italiano nel mondo.

Negli anni sono stati compiuti importanti investimenti per concentrare al nostro
interno I'intero ciclo di produzione per poter monitorare in tempo reale il processo
di produzione delle nostre confezionatrici sottovuoto.

La nostra azienda si occupa al proprio interno sia della progettazione dei prodotti
che dello stampaggio di tutti i componenti plastici della nostra offerta.
Produciamo le nostre potenti pompe e i trasformatori che costituiscono gli elementi
caratteristici della qualita e durata nel tempo delle nostre macchine per
sottovuoto.Anche I'assemblaggio delle macchine e effettuato esclusivamente
all'interno dell'azienda ed affidato a personale qualificato che collauda ogni
singolo prodotto finito.

Customers from all over the world appreciate our passion for the high quality and
reliability of our production, which is all strictly IN ;

Our products are immediately recognisable for their elegance and aesthetic
refinement, which are typical of the world-renowned Italian style.

Over the years, major investments have been made in order to concentrate the
entire production cycle internally, so that we can monitor the production process of
our vacuum-packaging machines in real time.

Our company deals with both product design and the in-house moulding of all the
plastic components of our range.

We produce out own powerful pumps and transformers, which are distinguishing
elements of the quality and long life of our vacuum-packaging machines.

The assembly of our machines is also carried out exclusively in-house, and is
entrusted to qualified personnel, who test every single finished product.



La mission di 25V A S.r.l @ racchiusa
nell'impegno di progettare, realizzare e
distribuire prodotti di alta qualita in
grado di fornire a famiglie e professionisti
strumenti duraturi e affidabili nella

conservazione sottovuoto.

.r.I's mission is embodied in its
commitment to designing, manufacturing,
and distributing products of the highest
quality that are able to provide families and
professionals with Ilong-lasting, reliable

equipment for vacuum storage.
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aziendali

La costante interazione
con clienti, dettaglianti,
distributori ci permette di
anticipare le tendenze del
mercato ed ideare nuovi
modelli di confezionatrici
sottovuoto ed accessori.La
nostra filosofia & da
sempre quella di creare
prodotti di alta qualita,
destinati a durare nel tempo
contro I'obsolescenza
programmata. Ciimpegnhiamo
a produrre internamente
la maggior parte dei
componenti selezionando
le migliori materie prime.

Constant interaction with
customers, retailers and
distributors allows us to
stay ahead of market
trends and create new
models of vacuum-packa-
ging machines and acces-
sories. Our philosophy has
always been to produce
high quality products that
are designed to last over
time, and we are opposed
to built-in obsolescence.
We are committed to
in-house production of
most of our components,
and to selecting the finest
raw materials.
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Una volta definito il
design e le caratteristi-
che tecniche dei nuovi
prodotti,siprosegue con
la progettazione 3D di
tutti gli stampi che
daranno vita ai compo-
nenti del prodotto. La
successiva fase di proto-
tipizzazione rapida ci
consente di validare la
bonta progettuale di
ogni componente e pre-
disporre un prototipo
funzionale da testare e
da sottoporre alla nostra
rete vendita per I'appro-
vazione finale.

Once the design and
technical characteristics

of our new products
have been defined, we
proceed with the 3D
design of all the moulds
thatwill be used to make
the components of the
product. The subsequent

rapid prototyping phase
allows us to validate the
design quality of every
component and to
prepare afunctional pro-

totype to be tested and
submitted to our sales
network for final approval.




Il nostro reparto stampag-
gio & formato da presse ad
iniezione da 90T a 500T
Negri Bossi ed Oima. Le
presse sono dotate di tutti
i dispositivi necessari perla
termoregolazione, I'essica-
zione e la deumidifica-
zione dei tecnopolimeri.
Tutti i polimeri termopla-
stici utilizzati per lo stam-
paggio dei nostri prodotti
vengono selezionati dopo
accurati test e ci vengono
forniti da primarie aziende
produttrici.

Our moulding depart-
ment uses Negri Bossi
and Oima injection
presses ranging from 90
to 500 tons. The presses
are equipped with all the
devices necessary for the
thermoregulation, drying
and dehumidification of
technopolymers. All the
thermoplastic polymers
used for moulding our
products are selected
after careful tests, and
they are supplied to us by
leading manufacturers.
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In linea con la nostra filo-
sofia di produrre interna-
mente la maggior parte
dei componenti per
monitorarne costante-
mente la qualita,
abbiamo progettato e
produciamo le pompedel
vuoto e i trasformatori
che installiamo nelle
nostre confezionatrici
sottovuoto. Ottimi livelli
di vuoto, velocita di aspi-
razione e efficaci salda-
ture necessitano di
pompe e trasformatori
opportunamente dimen-
sionati e personalizzati.

In line with our philo-
sophy of producing most
of the components
in-house so that we can
constantly monitor their
quality, we have
designed, and we manu-
facture, the vacuum
pumps and the transfor-
mersthatweinstallinour
vacuum-packaging
machines. Excellent
vacuum levels, suction
speed and effective
sealing require suitably
sized and customised
pumps and transformers.




L'assemblaggio delle
confezionatrici sotto-
vuoto professionali,
domestiche e dei relativi
componenti viene effet-
tuato su linee produttive
dedicate. Il personale
qualificato monitora
costantemente, durante
tutte le fasi di produ-
zione, la qualita delle
nostre confezionatrici
sottovuoto. Al termine
dell’assemblaggio, ogni
singola confezionatrice
viene collaudata in tutte
le sue funzioni prima di
essere imballata e
spedita ai nostri clienti.

The assembly of our pro-
fessional and domestic
vacuum packaging
machines and their
related components is
carried out on dedicated
production lines. Our
qualified personnel con-
stantly monitor the quality
of our vacuum-packa-
ging machines throu-
ghoutalltheir production
phases. At the end of the
assembly stage, all the
functions of every single
vacuum-packaging
machine are tested
before it is packed and
shipped to our customers.




La Bisva S.r.l. garantisce assi-
stenza tecnica e commerciale
direttamente ed attraverso i
propri dettaglianti, distribu-
tori ed importatori in Italia ed
all’Estero. Affianchiamo i
clienti in caso di problemi di
funzionamento e di manu-
tenzione delle nostre confe-
zionatrici sottovuoto.
Disponiamo di un ampio e
fornito magazzino di pezzi di
ricambio per poter soddisfare
in tempi rapidi le necessita
dei nostri clienti. Per garan-
tire la qualita dei nostri
prodotti e preservarne I'affi-
dabilita e le prestazioni,
raccomandiamo sempre ['uti-
lizzo di ricambi e accessori
originali.

Bisva S.r.l. guarantees tech-
nical and commercial assi-
stance directly and through

its retailers, distributors,
and importers in Italy and
abroad. We support custo-
mers in the event of
problems in the operation
and maintenance of our
vacuum-packaging
machines. We avail of a
large, well-stocked spare
parts warehouse so that we

may rapidly meet our
customers’ requirements.
To ensure the quality of our
products and preserve their
reliability, we recommend
always using original spare
parts and accessories.
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Confezionatrici sottovuoto professionali
Professional vacuum packers




S-Line SV Lalinea di confez1onatr1c1 \.
sottovuoto professionali superautomatiche di

SICOKITCHENWARE®

Rappresenta la gamma di produzione SICQKITCHENWARE®
destinata al settore professionale, come macellerie,
ristoranti, alberghi, pizzerie, pub, imprese di catering, etc.

Ine
G Lm SV '_ line'of super-automatic
professional vacuum-packaging machines from

SICOKITCHENWARE®

The S-LINE SV of vacuum-packaging machines is the
SICOKITCHENWARE® production range intended for the
professional sector. It is aimed at butchers, restaurants,
hotels, pizzerias, pubs, catering firms, etc.
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Confezionatrice semi-prbfesﬂgle
NEVADA SV superautomatica.

Rientra nella gamma di produzione SICGOQKITCHENWARE®
destinata ad un uso semi-professionale come piccole
attivita, chef, cacciatori, pescatori e famiglie piu esigenti.

ackaging machine

It is part of the SICOKITCHENWARE® production range
intended for semi-professional use such as small businesses,
chefs, hunters, fishermen, and the most exacting families.
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inea,Casal ‘Home'Line

S-250 Lalinea di confezionatrici sottovuoto per S-250 The line of vacuum -packaging machines
utilizzo domestico di for domestic use from

SICOKITCHENWARE® SICOKITCHENWARE®



ottura a basse ed alte temperature—

— preservation and Iow-temperature auqi
Iugh temperatureqcookmg




Coperchi in TRITAN™ TRITAN™ Lids
e Maniglia per sottovuoto and Hand.le for vacuum storage
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Gastronorm Gastronorm

Contenitori e Coperchi in acciaio inox Stainless steel containers and lids _
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USA, CANADA, MEXICO, COLOMBIA, PERU, PORTUGAL, SPAIN, FRANCE, HOLLAND,
BELGIUM, LUXEMBOURG, SWEDEN, NORWAY, DENMARK, CZECH REPUBLIC,
CROATIA, ALBANIA, GREECE, ICELAND, ISRAEL, MAURITIUS, REUNION, ROMANIA,
HUNGARY, RUSSIA, AUSTRALIA, NEW ZEALAND, PHILIPPINES, UAE, HONG KONG
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Bisva S.r.l.
Zona Industriale | 85050 Tito Scalo (PZ) - Italy | Tel. +39.0971.794592 | Fax. +39.0971.309897
info@bisva.it | Partita IVA: ITO1696880762 | WAEE ITO8100000005577

Amministrazione: amministrazione@bisva.it | Ufficio Vendite Estero: export@bisva.it
Ufficio Vendite Italia: commerciale@bisva.it | Assistenza Tecnica: tecnico@bisva.it

Administration: amministrazione@bisva.it | Foreign Sales Office: export@bisva.it
Italian Sales Office: commerciale@bisva.it | Technical assistance: tecnico@bisva.it

s C€




