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ERGONOMISCHES DESIGN

UND FUNF TRENDIGE FARBEN

Squality® Bratpfanne

Ideal fiir das Anbraten von Fleisch
bei hohen Temperaturen.
Perfektes Design zum

wenden von Omlettes und Crépes.
Der unverziehbare 6 mm starke
Boden halt grosste Temperaturun-
terschiede aus. Speziell wichtig bei
gebranntem Zucker und
dergleichen.

VANSNS

Squality® Hochrandpfanne

Perfekt zum Braten, Schmoren oder
Dunsten. Sehr effiziente
Warmespeicherung. Dank dem
hohen Rand perfekt fir Saucen-
Gerichte, Fleisch und Gemlise
sowie zur Zubereitung von Wok-
Gerichten. Besonders
energiesparend mit unserem
Glasdeckel mit Silikonrand.

Squality® Kochtopf

Eignet sich flr die Zubereitung von
Schmorgerichten. Mit

der Biotan® Oberflachen-
Veredelung bleiben Gerichte
wie Tajines, Suppen

und Risotto nicht kleben.

Dank seinem Deckel mit
Entliftungsknopf ist ein sanftes
Garen ohne Warmeverluste
maoglich. Sie sparen also

auch noch Energie.




MODERN, LEICHT UND
KOMPROMISSLOSE LEISTUNG

OPremiumquaIitét OHitzeverteiIung ODeckeI
Jedes einzelne Kochgeschirr Aluminium Guss ist einer der Aus extra klarem Sicherheitsglas
ist makellos, da die Produktion besten Warmeleiter und Warme- und mit einem eleganten und
sehr strengen Richtlinien und speicher. Der 6 mm dicke Boden schutzenden Silikonrand.
Prifungen folgt. Nach einer garantiert ein sehr schnelles Der Deckelknopf ist mit einer
Endkontrolle wird jedes Produkt Erreichen der Brattemperatur und permanenten Entliftung
mit einem Qualitatslabel und grosse Energieeinsparungen. versehen,
Fabrikationscode
gekennzeichnet. OBiotan@ Oberflachenveredelung OLeichte Pflege
Biotan® Plus ist eine exklusiv Reinigung mit warmem Wasser,
O« Squeeze casting » flr unsere Pfannen entwickelte einem herkdmmlichen Geschirr-
Hoch-technologisierter Pro- Oberflachenveredelung. spllmittel und einem weichen
duktions-prozess: Das flissige Die darin enthaltenen Schwamm. Die Reinigung in der
Aluminium wird mit 620 °C in Biomineralien garantieren hohe Geschirrspllmaschine ist nicht
die Formen gegossen und mit Elastizitat und beste empfohlen.
200 Tonnen Druck verdichtet. Abriebfestigkeit. Selbst Kratzer
und Schnitte kdnnen Biotan® Plus 03 Jahre Garantie
OFormbesténdiger Spiral- oder nichts anhaben. Wir garantieren die einwandfreie
Induktionsboden Qualitat unserer Produkte. Fir
Der 6 mm Starke Boden ist OStieIe und Griffe allfallige Fabrikationsfehler
formbestandig und verzieht Ein perfektes Befestigungssystem gewahren wir 3 Jahre Garantie.
sich nicht. Der speziell ohne Schrauben, Nieten und auch
konzipierte Boden lasst Keine Schweisspunkte. OProduktion in Ddnemark
Wassertropfen zwischen Boden Pfannen und Topfe werden
und Herdplatte entweichen. vollstandig in Ryomgaard,
Fir Induktionsboden wird Danemark hergestellt. Nur so
eine magnetische Platte in konnen wir die Premium qualitat
einem neuartigen Verfahren garantieren.

eingegossen.
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NACHHALTIG UND
UMWELTSCHONEND HERGESTELLT

DIE VERPFLICHTUNG, UNSERE UMWELT UND DIE KUNFTIGEN GENERATIONEN
ZU SCHUTZEN, NEHMEN WIR AUSSERST ERNST.
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DAS KNOW-HOW DER
GASTROLUX HANDWERKER

Biotan® Plus,

unsere exklusive
Oberflachenveredelung
garantiert Haltbarkeit
und Abriebfestigkeit.

Korper aus handgegossenem
Aluminium fur eine optimale
Warmeverteilung.

Die Stielmontage
garantiert
Langlebigkeit und
Stabilitdt. Ohne
Schrauben, Nieten
oder Schweiss-
punkten.

Ergonomischer,
sanfter und
rutschfesten
Griff aus Silikon.

Qualitats- und
Produktionscode.

Durchdachtes Design fiir
eine optimale Ausnutzung
der Bratflache.

& eurofins
Product Testing

6 mm starker, formbestandiger Boden
gemass DIN-Normen.
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Wabenboden: Spiralboden:

Geeignet fir geeignet flr

Induktion, Elektro-, Ceran-

Elektro-, Ceran- und und Gasherde.
Gasherde.
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BRATPFANNE
20cm 30120R 30120G 301201 30120V 30120A 20 14 5 08 LI ]
24cm 30124R 30124G 301241 30124V 30124A 24 18 5 10 LI ]
28cm 30128R 30128G 301281 30128V 30128A 28 22 5 13 LI ]
20 cm 37120R 37120G 371201 37120V 37120A 20 14 5 08 e s 88
24cm 37124R 37124G 371241 37124V 37124A 24 18 5 10 e s 88
28 cm 37128R 37128G 371281 37128V 37128A 28 22 5 13 e s 88
HOCHRBRATPFANNE
20cm 30220R 30220G 302201 30220V 30220A 20 14 7 10 LI ]
24cm 30224R 30224G 302241 30224V 30224A 24 18 7 20 LI ]
28.cm 30228R 30228G 30228] 30228V 30228A 28 22 7 30 L ]
20cm 37220R 37220G 372201 37220V 37220A 20 14 7 10 s s 868
24cm 37224R 37224G 372241 37224V 37224A 24 18 7 20 LI
28cm 37228R 37228G 372281 37228V 37228A 28 22 7 30 LI I
KOCHTOPF
20cm 30250R 30250G 302501 30250V 30250A 20 14 15 25 L]
24cm 30400R  30400G 304001 30400V  30400A 24 18 15 40 LI I
20cm 37250R 37250G 372501 37250V 37250A 20 14 15 25 LI ]
24cm 37400R 37400G 374001 37400V 37400A 24 18 15 40 s 8868
DECKEL
20cm 20-5R 20-5G 20-51 20-5V 20-5A 20
24cm 24-5R 24-5G 24-51 24-5V 24-5A 24

28 cm 28-5R 28-5G 28-51 28-5V 28-5A 28




FARBEN, MODELLE UND GROSSEN
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