MOULINS A CAFE

L’histoire des moulins a café est I'histoire de Tre Spade :
realisés encore aujourd’hui avec le méme design

et les mémes matériaux du début du ‘900,

ils montent toujours les meules coniques exclusives

en spécial acier trempé.

lls garantissent une mouture lente et précise,
respectueuse des qualités du café, dont ils permettent
de godter pleinement I'ardme.
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KAFFEEMUHLEN

Die Geschichte der Kaffeemiihlen ist die Geschichte von Tre
Spade: sie werden noch heute mit dem gleichen Design und
den gleichen Materialien wie zu Beginn des 20. Jahrhunderts
hergestellt und verfligen immer Uber exklusive konische
Mahlscheiben aus gehartetem Spezialstahl.

Und sie garantieren eine langsame und prézise Mahlung, die
die Qualitat des Kaffees respektiert und es lhnen erméglicht,
das Aroma voll zu genieBen.

TRE SpAD®

Au début des annés ‘900 les maitres d’oeuvre Tre Spade
réalisaient un mécanisme spécial de précision pour moudre
le café. Cette invention est, aujourd’hui encore, le coeur des

moulins a café Tre Spade et son systeme de réglage offre des
performances et une durabilité inégalées.

In den friihen der *900 Jahrhundert die TRE SPADE Designer
eines speziellen Prazisionsmechanismus fir Kaffeemihle
realisierten. Diese Erfindung ist immer noch Heute das Herz der
TRE SPADE Kaffeemiihle, die mit seiner einstellbaren System
eine unibertroffene Leistung und Haltbarkeit bietet

« Un couple d’engrenages coniques est assemblé
sur les modeles 140 pour faciliter la mouture.

» Meules coniques Tre Spade, en spécial « Réglage de la mouture tres facile
acier trempé avec denture de précision. et précis

o Tre Spade Kegelmiihlen aus gehartetem  « Miihelose und schnelleren Einstellbarkeit o Kegelréde(paarung um eine leichte



MCI1IA

MOULIN A CAFE

F31100

KAFFEEMUHLE

» Moulin a café fabriqué en bois de hétre bien séché et tole

» Monte les meules coniques exclusives en spécial acier trempé,
congues par les ingénieurs Tre Spade au début du ‘900 et
toujours inégalées pour leur durabilité, capacité et précision
de broyage

« Réglage simple et précis de la taille du broyage

« Capacité de la trémie : 30 g environ de café en grains
« Capacité du tiroir : 50 g environ de café moulu

« Finitions tres soignées

« Finissage noix foncé
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« Kaffeemihle aus angelagertem Holz und Blech

« Sie montiert die charakteristische Kegelmuhlen aus
gehértetem Spezialstahl, die von den Ingenieuren Tre
Spade Anfang des 20. Jahrhunderts entworfen wurden
und immer noch in Bezug auf Haltbarkeit, Kapazitat und
Schleifgenauigkeit unlibertroffen sind

» Mihelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
» Kapazitat des Trichters: 30 g ca. Kaffeebohnen

o Kapazitat der Schublade: 50 g ungefahr gemahlener Kaffee
« Hochste Sorgfalt in der Verarbeitung

e Farbe: dunkel Nuss

TRE SpAD®
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MOULIN A CAFE

F32100

KAFFEEMUHLE

 Moulin & café fabriqué en bois de hétre bien séché et tole

» Monte les meules coniques exclusives en spécial acier trempé,
congues par les ingénieurs Tre Spade au début du ‘900 et
toujours inégalées pour leur durabilité, capacité et précision de
broyage

« Réglage simple et précis de la taille du broyage

« Capacité de la trémie : 30 g environ de café en grains

o Capacité du tiroir : 50 g environ de café moulu

« Le plus grand soin dans la finition

« Finition en bois clair naturel

TRE SpADY
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« Kaffeemilhle aus angelagertem Holz und Blech

« Sie montiert die charakteristische Kegelmuhlen aus
gehértetem Spezialstahl, die von den Ingenieuren Tre
Spade Anfang des 20. Jahrhunderts entworfen wurden
und immer noch in Bezug auf Haltbarkeit, Kapazitat und
Schleifgenauigkeit unlibertroffen sind

» Mihelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
« Kapazitat des Trichters: 30 g ca. Kaffeebohnen

o Kapazitat der Schublade: 50 g ungefahr gemahlener Kaffee
« Hochste Sorgfalt in der Verarbeitung

e Farbe: Natirliches helles Holz
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MOULIN A CAFE
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KAFFEEMUHLE

» Moulin & café fabriqué en bois de hétre bien séché et tole

» Monte les meules coniques exclusives en spécial acier trempé,
congues par les ingénieurs Tre Spade au début du ‘900 et
toujours inégalées pour leur durabilité, capacité et précision de
broyage

« Réglage de la mouture tres facile et précis

« Capacité de la trémie : environ 30 g de café en grains

« Capacité du tiroir : environ 70 g de café moulu

« Finitions tres soignées

« Finissage clair naturel et rouge
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« Kaffeemihle aus angelagertem Holz und Blech

« Sie montiert die charakteristische Kegelmuhlen aus
gehértetem Spezialstahl, die von den Ingenieuren Tre
Spade Anfang des 20. Jahrhunderts entworfen wurden
und immer noch in Bezug auf Haltbarkeit, Kapazitat und
Schleifgenauigkeit unlibertroffen sind

» Mihelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
» Kapazitat des Trichters: 30 g ca. Kaffeebohnen

o Kapazitat der Schublade: 70 g ungefahr gemahlener Kaffee
« Hochste Sorgfalt in der Verarbeitung

« Farbe natlrliches und rotes helles Holz

TRE SpAD®
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MOULIN A CAFE

F31300

KAFFEEMUHLE

 Moulin & café fabriqué en bois de hétre bien séché et tole

» Monte les meules coniques exclusives en spécial acier trempé,
congues par les ingénieurs Tre Spade au début du ‘900
et toujours inégalées pour leur durabilité, capacité
et précision de broyage

« Réglage de la mouture tres facile et précis

« Capacité de la trémie : 30 g environ de café en grains

o Capacité du tiroir : 70 g environ de café moulu

« Finitions tres soignées

« Finissage noix foncé et noir

TRE SpADY
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« Kaffeemilhle aus angelagertem Holz und Blech

« Sie montiert die charakteristische Kegelmuhlen aus
gehértetem Spezialstahl, die von den Ingenieuren Tre
Spade Anfang des 20. Jahrhunderts entworfen wurden
und immer noch in Bezug auf Haltbarkeit, Kapazitat und
Schleifgenauigkeit unlibertroffen sind

» Mihelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
« Kapazitat des Trichters: 30 g ca. Kaffeebohnen

o Kapazitat der Schublade: 70 g ungefdhr gemahlener Kaffee
« Hochste Sorgfalt in der Verarbeitung

« Farbe dunkel Nuss und Schwarz
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KAFFEEMUHLE

» Moulin & café fabriqué en bois de hétre bien séché et tole

» Monte les meules coniques exclusives en spécial acier trempé,
congues par les ingénieurs Tre Spade au début du ‘900 et
toujours inégalées pour leur durabilité, capacité et précision de
broyage

« Réglage de la mouture tres facile et précis

« Capacité de la trémie : 30 g environ de café en grains

o Capacité du tiroir : 70 g environ de café moulu

« Finitions tres soignées

« Finissage cuivré

W 145¢cm
D 9cm
H 22cm

500¢

W 13cm
D 15cm
H 22cm

=
o

6|

600¢g

B,

HSCODE" MoaQ
82100000 1

EAN13
8024779000391

« Kaffeemihle aus angelagertem Holz und Blech

« Sie montiert die charakteristische Kegelmuhlen aus
gehértetem Spezialstahl, die von den Ingenieuren Tre
Spade Anfang des 20. Jahrhunderts entworfen wurden
und immer noch in Bezug auf Haltbarkeit, Kapazitat und
Schleifgenauigkeit unlibertroffen sind

» Mihelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
» Kapazitat des Trichters: 30 g ca. Kaffeebohnen

o Kapazitat der Schublade: 70 g ungefahr gemahlener Kaffee
« Hochste Sorgfalt in der Verarbeitung

« Farbe Kupfer
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MOULIN A CAFE
KAFFEEMUHLE

 Moulin & café fabriqué en bois de hétre bien séché, fonte
et tole

» Monte les meules coniques exclusives en spécial acier trempé,
congues par les ingénieurs Tre Spade au début du ‘900 et
toujours inégalées pour leur durabilité, capacité et précision
de broyage

« Réglage de la mouture tres facile et précis

» Capacité de la trémie : environ 125 g de café en grains

o Capacité du tiroir . environ 235 g de café moulu

« Finitions tres soignées

« Fourni avec base en bois

« Finissage vert
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« Kaffeemihlen aus angelagertem Buchenholz, Gusseisen und
Blech

« Sie montiert die charakteristische Kegelmuhlen aus
gehartetem Spezialstahl, die von den Ingenieuren Tre
Spade Anfang des 20. Jahrhunderts entworfen wurden
und immer noch in Bezug auf Haltbarkeit, Kapazitat und
Schleifgenauigkeit untibertroffen sind

« Muhelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
« Kapazitat des Trichters: 125 g ca. Kaffeebohnen

o Kapazitat der Schublade: 235 g ungefahr gemahlener Kaffee
« Hochste Sorgfalt in der Verarbeitung

e Lieferumfang Holzbodenplatte

« Farbe Griin
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MOULIN A CAFE
KAFFEEMUHLE

» Moulin a café fabriqué en bois de hétre bien séché, fonte
et tole

» Monte les meules coniques exclusives en spécial acier trempé,
congues par les ingénieurs Tre Spade au début du ‘900 et
toujours inégalées pour leur durabilité, capacité et précision de
broyage

« Réglage de la mouture tres facile et précis

« Capacité de la trémie : environ 125 g de café en grains

« Capacité du tiroir : environ 235 g de café moulu

« Finitions tres soignées

« Fourni avec base en bois

« Finissage couvré
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« Kaffeemihlen aus angelagertem Buchenholz, Gusseisen
und Blech

« Sie montiert die charakteristische Kegelmuhlen aus
gehértetem Spezialstahl, die von den Ingenieuren Tre
Spade Anfang des 20. Jahrhunderts entworfen wurden
und immer noch in Bezug auf Haltbarkeit, Kapazitat und
Schleifgenauigkeit untibertroffen sind

» Mihelose und genaue Einstellung der Feinheit der Mahlung
« Kapazitat des Trichters: 125 g ca. Kaffeebohnen

« Kapazitat der Schublade: 235 g ungefdhr gemahlener Kaffee
 Hochste Sorgfalt in der Verarbeitung

« Lieferumfang Holzbodenplatte

« Farbe Kupfer
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