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COFFEE GRINDERSMACINACAFFÈ

La storia dei macinacaffé è la storia di Tre Spade:  
realizzati ancora oggi con lo stesso design  

e gli stessi materiali di inizio ’900,  
montano sempre le esclusive macine coniche  

in acciaio speciale temprato. 

Garantiscono una macinazione lenta e precisa,  
rispettosa delle qualità del caffè, di cui permettono  

di gustare appieno l’aroma. 

Nei primi anni del ‘900 i progettisti Tre Spade realizzarono  
uno speciale meccanismo di precisione per macinare il caffè.

Quest’invenzione è ancor oggi il cuore dei macinini Tre Spade  
e con il suo sistema di regolazione offre prestazioni  

ineguagliate e una durata senza pari.

The history of coffee grinders is the history of Tre Spade:  
still made today with the same design and the same materials 
as at the beginning of the 20th century,  
they still feature the exclusive conical mechanism  
in special hardened steel. 

They guarantee slow and precise grinding,  
respectful of the qualities of the coffee,  
allowing you to fully enjoy the aroma.

In the early ‘900, Tre Spade designers conceived a precision 
mechanism to grind coffee. 

This idea is still the heart of every single Tre Spade grinder and, 
with its adjustment system, it provides unmatched  
and long-lasting performance.

• Macine coniche in acciaio speciale 
temprato, con dentature di precisione

• Tre Spade conical mechanism in special 
hardened steel, with precision toothing

• Facile e veloce regolazione della 
granulometria del caffè macinato

• Fast and easy adjustment  
of coffee coarse

• Coppia conica di ingranaggi sui modelli 
140 per una agevole azione di macinatura

• A pair of bevel gears is assembled on 140 
models to facilitate grinding process
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• Macinacaffè realizzato in legno di faggio stagionato e lamiera
• Monta le esclusive macine coniche in acciaio speciale 

temperato, ideate dagli ingegneri Tre Spade a inizio ‘900  
e tuttora insuperate per durata, capacità e precisione  
di macinatura

• Semplice e precisa regolazione della dimensione della 
macinatura

• Capacità della tramoggia: 30 g di caffè in grani circa
• Capacità del cassetto: 50 g di caffè macinato circa 
• Massima cura nelle rifiniture
• Finitura legno chiaro naturale

• Coffee grinder made of seasoned beech wood  
and sheet metal

• Fitted with the exclusive conical mechanism in special 
tempered steel, designed by Tre Spade engineers at the 
beginning of the 1900s and still unsurpassed in terms  
of duration, capacity and grinding precision

• Simple and precise adjustment of the thickness of the grind
• Hopper capacity: 30 g of coffee beans approx.
• Drawer capacity: 50 g of ground coffee approx.
• The utmost care to finishes
• Light natural wood finishing 

MACINACAFFÈ
COFFEE GRINDER

• Macinacaffè realizzato in legno di faggio stagionato e lamiera
• Monta le esclusive macine coniche in acciaio speciale 

temperato, ideate dagli ingegneri Tre Spade a inizio ‘900  
e tuttora insuperate per durata, capacità e precisione  
di macinatura

• Semplice e precisa regolazione della dimensione della 
macinatura

• Capacità della tramoggia: 30 g circa di caffè in grani 
• Capacità del cassetto: 50 g circa di caffè 
• Massima cura nelle rifiniture
• Finitura noce scuro

• Coffee grinder made of seasoned beech wood and sheet 
metal

• Fitted with the exclusive conical mechanism in special 
tempered steel, designed by Tre Spade engineers at the 
beginning of the 1900’s and still unsurpassed in terms  
of duration, capacity and grinding precision

• Simple and precise adjustment of the thickness of the grind
• Hopper capacity: 30 g of coffee beans approx.
• Drawer capacity: 50 g of ground coffee approx.
• The utmost care to finishes
• Dark walnut finishing

MACINACAFFÈ
COFFEE GRINDER

 W 15,5 cm
 D 13 cm
 H 21 cm

700 g

800 g

 W 13 cm
 D 15 cm
 H 22 cm

8024779001862
EAN13

82100000
HS CODE

1
MOQ

 W 15,5 cm
 D 13 cm
 H 21 cm

700 g

800 g

 W 13 cm
 D 15 cm
 H 22 cm

8024779000841
EAN13

82100000
HS CODE

1
MOQ

MC 11C
F32100

MC 11A
F31100
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• Macinacaffè realizzato in legno di faggio stagionato e lamiera
• Monta le esclusive macine coniche in acciaio speciale 

temperato, ideate dagli ingegneri Tre Spade a inizio ‘900  
e tuttora insuperate per durata, capacità e precisione  
di macinatura

• Semplice e precisa regolazione della dimensione  
della macinatura

• Capacità della tramoggia: 30 g di caffè in grani circa
• Capacità del cassetto: 70 g di caffè macinato circa 
• Massima cura nelle rifiniture
• Finitura noce scuro e nero

• Coffee grinder made of seasoned beech wood  
and sheet metal

• Fitted with the exclusive conical mechanism in special 
tempered steel, designed by Tre Spade engineers at the 
beginning of the 1900s and still unsurpassed in terms  
of duration, capacity and grinding precision

• Simple and precise adjustment of the thickness of the grind
• Hopper capacity: 30 g of coffee beans approx.
• Drawer capacity: 70 g of ground coffee approx.
• The utmost care to finishes 
• Dark walnut and black finishing

MACINACAFFÈ
COFFEE GRINDER

• Macinacaffè realizzato in legno di faggio stagionato e lamiera
• Monta le esclusive macine coniche in acciaio speciale 

temperato, ideate dagli ingegneri Tre Spade a inizio ‘900  
e tuttora insuperate per durata, capacità e precisione  
di macinatura

• Semplice e precisa regolazione dello spessore di macinatura
• Capacità della tramoggia: 30 g circa di caffè in grani 
• Capacità del cassetto: 70 g circa di caffè macinato 
• Massima cura nelle rifiniture
• Finitura legno chiaro naturale e rosso

• Coffee grinder made of seasoned beech wood  
and sheet metal

• Fitted with the exclusive conical mechanism in special 
tempered steel, designed by Tre Spade engineers at the 
beginning of the 1900s and still unsurpassed in terms  
of duration, capacity and grinding precision

• Simple and precise adjustment of the thickness of the grind
• Hopper capacity: approx 30 g of coffee beans 
• Drawer capacity: 70 g of ground coffee approx.
• The utmost care to finishes 
• Light natural wood and red finishing

MACINACAFFÈ
COFFEE GRINDER

 W 14,5 cm
 D 9 cm
 H 22 cm

500 g

600 g

 W 13 cm
 D 15 cm
 H 22 cm

8024779004320
EAN13

82100000
HS CODE

1
MOQ

 W 14,5 cm
 D 9 cm
 H 22 cm

500 g

600 g

 W 13 cm
 D 15 cm
 H 22 cm

8024779004061
EAN13

82100000
HS CODE

1
MOQ

MC 13A
F31300

MC 13RED
F32600
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• Macinacaffè realizzato in ghisa, legno di faggio stagionato  
e lamiera

• Monta le esclusive macine coniche in acciaio speciale 
temperato, ideate dagli ingegneri Tre Spade a inizio ‘900  
e tuttora insuperate per durata, capacità e precisione  
di macinatura

• Semplice e precisa regolazione dello spessore di macinatura
• Capacità della tramoggia: 125 g di caffè in grani circa
• Capacità del cassetto: 235 g di caffè macinato circa 
• Massima cura nelle rifiniture
• Base in legno in dotazione
• Finitura verde

• Coffee grinder made of cast iron, seasoned beech wood  
and sheet metal

• Fitted with the exclusive conical mechanism in special 
tempered steel, designed by Tre Spade engineers at the 
beginning of the 1900s and still unsurpassed in terms  
of duration, capacity and grinding precision

• Simple and precise adjustment of the thickness of the grind
• Hopper capacity: 125 g of coffee beans approx.
• Drawer capacity: approx. 235 g of ground coffee
• The utmost care to finishes 
• Wooden base supplied
• Green finishing

MACINACAFFÈ
COFFEE GRINDER

• Macinacaffè realizzato in legno di faggio stagionato e lamiera
• Monta le esclusive macine coniche in acciaio speciale 

temperato, ideate dagli ingegneri Tre Spade a inizio ‘900  
e tuttora insuperate per durata, capacità e precisione  
di macinatura

• Semplice e precisa regolazione dello spessore di macinatura
• Capacità della tramoggia: 30 g di caffè in grani circa
• Capacità del cassetto: 70 g di caffè macinato circa 
• Massima cura nelle rifiniture
• Finitura ramata

• Coffee grinder made of seasoned beech wood  
and sheet metal

• Fitted with the exclusive conical mechanism in special 
tempered steel, designed by Tre Spade engineers at the 
beginning of the 1900s and still unsurpassed in terms  
of duration, capacity and grinding precision

• Simple and precise adjustment of the thickness of the grind
• Hopper capacity: 30 g of coffee beans approx.
• Drawer capacity: 70 g of ground coffee approx.
• The utmost care to finishes 
• Copper finishing

MACINACAFFÈ
COFFEE GRINDER

 W 31 cm
 D 23 cm
 H 35 cm

6,5 Kg

7 Kg

 W 32 cm
 D 25 cm
 H 39 cm

8024779002326
EAN13

82100000
HS CODE

1
MOQ

PC
40 pcs

 W 14,5 cm
 D 9 cm
 H 22 cm

500 g

600 g

 W 13 cm
 D 15 cm
 H 22 cm

8024779000391
EAN13

82100000
HS CODE

1
MOQ

MC 140V
F32400/B

MC 13R
F33300



140

• Macinacaffè realizzato in ghisa, legno di faggio stagionato  
e lamiera

• Monta le esclusive macine coniche in acciaio speciale 
temperato, ideate dagli ingegneri Tre Spade a inizio ‘900  
e tuttora insuperate per durata, capacità e precisione  
di macinatura

• Semplice e precisa regolazione dello spessore di macinatura
• Capacità della tramoggia: 125 g di caffè in grani circa
• Capacità del cassetto: 235 g di caffè macinato circa 
• Massima cura nelle rifiniture
• Base in legno in dotazione
• Finitura ramata

• Coffee grinder made of cast iron, seasoned beech wood  
and sheet metal

• Fitted with the exclusive conical mechanism in special 
tempered steel, designed by Tre Spade engineers at the 
beginning of the 1900s and still unsurpassed in terms of 
duration, capacity and grinding precision

• Simple and precise adjustment of the thickness of the grind
• Hopper capacity: 125 g of coffee beans approx.
• Drawer capacity: 235 g of ground coffee approx.
• The utmost care to finishes
• Wooden base supplied
• Copper finishing

MACINACAFFÈ
COFFEE GRINDER

 W 31 cm
 D 23 cm
 H 35 cm

6,5 Kg

7 Kg

 W 32 cm
 D 25 cm
 H 39 cm

8024779002333
EAN13

82100000
HS CODE

1
MOQ

PC
40 pcs

MC 140R
F33400/B

FACEM S.P.A. - TRE SPADE
Via Fabbriche 11/c - 10141 Torino - Italy

ph. (+39) 011 337 119 / 011 385 84 95 - fax (+39) 011 334 889
facem@facem.com

www.trespade.it

Official partner:


