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LEHRGANG NR. 3: 24.03. - 28.03.2025
LEHRGANG NR. 4: 09.03. - 13.03.2026

Basismodul fiir Grillexperten (BFS)

- Grillkunde (Geschichte, Arten, Gerate)

- Steakzuschnitte & Cuts

- Perfekte Grillrezepte fiir absolute Abwechslung

Zubereitung fiir Grillexperten (BFS)
- Das perfekte Steak vom Grill

- ,The holy trinity of BBQ“

- Perfekte Grillrezepte

- Spezialitaten aus der Kiiche

Kulinarik fiir Grillexperten (BFS)

- Foodcompleting - entdecken Sie lhre idealen
Beilagen

- Grillgutkunde - Trend Premium Fleisch

- Foodpairing mit Bier & Wein

- Fisch, Krustentiere & Muscheln vom Grill

Specials fiir Grillexperten (BFS)

- Teamgrillen - Grundlagen zum Wettbewerbsgrillen (KCBS, SCA, GBA)
- Vegetarische Leckerbissen vom Grill

- Gesundheitsaspekte beim Grillen

- Tastingorganisation & Veranstaltungsmanagement
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