
KW  
BUCHSKESSEL

Produktbeschreibung:

- Arbeitsstoff - Wasser 
o- Kochen erfolgt innen des Kessels (max. Temperatur 100 C)

- Automatische Steuerung der Arbeitsverfahren auf Grund der 

  direkten Temperaturmessung innen des Kessels und der Stenge 
  (Wurstfabrikat)

- Kesselmantel gefertigt aus den säurefesten Stoffen
- Kessel ist wärmeisoliert
- Kesseldecke besitzt die Dichtung und 2 selbsthemmende Angeln.

Anwendung: thermische Behandlung des Fleisches, 
der Würste und der anderen Fleisch-, Geflügel- und 
Fischfabrikaten. 
Folgende Verfahren möglich: Brühen, Kochen

Standardausrüstung: Kesseldecke besitzt die 

Dichtung und 2 selbsthemmende Angeln, MP- 
Steuerer, Steuerschrank, elektropneumatisches Ventil 

für Steuerung der Dampfzufuhr (bet. Wasser(dampf)
kesseln), Entwässerungsventil des Dampfkondensats 
(bet. Wasser(dampf)kesseln), Schlange im 

geschlossenen System (bet. Wasser(dampf)kesseln), 
undirekter Wärmeträger – Ölmantel (bet. Elektrokesseln),

Keselltyp

Nutzinhalt des Kessels

Bedienung
oMax. Temperatur [ C]

Abmasse

Breite [cm]

Höhe [cm]

Tiefe [cm]

Gesamtgewicht [kg]

Heizdampf

Druck [MPa]

Gebrauch [kg/h]

KW-1200

1200

1 Person

100

161

115

121

540

0,2

105

KW-1000

1000

1 Person

100

161

115

121

520

0,2

95

KW-800

800

1 Person

100

116

115

121

380

0,2

75

KW-600

600

1 Person

100

116

115

121

360

0,2

60

KW-400

400

1 Person

100

116

115

121

340

0,2

45

Heizung Dampf- Dampf- Dampf- Dampf- Dampf-

Elektroenergie

Heizleistung [kW]

Versorgungsspannung [V,Hz]

30

3 x 230/400,50

24

3 x 230/400,50

18

3 x 230/400,50

18

3 x 230/400,50

12

3 x 230/400,50

Heizung Elektrisch Elektrisch Elektrisch Elektrisch Elektrisch

WÄRMEVERARBEITUNGSANLAGEN FÜR FLEISCH



KW

Gelochter Korb

Verladungsplatz

Elektrozug durch den Fahrwagen (Tragfähigkeit 1000 kg)

Stange des Fahrsystems

Pneumatisches Öffnungssystems des Deckels

Dach

KW-400 KW-1000

KW-600 KW-1200

KW-800

WÄRMEVERARBEITUNGSANLAGEN FÜR FLEISCH
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Zubehör:

Die gewaehlten Einstellungs- und Ausruestungsfunktionen markieren Sie bitten in entsprechenden Felden


