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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

ROBUSTE HIGHTECH
SCHNEIDEANLAGEN

Zum prazisen Schneiden von Geflugel
und pflanzlichen Alternativen
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lhr perfekter
Partner fur das
prazise Schneiden
von gekochtem
und gefrorenem
Geflugel

INNOVATIVE LOSUNGEN /@
FUR GEFLUGELERSATZ

FAM STUMABO hat innovative Schneidelosungen entwickelt,
die Verarbeiter alternativer Proteine dabei unterstiitzen,
gefliigelahnliche Alternativen von hochster Qualitat
herzustellen.

Wir arbeiten immer mit |hnen zusammen, um die Heraus-
forderungen, denen Sie beim Schneiden pflanzenbasierter,

alternativer Gefliigelprodukte gegeniiberstehen, zu meistern.

Die Zusammenarbeit kann sich durch Tests vor Ort bei [hnen
bis hin zur Durchfihrung von Tests in unseren eigenen
Labors auflern.

FAM STUMABO blickt auf eine mehr als 40-jahrige Erfahrung
zuriick, entwirft und liefert Schneidelosungen fiir eine Vielzahl
von Lebensmittelanwendungen und ist weltweit prasent.

Im Laufe der Jahre haben wir starke Partnerschaften mit
fihrenden Fleischverarbeitern weltweit aufgebaut. Unsere
mechanischen Schneidelosungen sind bekannt fir ihre
prazise Schnittqualitat, ihr hygienisches Design sowie eine
maximale Ausbeute bei hoher Kapazitat und Bedienerfreund-
lichkeit.

Mit FAM STUMABQO finden Sie einen erfahrenen und innovativen
Partner mit einem aufgeschlossenen Ansatz. Wir entwickeln
Schneidegerate, die den Anforderungen der heutigen viel-
seitigsten und leistungsstarksten Fleischzerlegungsbetriebe,
wie z. B. ein erstklassiges Hygienedesign, gerecht werden,
und erfillen die hochsten weltweit anerkannten Standards.
Unsere Schneidetechnologie gewahrleistet eine Spitzen-
produktion hochwertiger Produkte mit hachster Effizienz
bei hoher Geschwindigkeit und ist darauf ausgelegt, heif}
gekochtes, gefrorenes oder rohes Gefligel in eine Vielzahl
von Groflen zu wirfeln, in Streifen zu schneiden oder zu
zerkleinern.

\ Gemeindam dchineiden wit
e Procutet gute Perfeletion!”

GROSSE FLEXIBILITAT
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PRODU KT KENNTNIS PRODUKTZUSTAND

Roh, gekocht, gefroren, temperiert,
Was die Latte bei FAM STUMABO neben einem innovativen Lésungs- getumbelt

angebot so hoch legt, ist ein hochqualifiziertes Expertenteam,

das die Bediirfnisse der Kunden in- und auswendig kennt.

Unser Team von Anwendungsspezialisten ist immer bestrebt,
mehr Gber die Faktoren zu erfahren, die fiir das Schneiden (jedes
Produkts) relevant sind, wie z. B. die Temperatur, GroBe, Textur
und der Zustand des Produkts.

Erst dann konnen wir die beste Schneideldsung mit dem grofiten
Wert und dem besten Ergebnis fiir den Kunden auswahlen.

- Ein erfolgreiches
Schneiden hangt
von vielen
Variablen /

Parametern ab

PRODUKTFORM PRODUKTBESCHAFF! IT
Vorgeschnitten, Filet, Faserig, weich, warmebehandelt,
Keule usw. mariniert, gebraten usw.

KENNTNISSE DES PRODUKTIONSPROZESSES

FAM STUMABO konstruiert auf Ihre individuellen Bearbeitungsan-
forderungen abgestimmte Maschinen, Klingen und Schneidwerk-
zeuge. Nicht nur auf Ihre Produktionslinie zugeschnitten, sondern
auch fir zusatzliche Flexibilitat. So konnen Sie unsere Maschinen
mit schnellem und miihelosem Wechsel der Schneidausriistung in
jede komplette Linie integrieren. Fiir unsere Maschinen bieten wir
anwendungsspezifische Zufiihrysteme an.

Zwei GD500-Maschinen in einer Linie fir heifles gekochtes Hahnchen
mit einem doppelten Zufiihrband und einer Drahtbandausfuhr.

KNOW-HOW DER MASCHINENKONSTRUKTION

Alle Messer werden im Hause hergestellt und aus den besten lebens-
mittelechten Edelstahlmaterialien gefertigt.
Unser Fachwissen hilft bei der '
Auswahl des richtigen
Messers fir die
Anwendung.

Schwerpunkt Hygiene: Alle Gerate sind fir die schnelle und
dennoch griindliche Reinigung ausgelegt.

Unsere Maschinen sind fur einen flexiblen und miihelosen Betrieb
konzipiert, wobei die Sicherheit der Bediener in jeder Risikostufe
im Vordergrund steht. Die vereinfachte und zugleich robuste
Bauweise unserer Maschinen und Schneidwerkzeuge gewahrleis-
Die richtige Auswahl tet eine lange Lebensdauer unter allen Bedingungen bei einem
von Klingenstarke, Minimum an Wartungskosten und Ausfallzeiten. Die Standardisie-
Schneidkantenschliff, Kantenprofil und -festigkeit ist entscheidend rung der Schneidwerkzeuge und Messer hilft bei der Vermeidung
fur den besten Schneideprozess mit minimalem Abfall. von menschlichen Fehlern.
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Kompromissloses hygienisches Design
fir hohen Durchsatz

Robuster, groBer Hochleistungs-Wirfelschneider mit
einem einzigartigen und kompromisslosen hygienischen
Design.

Eindrucksvolles Leistungspotential von 20,5 kW (27,5 PS)
mit zwei synchronisierten Motoren mit frequenzgesteuerten
Antrieben: Einer mit 5,5 kW (7,5 PS) fir die Schneidwerk-
zeuge und einer mit 15 kW (20 PS] fiir das Laufrad.
AuBerst gleichmaBiges Wiirfeln und Streifenschneiden von
gekochten und temperierten gefrorenen Fleischprodukten
mit minimalem Abfall.

Maschinenbedienung mittels Touchscreen.

"FAM STUMABO fhat das Krnotv~How i dle pasagenaue
Lodung fiin jecle At vor Frodufkt, das wir dchneiden
mbchien. (egal ob gekochl/gedlinatet/getumbell/
gebraten/...) Mire breite Madchinerpaletie il uns,
argupasden und mit den neuesten Lebendmittelends
Seliitt gu hatten.”

Grosser europdischer Verarbeiter von gekochtem Gefligel



ertiges Wurfeln und Streifenschneiden

ClAavwifarn
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Gekochte Hiihnerfleischstreifen

55

Dauerbetrieb fiir hohe Leistung

Robuster Wiirfelschneider mit hoher Kapazitat, der
gefrorenes Gefligelfleisch gleichmafig in auflerst
saubere Wirfel und Streifen schneidet.
Leistungsstarker 11 kW-Motor (15 PS) mit Frequenz-
umrichter fir extreme Bedingungen.

Schneidfadhigkeit bei sehr niedrigen Temperaturen zwischen
2° Cund -10° C (35,6° F und 14° F), je nach Textur, Fett-,
Feuchte- und Salzgehalt. Das Ergebnis ist ein nicht
klebendes, frei rollendes Produkt, was das Wiegen und
Verpacken vereinfacht.

Hervorragende, ansprechende Schnittqualitat, da das
Produkt nicht durch ein Schneidgitter gepresst, sondern
durch rotierende Messerwellen schonend geschnitten wird.
Herausnehmbare Keilwellen fir ein schnelles und ein-
faches Wechseln der Schneidwerkzeuge.

Ergebnisse des hochwertigen Wiirfel- und Streifenschneidens

Rohe Hiihnerfleischwiirfel

Gekochte Hiihnerfleischwiirfe

Entwickelt fiir flexiblen und miihelosen Betrieb

Wiirfel und Streifenschneider von gekochtem, gekiihlten
und gefrorenen Gefligel fir mittlere Kapazitaten.

5,5 kW (7 PS) Motor optional auch mit Frequenzsteuerung
erhaltlich.

Produziert sehr saubere, sehr kleine bis mittelgrofle
Wirfel und Streifen.

Die Schneidwerkzeuge sind schnell und einfach zu
wechseln, was die Ristzeit reduziert.
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Hytec 240

Ergebnisse aus hochwertigem Streifenschneiden Band-Schneider, konzipiert fiir das Wiirfeln und
und hand-pulled-look Streifenschneiden bei hoher Leistung

Spezialisiert auf das Schneiden von gekochtem Fleisch im
gefrorenen, temperierten, gekiihlten sowie heiflen Zustand
in Wirfel und Streifen oder hand-pulled-look Produkten.
Schneideprinzip mit einer Einzugswalze, die das Produkt flach-
driickt und sicher zu den Schneidspindeln transportiert, wo das
Produkt in Streifen oder Wiirfel geschnitten wird. Die Dicke der
Streifen oder Wiirfel entspricht der Dicke des Originalprodukts.
Schneller Wechsel von einer Schnittgrof3e auf eine andere durch
den Einsatz von schnell abnehmbaren Schneidwellen.

Der Antriebs- und Produktbereich der Maschine sind vollstandig
getrennt, was eine schnelle und griindliche Reinigung ermaglicht.

Hiihnchenfleisch Hiihnchenfleisch
mit hand-pulled-look (fein) mit hand-pulled-look (grob)

Hygienisches 240 mm breites Band mit Fiihrungsleiste und

Bandkantenabdichtung.

Schneller Ausbau des Forderbandes fiir eine griindliche Reinigung.

Spezielle Werkzeuge zum Schneiden alternativer gefliigel-
/@ ahnlicher Produkte.

Quorn Wiirfel Stiicke von extrudiertem Produkt



Praziser
V-Band-Schneider

Vielseitiger Guillotine
Bandwurfelschneider Schneidemaschine
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Entwickelt zum Schneiden und Wiirfeln unter Beibehal-
tung eines optimalen Produktaussehens und eines
Minimums an Reststiicken und Feinabfall

Erhohte Leistung und uniibertroffene
Vielseitigkeit beim Schneiden

V-Band-Schneider zum prazisen Querschneiden
von Hiihnerfilets

Wirfelschneider mit Bandzufiihrung, der eine Vielzahl
von Fleisch- und TVP/HME Produkten wiirfelt, in Streifen
schneidet und zerkleinert.

Im Vergleich zum Standardmodell Yuran Hytec 240 bietet
das 300 mm breite Zufiihrband eine héhere Leistung und
die Mdglichkeit, grossere Produkte zu verarbeiten.

Durch den Einsatz von zwei unabhangigen Motoren mit
variabler Drehzahl bietet er eine sehr hohe Vielseitigkeit.
Wirfel, Streifen, Schnitzel, Stiicke konnen aus Produkten
mit einer vorbestimmten oder natirlichen Dicke herge-
stellt werden.

Die Schneidewerkzeuge wurden speziell zur Bewaltigung
der besonderen Eigenschaften von extrudierten Produkten
zur Herstellung alternativer Fleischerzeugnisse in Schnitten
und Formen, wie sie von tierischem Fleisch bekannt sind,
entwickelt.

Zwei unabhangige Motoren mit variabler Drehzahl
ermoglichen die Anpassung der Schnittgréfie und -form
ohne Kosten fiir zusatzliche Schneidwerkzeuge.

Die schnell austauschbaren Keilwellen der Rund- &
Hackmesserwellen ermdglichen ein schnelles Umriisten
auf eine andere Schnittgrofe, wodurch die Stillstandszeiten
im Produktionsprozess reduziert werden.

Das ausgekliigelte Hygienedesign sorgt dafir, dass die
Maschine schnell, einfach und verlasslich gereinigt
werden kann.

Perfekte Schnittqualitat fiir faserreiche und sprode Gefligel-
produkte mit einem Minimum an Reststlicken und Feinabfall.
Das Guillotine-Schneidprinzip beschleunigt oder zerquetscht
das Produkt wahrend des Schneidvorgangs nicht, wodurch der
Ertrag erheblich verbessert und Feinanteile reduziert werden.
Geeignet zum Schneiden von heiflem gekochtem Hahnchen-
und Keulenfleisch.

Sehr robuste Maschine fiir kontinuierliche Produktion in einer
voll integrierten Linie.

Schneller Ausbau von Schutzkappen und Schneidekopf zur
Reinigung.

Nur rostfreier Stahl oder USDA/FDA-gepriifte polymere
Materialien im Produktbereich.
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Gekochte Hiihnerfleischwiirfel

Prazises Schneiden von Filets bis zu einem Durchmesser
von 115 mm.

Die 2 Meter langen V-Bandriemen richten das Produkt perfekt
zum Schneidrad aus und bringen es vor dem Schneiden auf
die erforderliche Geschwindigkeit.

Das Querschneideprinzip ermoglicht prazises Hochge-
schwindigkeitsschneiden bei gleichzeitig hervorragender
Schnittqualitat.

Das hoch effiziente Maschinendesign resultiert in geringem
Wartungsaufwand und leichtem Zugang.

Der kompakte Touchscreen bietet eine einfache, leicht ver-
standliche Bedieneroberfldche fiir eine schnelle Einrichtung
und einen schnellen Produktwechsel und erleichtert so die
Bedienung.

Ergebnisse des hochwertigen Schneidens

Gekochte Hiihnchenscheiben

Gewiirzte Hiihnchenscheiben



“Seit wir den Vivean #%‘ec 300 in unsere
Produstiondlinie. inlegriert haben. sind wir bei
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Unterstutzung, auf die Sie bauen konnen

PRODUKTTESTS
ERST TESTEN, DANN INVESTIEREN

Bevor Sie investieren, nutzen Sie unsere Vorfiihrgerate
und unsere Expertenberatung, um das ideale
Schneidegerat fur die von Ihnen gewiinschten
Ergebnisse zu ermitteln.

Wir liefern geschnittene Produktmuster, zusammen

mit detaillierten Testergebnissen, Bildern, Videomaterial
und Empfehlungen.

PRODUKTENTWICKLUNG
WIR GEBEN UNSER WISSEN WEITER

Wir bieten Ihnen an, unsere Ressourcen fiir die Entwicklung Ihrer

Lebensmittel zu nutzen. In unseren voll ausgestatteten Testzen-
tren auf der ganzen Welt konnen Sie die Produktqualitat und das
Erscheinungsbild bewerten.

Dies ist nur eine Mdglichkeit, neue Produkte zu testen, zu erstellen
oder bestehende Produkte weiterzuentwickeln.

UNSERE PRIORITAT
IHRE MASCHINE AM LAUFEN ZU HALTEN

Das Kundenbetreuungsteam von FAM STUMABO garantiert einen
schnellen, erstklassigen Support fir Ihr Unternehmen, wann immer
es notig ist. Um Ihre Betriebszeit zu maximieren, bieten wir einen
Service-Support an, der von der Problembehandlung bis zur
technischen Unterstiitzung und Anwendungshilfe reicht.

Dariber hinaus fiihren wir ein umfangreiches Lager, einschlief3lich
Messern und Klingen.

GARANTIERTE PRODUKTIVITAT,
SICHERHEIT UND 4
LANGLEBIGE SCHNEIDEGERATE

Die Massenproduktion erfordert solide Wartungsprogramme.

FAM STUMABO bietet mehrere Pakete fiir die praventive Wartung an.

Unsere eingehenden Schulungsprogramme sind perfekt geeignet
fur die Verbesserung der Bedienerkenntnisse und der Gesamt-
effektivitat Ihrer Anlagen.

Bitte wenden Sie sich an uns beziiglich jeder Anwendung, iiber
die Sie mehr erfahren méchten.

s
Fam stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

T.+323 45092 20 E: sales(@fam.be | www.fam-stumabo.com

FAM STUMABO-Unternehmenszentrale - Bel-

gien

Testzentren

® FAM STUMABO-Vertreter:
Testmaschinen verfiigbar
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