VERTIKALSCHNEIDER FUR FRISCHPRODUKTE
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OSL

Die Zukunft des vertikalen W

il
Portionierens, auf Gewicht. i A

Portionsschneider fir das gewichtsgenaue
vertikale Schneiden von frischen Produkten
ohne Knochen.
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o Operator control circuit pIAY)
Air consumption 700 I/min
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1. Portionsschneiden mit hoher
Ausbeute, sowohl nach Gewicht als auch
nach Scheibenstdrke
Die  OSL ermoglicht die Aufteilung des
Schnittguts in verschiedene Bereiche und liefert
perfekte Portionen nach Gewicht oder Starke, je nach
Programm.

2. Erweiterte Programmeinstellungen fiir
x hochste Portionsgenauigkeit

Die OSL bietet verschiedene Funktionen
und Schnittprogramme, die es ermoglichen, den
Schneideprozess mit hochster Ausbeute und
Qualitat der Scheiben zu optimieren.

3. Hochste Prazision beim Erreichen der
X Zielgewichte

Die OSL erkennt die Form, Grof3e und
Eigenschaften des eingehenden Produkts und kann
so eingestellt werden, dass das gewUnschte Gewicht
ausschlie3lich innerhalb eines bestimmten Satzes
von Dimensionsparametern erreicht wird.

4. Optimierung des Abschnitts

Die OSL kann Produkte verschiedener

Formen, Gewichte und Gro3en verarbeiten
und passt den Schneideprozess und das Programm
automatisch an jedes eingehende Produkt an, um
den Abschnitt deutlich zu minimieren.

5. Zeitersparnis bei mechanischen
Einstellungen

Die Rezepturen (Programme) kdnnen Uber
die Software leicht feinabgestimmt werden. Spare
Sie Zeit und vermeiden Sie manuelle Einstellungen
der Maschine und probieren Sie schnell neue Rezepte
aus, ohne dass Sie neue/spezielle Teile bestellen und
installieren missen.

4= 6. Live-Statistiken und Unterstiitzung
o i i
r Dank einer Internetverbindung und der
Echtzeitiberwachung kann die OSL  Live-
Produktionsstatistiken  direkt auf Ihren PC

liefern und |hnen Direkt-Hilfe bieten, um
Maschinenstillstandszeiten zu reduzieren.
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7. Schnellere und effektivere Wartung

Dank seiner Diagnosesoftware hilft die

== OSL Ihrem Wartungsteam, durch einen

konstanten Informationsfluss uber die

Betriebsbedingungen und eine schnellere Identifi-

zierung und Loésung von Problemen, effektiver zu
arbeiten.

8. Der erste Schritt zu einer
vollautomatischen Schneidelinie fiir
Schalen auf Gewicht

In Verbindung mit dem automatischen
Schaleneinleger ATF von Grasselli ermdglicht die OSL
das Schneiden von Portionen auf Gewicht mit hoher
Ausbeute, die dann in Schalen positioniert werden
konnen.

9. Option Schragschnitt

\‘\ OSL ist in der Lage, das eingehende
Produkt zu schneiden, indem die Klinge in
verschiedenen Winkeln platziert wird. Von der verti-
kalen Ausgangsposition von 90° kann die Klinge in
5°-Schritten bis zu einem maximalen Winkel von 45°
bewegt werden.

_@_ 10. Optimierte Produktabfuhr
Dank des Trap-Door-System  (Auswurf)
ist es moglich, verschiedene Bereiche des

geschnittenen Produkts voneinander zu trennen.
Es sind Mehrere Trap-Door-Systeme verflgbar (auf
Anfrage). Das Trap-Door-System entladt die
Produkte auf ein zusatzliches Modulband.

11. Schiitzen Sie die Gesundheit Ihres

Bedieners

Mit dem Special Safe Programm ist die
OSL in der Lage, die Fordergurte bei geoffneten
Maschinenabdeckungen laufen zu lassen, was
eine bessere Reinigung ermoglicht und auch die
Wartungsarbeiten an den Bandern komfortabler
macht.
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