Systems for the red meat industry\T

Innovativ, flexibel und perfekt auf Ihre Bedirfnisse zugeschnitten.

Losungen fiir Schlacht- und Zerlegebetriebe. m m m .‘Hg



OFFEN EUR IHRE WUNSCHE. VON A BIS Z AN_

ERFAHREN.

RENNER steht seit 1987 der fleischverarbeitenden
Industrie und dem Metzgerhandwerk zur Seite. Mit
eigens entwickelter Schlacht- und Fordertechnik
ebenso wie Hygieneausriistung aller Art.

FAMILIAR.

RENNER vereint alle Stirken eines deutschen
Familienunternehmens. Und das bereits in der
zweiten Generation.

KOMPETENT.

RENNER nutzt modernste Technologien, um
hochste Standards bei Tierwohl, Hygiene, Ergono-
mie, Qualitat und Arbeitsschutz zu gewahrleisten.

KOMPLETT.

RENNER Ubernimmt Aufgaben fiir Unternehmen
jeder GréBenordnung. Von erstklassiger Beratung
uber Planung und Fertigung bis zur Installation vor
Ort. National wie international und jederzeit.

INDIVIDUELL.

RENNER entwickelt und realisiert ganz nach Ihren
Wiinschen und sorgt fiir optimale Betriebsabldufe
entlang kompletter Schlachtlinien.



Armin Renner Thomas Renner
Geschaftsfiihrender Gesellschafter Geschaftsfihrender Gesellschafter

Wir sind gespannt auf lhre Aufgaben und freuen uns auf Sie!
Mehr unter www.renner-sht.de

Weltweit fiir lhre Aufgaben im Einsatz. m m m .!H5



MADE IN GERMANY. FUR IHREN INTERNATIONALE_

RINDERSCHLACHTUNG.

Zunehmender globaler Wettbewerb verlangt
nach immer effizienteren Prozessen. Gleichzeitig
strebt der Markt nach einer immer humaneren
Schlachtung.

RENNER entwickelt fiir Ihren Wettbewerbsvorteil.
Mit speziell auf lhre Bediirfnisse zugeschnittenen
Maschinen und Anlagen. Bis hin zur komplett fir
Sie konzipierten und realisierten Schlachtlinie.

Die Leistungsbandbreite umfasst bis zu 60 Rinder
pro Stunde.

SCHWEINESCHLACHTUNG.

Modernste Technik ist die Losung, um den Spagat
zwischen Wirtschaftlichkeit und Tierschutz zu
bewaltigen.

RENNER entwickelt vom industriellen Kom-
plettsystem Uber Komplettanlagen bis hin zum
einzelnen Produkt fiir den Metzgereibedarf.
Alles auf Ihren Wettbewerbsvorteil konzipiert.

Die Leistungsbandbreite umfasst bis zu 200
Schweine pro Stunde.




SCHAFSCHLACHTUNG.

Saisonal geprdagte Nachfrage trifft auf steigende
Anforderungen an Hygiene und Tierwohl.

RENNER setzt daher fiir Sie auf Losungen, die
Ihnen ein HochstmalB an Flexibilitat bieten - von
der einzelnen Komponente bis hin zum Komplett-
system.

Die Leistungsbandbreite reicht bis zu 150 Schafe
pro Stunde.

WILDVERARBEITUNG.

RENNER sorgt auch hier mit speziellen Lésungen
fiir optimale Ablaufe. Von der Anlieferung bis in
den Zerwirkraum. Und bis hin zu kompletten Wild-
schlachtanlagen.

Qualitat auf ganzer Linie. m m m .!H5



DAS PLUS FUR IHREN BETRIEB.

BRUH- UND ENTHAARUNGSANLAGEN.

Speziell fiir die Anforderungen der Industrie oder
fir den Bedarf des Handwerks entwickelt: Mit
einer Leistung von bis zu 200 Schweinen pro
Stunde, oder kleiner dimensioniert bis zu 15 davon.

FORDERTECHNIK.

RENNER analysiert, konstruiert, produziert und
montiert Schlachtférderer und Férderanlagen fiir
Rinder, Schweine und Schafe. National und inter-
national, individuell auf Ihre jeweilige Schlacht-
linie zugeschnitten. Fir effiziente Abldufe in
Produktion und Logistik.

HYGIENETECHNIK.

Hygienisch héchste Standards sind von Anfang
an Teil der Planung Ihrer Schlachtanlage:
RENNER realisiert gemeinsam mit lhnen ein funk-
tionierendes Hygienekonzept nach lhren Anfor-
derungen. Dazu gehort, dass wir lhre Mitarbeiter
optimal bei der Einhaltung unterstiitzen.

STALLUNGEN.

Fleischqualitdt beginnt mit artgerechten Stal-
lungen fiir die Anlieferung. Bei deren Konzeption
kommt es natirlich auf die GroBe des Schlacht-
betriebes an. RENNER bietet I|hnen Ldsungen
an, die zu lhrem Betrieb passen. Gerne auch mit
flexibel gestalteten Elementen.

ENTHAARUNGSSCHLAGER.

Perfekte Ergebnisse bei der Enthaarung und ein
guter Durchlauf durch die Maschinen - bei so
wenig VerschleiB wie mdoglich. RENNER Ent-
haarungsschldger und -peitschen sind daher mit
besonders langlebigem Gummi oder Kunststoff
gefertigt.

ZUBEHOR.

Die Maschinen und Geratschaften |hrer Schlacht-
anlagen sind wertvoll. RENNER bietet Ihnen pas-
sendes Zubehor, das sich durch Top-Qualitat,
Langlebigkeit und stdndige Verfligbarkeit aus-
zeichnet.

Alles aus einer Hand. m m m .!H5
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RENNER Schlachthaustechnik GmbH
Fachsenfelder StraBBe 33 - 73453 Abtsgmiind
Tel. 07366 92096-0 - Fax 07366 92096-99
info@renner-sht.de - www.renner-sht.de

Sprechen Sie mit uns!
Wir finden die Losung, die zu lhnen passt.



