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Keimfreiheit, Desinfektion, Abluftreinigung
mit UV-C oder UV/Ozon




oxytec liefert Systeme zur Entkeimung,
Entfettung und Geruchsbeseitigung von
Luft und Wasser fur alle Prozessstufen

Kein Bereich der Lebensmittelproduktion ist so sensibel wie
die Verarbeitung von Fleisch- und Fischprodukten. Die Be-
seitigung von organischen Verunreinigungen, Keimen und
Gerlchen ist von der Erzeugung, Uber die Gewinnung und
Verarbeitung bis zur Veredelung Voraussetzung fur hohe
Qualitat und die Einhaltung der gesetzlichen Auflagen.

Bei Massentierhaltung, wo Infektionen eine stete Gefahr
darstellen, ist z.B. die Entkeimung der Zuluft und eine um-
weltgerechte Desinfektion von Oberflachen unerlasslich.
Zur Vermeidung von Keimen und Geruchsbelastigung in der

Umgebung muss meistens auch die Abluft gereinigt werden.

Bei allen Produkten, nicht nur jenen, die roh zum Endver-
braucher gelangen, richtet sich der Kampf auch gegen
Keime in der Zu- und Raumluft sowie auf den Verpa-
ckungsmaterialien, um eine moglichst lange Haltbarkeits-
dauer gewahrleisten zu kdnnen.

Neben effizienter Reinigung von Abluft ist fUr viele
Hersteller der Verschmutzungsgrad des Abwassers von
groBer Bedeutung. Bei Uberschreitung von vorgeschrie-

benen Grenzwerten drohen erhohte Geblhren seitens der
kommunalen Abwasserentsorgung.

oxytec bietet fur alle Bereiche der Lebensmittelproduktion
sichere und gunstige Losungen im Kampf gegen Keime,
organische Belastungen und GerUlche. Dabei kommen

unterschiedliche Anlagen zum Einsatz, die genau auf den
jeweiligen Produktionsbereich zugeschnitten sind. Dazu
gehoren UV-C/Ozon-Systeme, Wascher und Biofilter -
teilweise in Kombination - zur Erreichung des bestmogli-
chen Wirkungsgrades im Verhaltnis zu Anschaffungs- und
Betriebskosten.

in der Lebensmittelwirtschaft:

Produktionsbereich Erzeugung, Gewinnung

« Viehwirtschaft
- Schlachthofe

Industrie

- Zuluft- und Umluftentkeimung

« Raumluft- und Oberflachen-
desinfektion

« Abluftreinigung

Eingesetzte Verfahren

Ubersicht iiber die wichtigsten Anwendungsbereiche von oxytec Luft- und Wasseraufbereitungsverfahren

Produktion, Verarbeitung Verwertung, Entsorgung

« Tierkorperverwertung

+ Entsorgung von Speise-
resten und Konfiskaten

- Biogasgewinnung

- Klaranlage

- Herstellung von Fleisch- und
Wurstwaren

« Produktion von Halbfabri-
katen und Fertiggerichten

- Veredelung durch Brat-,
Raucher- und Frittierpro-
zesse

« Raumluft- und Oberflachen-
desinfektion

- Abluftreinigung

« Vorklarung von Abwasser

« Zuluft- und Umluftentkeimung

+ Raumluft- und Oberflachen-
desinfektion

- Abluftreinigung

« Reinigung von Prozesswasser

- Vorklarung von Abwasser




Losungen von oxytec - effektiv und vielseitig

Zur Keimreduzierung von Zu- und Umluft in der Tierhal-
tung und in Produktionsraumen werden in Phasen, in
denen sich Mensch und Tiere aufhalten UV-C bildende
Geréte eingesetzt. Bei Tieren konnen so Infektionen verhin-
dert werden, wéhrend in der Produktion keimfreie Luft und
Oberflachen fur eine langere Haltbarkeit von Produkten
sorgen. In Reinigungs- und Stillstandsphasen (ohne Tier
und Produkt) kénnen wahlweise UV-C/Ozon oder Silber-
vernebelungsverfahren zum Einsatz kommen. Oberflachen
und Raumluft werden desinfiziert, Schimmelpilze und
andere Keime nachhaltig inaktiviert.

Fur die Reinigung von stark riechender, fetthaltiger, heil3er
Abluft aus BratstraB3en, Fritteusen und Raucheranlagen
kommen UV-C/Ozon-Abluftreinigungsanlagen zum Ein-
satz. Die organischen Bestandteile in der Luft oxidieren

fotolytisch. Oxytec garantiert eine Geruchsreduktion von
95% und einen Gesamt C-Gehalt unterhalb von 50 mg/
m?® gemal TA-Luft. Auch im Entsorgungsbereich bei Abluft
aus Klar- und Vergarungsbecken, Tierkorperverwertungen
und Biogasanlagen kommen diese Anlagen erfolgreich zur
Anwendung.

Prozesswasseraufbereitung kann wahlweise mit UV-C
Entkeimungsgeraten oder Ultrafiltrationsanlagen erfolgen.
Ozonangereichertes Waschwasser flhrt zu nachhalti-

gen Ergebnissen beim Waschen von Obst, Gemuse und
anderen frischen Produkten. Mit der Ozonflotation wird
die Vorreinigung von stark belastetem Abwasser erreicht.
Als Endprodukt ist ein reiner Schlamm ohne chemische
Reststoffe moglich.

Gepriifte Sicherheit

Studien zu Luft- und Oberflachenreinigung mit Ozon
Umweltfreundliche Alternative zu Chlor

In verschiedenen Lebensmittelbetrieben wurde die
Wirksamkeit von Ozon als Desinfektionsmethode
untersucht. Das Ergebnis der Studien belegt, dass die
Ozonflutung die effektivste der untersuchten Reini-
gungsarten ist, selbst in schwer zuganglichen Berei-
chen. Beispielsweise wurde die Anzahl von Listerien-
bakterien um 99,9 % gesenkt.

Die Wirksamkeit von oxytec UV-C/Ozon-Anlagen und -Geraten wird regelmaBig
durch wissenschaftliche Studien und Tests unabhangiger Priifinstitute belegt.

Wirksamkeitstest zu UV-C-Behandlung

Verlangerung der Mindesthaltbarkeit
Untersuchungen haben gezeigt, dass die Behandlung
mit UV-C-Licht zu einer erheblichen Reduzierung

von Schimmelbefall fUhrt. Tiefgefrorene Backwaren
beispielsweise bleiben bei dem Versuch teilweise mehr
als zwei Wochen schimmelfrei. Die Studien belegen
eindeutig den mikrobiziden Effekt der UV-C-Behand-
lung, die auch in der Fleischindustrie erfolgreich
eingesetzt wird.




So funktionieren die Verfahren

von oxytec

Raumluft mit UV-C (ohne Ozon)

Bei der Behandlung von Raumluft mit UV-C (ohne
Ozon) - angewandt bei dauerhaftem Aufenthalt
von Personen oder Tieren - wirkt allein die UV-C-
Strahlung von 253,7 nm vernichtend auf Mikro-
organismen wie Bakterien, Schimmel und Hefen.

- Verbessert Haltbarkeit, Aussehen und Qualitat
von Lebensmitteln
- Reduziert den Keimeintrag wahrend der Produktion
« Keine Resistenzbildung von Keimen
- Verhinderung von Kreuzkontaminationen
- Keine Verwendung von Chemikalien

UV-C-/Ozon- Oberflachendesinfektion

Bei der UV-C-/Ozon-Oberflachendesinfektion werden
durch Ozonierung der Raumluft effektiv Bakterien,
Viren, Hefen, Pilze und Sporen auf allen Flachen ver-
nichtet.

- Verbessert Haltbarkeit, Aussehen und Qualitat
von Lebensmitteln

« Auch an sehr schwer zugéanglichen Stellen effektiv

« Desinfizierte Raume kénnen schnell wieder
betreten werden

« Keine Resistenzbildung der Keime

- Keine Verwendung von Chemikalien

UV-C-/Ozon-Abluftreinigungsverfahren

Beim UV-C-/Ozon-Luftreinigungsverfahren stromt die
Abluft Uber UV-Licht produzierende Spezialrohren
(Fotozonlampen). Deren Strahlung wandelt naturlichen
Sauerstoff (O,) in reaktiven Sauerstoff (O;) um, der sich
mit den in der Abluft enthaltenen Geruchsverursachern
verbindet: Organische, fetthaltige und geruchstragen-
de Substanzen werden oxidiert. Die Rickstande sind
vollstandig biologisch abbaubar und werden mit dem
Abluftstrom abtransportiert.

+ Reduzierung von Geruch und Gesamt-C-Gehalt
gemal TA-Luft

« Unempfindlich gegen Luftfeuchtigkeit von bis zu 100 %

- Unempfindlich gegenuber Lastschwankungen

« On-/ Off-System, kein Vorheizen notwendig

- Platzsparende, leichte Anlagen

Biofilter

Der Biofilter zeichnet sich durch geringe Anschaffungs-
und Investitionskosten in der Verbindung mit einem
Minimum an Pflege- und Wartungsbedarf aus. Er wird
an die raumlichen Gegebenheiten vor Ort angepasst.

Der Einsatz hoch entwickelter Feuchtigkeitssensoren
ermoglicht den stérungsfreien Betrieb selbst wahrend
intensiver Sonneneinstrahlung. Die Berieselung

erfolgt ausschlieBlich von oben und sickert, entgegen
der Stromungsrichtung der Abluft, in den Filterbereich.
BegUnstigt durch die in den Filter eingebrachte
Abluftwarme, sowie die Warmeentwicklung beim
Umsetzen der Schadstoffe ist ein Einfrieren bis -20° C
bei Einhaltung der Betriebsparameter ausgeschlossen.



Luft- und Wasserreinigungssysteme

im Lebensmittelbereich:

kostengunstig, sicher und effizient

Wasserentkeimung mit UV

Prozess- und Reinigungswasser wird durch UV-
Reaktoren entkeimt. Die Anlagen entsprechen
der Trinkwasserverordnung und sind zertifiziert.

+ 99,9999 % Keimfreiheit

- Keine Verwendung von Chemie

- Naturlicher Geschmack und Geruch

- Keine Bildung gesundheitsgeféahrdender
Nebenprodukte

Ultrafiltration

Prozesswasseraufbereitung durch Ultrafiltrationsver-
fahren mit Keramikmembran. Partikulare Stoffe

und langkettige Molekule werden vom Wasser ge-
trennt und aufkonzentriert.

« Keimreduktion

« Prozesswasser kann auch bei hdheren
Temperaturen im Kreislauf gefahren werden

- Einsparung von Wasser und Energie durch
Kreislauf moglich

MWC - Entkeimung mit ozonangereichertem Wasser

Fur die Behandlung von industriellem Wasch- und
Auftauwasser. Das durch Fotozonréhren produzierte
Ozon inaktiviert Mikroorganismen bis zu 99%.

« Keimvernichtung mit ozonangereichertem Wasser
« Hygienisierung von Wasch- und Spulwasser
« Verlangert die Haltbarkeit von Lebensmitteln

Vorklarung mit Ozonflotation

Die Ozonflotation ist ein Verfahren, bei dem Ozon in
Abwasser injiziert wird. Es bewirkt eine Oxidation
organischer Substanzen, die als Schlamm an die Ober-
flache steigen und von dort mit einem Rechen ab-
geschopft werden.

« Senkung der CSB- und BSB5-Werte um bis zu 90%
« Eliminierung von Fett bis zu 99 %
- Senkung der Gesamtkeimzahl des Abwassers
« Abbau von wasserloslichen Farbstoffen und
organischen Toxinen
- Deutlich niedrigere Betriebskosten im Vergleich
zu chemischen Vorklaranlagen



lhre Vorteile auf einen Blick:

Haltbarkeit verlangern, Produktionsstandort
sichern, behordliche Auflagen einhalten,
Energie- und Betriebskosten senken

Zu- und Umluftentkeimung
Qualitatsverbesserung von Lebensmitteln

Zu- und Umluftentkeimungssysteme von oxytec beseitigen
Mikroorganismen und Schimmelsporen in der Luft. Die Halt-

barkeit und Qualitat von Lebensmitteln wird dadurch erhoht.

Besonders geeignet fiir: Lagerraume, Kihlraume,
Reiferaume, Reinstraume, Verpackungsfolien, Entkeimung
von Forderbandern und Schneidemaschinen
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Reinigungsanlage fiir Industrieabluft
Reinigung heilBer, fettiger Brudenabluft

Die oxytec Reinigungsanlage verhindert Fettversottung in
den Abluftkanalen, sorgt fur die Einhaltung behordlicher
Auflagen und verhindert Geruchsbeldstigungen durch
UV-C/Ozon, Biofilter und Wascher.

Fiir die Behandlung von Abluft aus: Industrie-
fritteusen, Teflonbratern (Produktion von Kartoffelchips,
Frihlingsrollen, Fleisch- und Fisch-Fertiggerichten etc.),
Rauchereien, Biogasanlagen, Klaranlagen, ...

uv-C
O,

Keime und Geruch

Production Pollution Control (PPC)
Entkeimung von Raumluft und Oberflachen

Die Behandlung der Raumluft in Produktions- und Lager-
raumen mit UV-C-Licht und Ozon beseitigt schnell

Keime und Schimmelsporen. Oberflachen werden desinfi-
ziert, die Haltbarkeit und Qualitat von Lebensmitteln
erhoht - ganz ohne Chlor.

Anwendungsbereiche: Lager- und Kuhlrdume, Produkti-
onsraume, Forderbander, Schneidemaschinen etc.

Prozess- und Wasserreinigungsanlagen
Reinigung ohne chemische Zusatzstoffe

Membranverfahren zur Reinigung von Prozesswasser,
Klarfiltration von wassrigen Losungen und Ruckgewinnung
von Wertstoffen. Abwasser-Ozonisierungsanlage zur Re-
duzierung der Keimzahlim Abwasser, Reduktion der Fette
bis zu 99%, Umwandlung der Toxine in zumeist ungiftige
Stoffe und Senkung des CSB- und des BSB5- Werts um bis
zu 80%.

Anwendungsbereiche: Blanchierwasser, Blutwasser,
Auftauwasser, verunreinigtes Abwasser aus der Fisch-
und Fleischverarbeitung; Fertiggerichteherstellung etc.



Technologie

uv-Cc
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Teil O,

UV-C/Teilozon
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Silberdispersion
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UV-C/Ozon

Zu behandelndes

« Zu-/Umluft
« Verdampferober-
flache

« Umluft
« Oberflachen

« Zu-/Umluft
+ Oberflachen
- Verdampferober-

« Umluft
+ Oberflachen

+ Abluft

Medium « RLT Anlagen flache
« Verpackungsbander « RLT Anlagen
» Messer
Entkeimung von Entkeimung von Entkeimung von Desinfektion von Reinigung von
Prozess Raumluft und Raumluft und Raumluft und Oberflachen Abluft
Oberflachen Oberflachen Oberflachen
Aufenthalt von Ja Ja Nein Nein -
Tier, Mensch und
Produkt wahrend
der Anwendung
« KUhl- und Lager- - Schleusen - Tierstélle - Tierstélle - Fritteusen
raume » Umkleideraume « KUhl- und Lager- « Kuhl- und Lager- - Brater
Anwendungs- o o ) )
gebiete . Ren‘eragme ) . I\/Iullraur_he . raume ) raume . K?chstraBen
N - Produktionsraume - Elektroraume in « Produktionsraume « Produktions- - Raucherabluft
Lebensmittel - . .
Klaranlagen raume - Klaranlagen
- Biogas
- Klimaanlagen - Toiletten - « Brand- und « Klichenabluft
weitere « Krankenhauser « Allergikerzimmer Wasserschaden - Fettabscheider
Anwendungs- - Reinrdume - Besprechungs- « Schimmel- - Mullrdume
gebiete zimmer sanierung
« Tiergertche
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Technologie uv Ultrafiltration UV-C/Ozon Ozon

Wasser

« Prozesswasser

« Prozesswasser

+ Waschwasser

» Abwasser

Zu behandelndes + Abwasser - Oberflachen
Medium
- Sterilisierung von - Reinigung von « Anreicherung von - Vorklarung durch
Prozess Wasser Wasser Wasser mit Ozon eine Flotation mit
Ozon
« Prozesswasser « Blutwasser « Obst « insb. Emulsionen
Anwendungs- . )
N « Prozesswasser - Salat - Fleischverarbei-
gebiete -
. « Blanchierwasser tung
Lebensmittel
- Abwasser
weitere « Trinkwasser + Pharma « Rosenzucht =
Anwendungs-

gebiete




—’C\ Entkeimung von Raumluft und
Oberflachen durch UV-C Licht
(auch in Gegenwart von Personen)
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Wirksamkeitstest zu UV-C-
Behandlung - Verlangerung
der Mindesthaltbarkeit

Die Behandlung mit UV-C-Licht
fuhrt zu einer erheblichen
Reduzierung von Schimmelbefall.

UV-C-Zuluftentkeimungssystem
Verhindert Keimeintrag in
Produktions- u. Lagerrdume.
Weitere Anwendungen:
Hygienisierung von Tierstallen,

Keimreduzierung bei RLT-Anlagen.

Entkeimungsgerate fiir
Kiihl- und Reiferaume
Luftentkeimung zur Verlan-
gerung der Haltbarkeit der
Produkte.

Umluftentkeimung autark
von der Liiftung

Zur Verlangerung der Haltbar-
keit von Lebensmitteln durch
steckerfertige Deckenmodule.

Mikrobiologische Verunreinigungen der Luft, fthren schnell
zu kostspieligen Fehlchargen oder sogar zu Ruckrufaktio-
nen. Zur Vermeidung dieser Risiken entscheiden sich immer
mehr Unternehmen daflr, Raumluft und Ober-flachen im
Produktionsbereich mittels UV-C-Licht zu entkeimen.
Mithilfe von UV-C-Strahlung kénnen bis zu 99,9% aller
Mikroorganismen abgetdtet werden. Die Haltbarkeit der
Lebensmittel kann sich dadurch erheblich verlangern.

Vorteile der UV-C Behandlung:
- Verbessert Haltbarkeit, Aussehen und Qualitat
der Produkte
« Reduziert den Keimeintrag wahrend der Produktion
- Keine Resistenzbildung von Keimen
« Verhinderung von Kreuzkontaminationen
- Keine Verwendung von Chemikalien

Personen kdnnen wahrend des Entkeimungsvorgangs
ohne gesundheitliche Bedenken im Raum anwesend sein.

UV-C-Bandentkeimungsgerat
Fleisch- und Fischverarbei-
tung: Das Gerat wird unter
dem Bandrucklauf montiert
und entkeimt permanent die
Oberflache von Forder- und
Zerlegebandern.

Verdampferdesinfektion
Reduziert die Keimbelastung in
und an Verdampfersystemen.
Keime auf der Oberflache des
Systems und in der vorbeistro-
menden Luft werden inaktiviert.

Sterile Knife/Sterile Knife Wash
\ - Vernichtet Keime auf der ge-
samten Messeroberflache. Die
Scharfe bleibt langer erhalten,
keine Strahlenlast auBerhalb
des Gerates mit und ohne
Waschfunktion.



Oberflachendesinfektion mit
UV-C und Ozon/Silberdispersion
(ohne Aufenthalt von Personen)

Die Behandlung der Raumluft in Produktions- und Lagerrau-
men, von Forderbandern und Schneidemaschinen mit
UV-C-Licht und Ozon beseitigt schnell und hocheffektiv
Keime, Schimmelsporen und GerUche.

Vorteile der Behandlung:

- Verbessert Haltbarkeit, Aussehen u. Qualitat der Produkte
- Auch an schwer zuganglichen Stellen effektiv

- Desinfizierte Raume konnen schnell wieder betreten werden
- Keine Resistenzbildung der Keime

- Keine Verwendung von Chemikalien

« Oberflachen werden ganz ohne Chlor desinfiziert

Wahrend des Einsatzes dUrfen sich i.d.R. keine Personen im
Raum aufhalten. Systeme mit Ozonsteuerung maoglich.

Studie zu Luft- und Oberflachenreinigung mit Ozon als umwelt-
freundliche Alternative zu Chlor: Ein Institut untersuchte die
Wirksamkeit von Ozon als Desinfektionsmethode in einer Lachsrau-
cherei. Das Ergebnis belegt, dass die Ozonflutung die effektivste
der untersuchten Reinigungsarten ist, selbst in schwer zugangli-
chen Bereichen. Die Anzahl von z.B. Listerienbakterien wurde um
99,9% gesenkt.

Production Pollution Freshair

Control - PPC / Raumluftreinigung mit Teil-
Geeignet fur Lager- und ozon. Kann betrieben werden
Kuhlraume, Produktions- / wahrend sich Personen im
raume und Reinstraume. - Raum aufhalten.

Beseitigt schnell und
wirkungsvoll Keime.

Geflligelzuchtbetrieb
Der Gesundheitszustand der Tiere konnte deutlich ver-

Sanipro 2000 bessert werden. Die zugefuhrte Luft wurde im UV-C-
R - _ Mobiler Einsatz, beseitigt Verfahren entkeimt, das Trinkwasser mittels UV-C sterili-
§ - schnell und wirkungsvoll siert und die Grundreinigung der leeren Stalle mit
‘ Keime und Schimmelpilze. UV-C/Ozon durchgefuhrt.

Feinkostherstellung

Saniair 125/250/400/2000 Ziel war, den Keimeintrag in die Produktion durch Kleidung
Mobiler Einsatz, beseitigt und Mitarbeiter zu reduzieren und so Qualitat und Haltbar-
schnell und wirkungsvoll keit der Produkte zu verlangern. Zu den normalen Hygie-
Keime und Schimmelpilze. nestandards und der Umluftentkeimung wurden Freshair-

und Saniair-Gerate in Umkleideraume und Schleusenberei-
che installiert.
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Reinigung der Abluft von Bratern,

Fritteusen, Raucherofen und Kochstralen

Offizielle Messungen:
Wissenschaftliche Gutachten

Fischstabchenherstellung

Reinigung und Entfettung von Braterabluft. Die BratstraBe
fUr Fischstabchen verursacht 3000 m3/h heile, fettige
Abluft. Die Anlage reinigt und entfettet die Abluft, Gesamt-
C: 27 mg/m?®

Schlachthof

Reinigung der Abluft aus Schweinestall. Das angrenzende
Arztehaus hat die Beschwerden wegen der stark riechen-
den Abluft (8000 m3/h) eingestellt.

Speckstreifenproduktion

Die Bratstral3e fur Speckstreifen verursacht 3000 m? /h
sehr heile, fettige Abluft. Im innenstadtnah gelegenen
Werk kann keine Geruchsbelastung mehr wahrgenommen
werden. Das olfaktometrische Gutachten ergab eine Ge-
ruchsreduktion um 98 % und eine Gesamt-C-Reduktion auf
weit unter 50 mg/m?.

Wurst- und Raucherwarenherstellung

1000 m?/h Abluft aus Heil3- und Kaltrauchkammern.

Bei Spitzen von bis zu 3300 mg/m?® Gesamt-C erreichte die
Anlagenaufstellung von oxytec mehr als 95 % Reduzierung.

garantieren die effektive Geruchs-

7 .
"“&__,‘; SRR h beseitigung und Einhaltung der
j X b\b‘ \ ;ﬁ TA-Luft durch oxytec Reinigungs-

anlagen fur heiBe Industrieabluft.

Beim Braten und Frittieren entstehen hohe Belastungen an
Gesamt-C und unangenehme Gerlche, zudem bilden sich
Fettablagerungen in den Abluftanlagen, die zu einer
erhohten Brandgefahr fUhren. oxytec bietet speziell fur
Abluft aus der Lebensmittelindustrie hochwirksame,
kosteneffiziente und umweltfreundliche Losungen zur
Entfettung und Geruchsneutralisierung.

- Behordliche Auflagen (TA-Luft, Gesamt C, Geruchsaufla-
gen) werden eingehalten.

- Die Betriebskosten sind durch den sehr geringen Energie-
verbrauch niedrig. Auch die Wartungskosten sind gering.

« Der bauliche Aufwand ist sehr gering: Die Anlagen sind
kompakt und leicht.

Die geforderten 50 mg/m?® Gesamt-C konnten eingehalten
werden.

Gefliigelproduzent

Bei der Herstellung hochwertiger, frischer Gefligelproduk-
te in den Bereichen Aufschnitt, Convenience und Steaks
entstehen 7000 m?®/h Abluft. Die Reinigung mit UV-C/Ozon
fahrt zur gewlnschten Geruchsreduzierung auf 2 GE und
einer Energieeinsparung von 935TkW

Gewlirzherstellung

Bei 800 m*/h primarer stark nach GewUrzen riechender
Abluft mit einer Temperatur von 45 °C sowie 400 m®/h
sekundarer Abluft konnte mit einer UV-C/Ozon-Anlage der
Geruch unterhalb der Wahrnehmungsgrenze reduziert
werden. Auch ein benachbartes Unternehmen beschwerte
sich nicht mehr Uber die Luftbelastung.

Backkasehersteller

2.000 m?/h heiBe Abluft aus der Frittierstral3e mussten
gereinigt und das Raumklima verbessert werden. oxytec
schaffte zuséatzlich noch eine Energieeinsparung von fast
50%, unter anderem durch ein on/off-System.



Losungen fur die Entsorgung und
die Bio-Kraftstoffproduktion

Keimbelastete und H,S-kontaminierte Abluftstrome sind in
der Ver- und Entsorgungsindustrie sowie in der Biokraft-
stoffindustrie ein haufiges Problem.

Die oxytec Reinigungsanlagen fur Industrieabluft erweisen
sich hier als kostengUnstige, umweltfreundliche Alternative
mit hoher Effizienz. Gerliiche und Keime in der Abluft
werden um bis zu 99 % eliminiert.

Abluftreinigung in Kuttelei

Beim Reinigen von Darmen entstehen gro3e Mengen
organisch verunreinigter, stark riechender Abluft (30.000
m?/h). Die Anlage reinigt und entfettet die Abluft durch
UV-C und Ozon. Es wurde eine Geruchsreduzierung auf
300 GE garantiert.

Tierverwertung

Die Abluft eines Werks fur Tierkdrperverwertung und
Speiseresteaufbereitung hat in einem nahegelegenen
Wohngebiet fur starke Geruchsbelastigung gesorgt. Durch
die Integration von oxytec-Anlagen in die Abluftanlagen
des Mehlsilos, der Klaranlage und der Fettpressen ist die
organisch belastete Abluft jetzt nahezu fett-, keim- und
geruchsfrei. Anwohnerbeschwerden gehoren der Vergan-
genheit an.

Biogas-Anlage

Geruchsneutralisierung von H,S-haltiger Abluft.

Bei der Biogasproduktion gart Schweineblut in geschlos-
senen Tanks. Um in den Tanks permanent Unterdruck zu
erzeugen, wird 200 m?®/h Luft abgesaugt. Diese extrem

Ubel riechende Luft wird mit einer UV-C /Ozon-Abluftrein-
gungsanlage mit nachgeschaltetem Katalysator gereinigt
und ist anschlieBend annahernd geruchsfrei.

Klaranlage

Probleme bei einer kommunalen Abwasserentsorgung
wegen Geruchsbelastigung durch organisch stark belas-
tete Abwasser von einleitenden Lebensmittelproduzenten,
insbesondere durch H,S. Die H,S-Gehalte waren im Mittel
deutlich héher als in Ublichen kommunalen Klaranlagen.
Durch die Installation einer UV-C/Ozon-Anlage mit nachge-
schaltetem Katalysator konnte im Klarwerk der H,S-Gehalt
der Abluft bis unter die Geruchsschwelle eliminiert wer-
den. Keime werden zu 99 % abgetotet.

Olmiihle

Das Unternehmen betreibt in einem Gewerbegebiet in
Innenstadtndhe eine moderne Olmuhle, in der im Warm-
pressverfahren Rapssaat zu Rapsol und Schilfer (Press-
kuchen) verarbeitet wird. 22.000 m?/h Abluft werden
gereinigt, um Beschwerden in der Stadt bezuglich Geruch
Zu vermeiden.

1
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Einsparungen im Wassermanagement
durch Prozesswasser-Aufbereitung

Vieles spricht fUr die Prozesswasser-Aufbereitung mithilfe der UV-Entkeimung, Membrantechno-
logien und der Ozonierung. Sie machen den Einsatz von chemischen oder thermischen Verfah-
ren verzichtbar, ermoglichen das Recycling von Wasser und die Rickgewinnung von Wertstoffen
- diese Verfahren tragen dadurch zur Einsparung von Energie und Frischwasser bei.

Abwasser-Ozonisierungsanlage

Hohe organische Abwasserfrachten bzw.Emulsionen sind
mit normalen Flotationsanlagen kaum zu reinigen. Ozon-
flotationsanlagen arbeiten ausschlieBlich mit Ozon und
Sauerstoff, ohne Einsatz von Chemikalien. Fettverbindun-
gen werden zu weit Uber 95 % zerstort, Geruchsmolekule
werden nahezu komplett zerstort.

Schlachtung

Entkeimung von Prozesswasser und Reinigung (99 %),
Aufkonzentration (95%) von Blutwasser aus der Zerlegung
durch Ultrafiltration.

Schinkenherstellung

Reduzierung von Frischwassereinsatz und Senkung von
AOX durch Ultrafiltration bei der Wurstherstellung mit
Pokeln und Rauchern.

Kartoffelprodukte

Deutliche Energie- und Wassereinsparung durch
Prozesswasseraufbereitung mit der Ultrafiltration
bei Blanchierprozessen.

UV-Wasserdesinfektion

Fur die Entkeimung von Trink-, Prozess- und Abwasser
durch UV-C-Strahlung. Die UV-C-Strahlung totet dabei
99,999 % der Bakterien und anderer pathogener Keime
im Wasser ab.

Ultrafiltrations-/Umkehrosmoseanlage

Spezielles modulares System zur Reinigung von Prozess-
wasser, Klarfiltration von wassrigen Losungen und Ruck-
gewinnung von Wertstoffen

UV-C / Ozon Desinfektionsgerat

Fur die Behandlung von industriellem Wasch- und Auftau-
wasser. Das durch Fotozonrohren produzierte Ozon totet
Mikroorganismen bis zu 99 %.

2 12 6

12.000 12 — 6 —
1500 56 56
10.000 —{ 10 0 51
8000 — 8 4
6.000 | 6 1 3
4.000 — 8500 4 2
2000 _| 2 | 1
100
0 0l gl
CSB PO4-P pH-Wert

| Rohwasser (R) | Nach der Ultrafiltration (UL) [ | Nach der Umkehrosmose (UM)

Obst-/Salatherstellung
Deutliche Haltbarkeitssteigerung von Apfelspalten und
Salat durch Waschen mit ozonangereichertem Wasser.

Huhnerschlachtung

Deutliche Keimreduzierung und Haltbarkeitsverlangerung
des Fleisches bei der Nassschlachtung durch ozonan-
gereichertes Waschwasser. Keime auf der Oberflache der
Schlachtkorper sind deutlich reduziert.

Wurstherstellung

Ozonierung in der Wurstherstellung: Starke Reduzierung
der organischen Abwasserbestandteile. Desinfizierter
geruchsfreier Schlamm mit TS von 45%.



Gerateubersicht - Entkeimung

i

K* = Gerat anhand Katalog

Entkeimung mit UV-C

UV-C Zuluftentkeimungssystem

« Verhindert Keimeintrag in Produktions- und Lagerraume
« Hygienisierung von Tierstallen

« Keimreduzierung bei RLT-Anlagen

« Module fur alle Luftvolumina erhaltlich

UV-C Verdampferdesinfektion

« Reduziert Keimbelastung in und an Verdampfersystemen

- Keime auf der Oberflache der bestrahlten Komponenten
werden inaktiviert

- Vorbeistromende Luft wird entkeimt

« Module fur alle Verdampfertypen

UV-C Entkeimung fiir Kiihl- und Reiferdume

« Eliminierung der in der Luft enthaltenen Mikroorganismen wie
Keime, Viren, Hefen und Schimmelsporen.

- Gleichzeitig wird deren Vermehrung verhindert

« Die bewegliche Blende schirmt vor direkten Bestrahlung ab

- Geeignet fur Kuhl- und Reiferdume zwischen 50 - 70 m®

UV-C-Umluftentkeimungssystem

« Qualitatsverbesserung von Lebensmitteln in Produk-
tions- und Lagerrdumen, steckerfertiges Deckengerat

- Schutz der Mitarbeiter vor pathogenen Keimen

« FUr 240/480 m®

UV-C-Bandentkeimungsgerat

« Entkeimt permanent Forder- u. Zerlegebandoberflachen
- Keine Strahlenlast auBerhalb des Gerates

- Langere Mindesthaltbarkeitsfristen

« FUr alle Bandbreiten/Geschwindigkeiten

Sterile Knife/Sterile Knife Wash

- Vernichtet effektiv Keime auf der gesamten Messeroberflache
- Klingenscharfe bleibt langer erhalten

- Keine Strahlenlast auBerhalb des Gerates

« mit/ohne integriertem Waschsystem

A* = Anlage/System wird auf Anfrage dimensioniert

uv-Cc

A*

uv-C

<—~l«

uv-C

K*

uv-C

K*

l uv-Cc

K*

l uv-C

K*
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GerateUbersicht

Oberflachendesinfektion mit UV-C und Ozon

Freshair und Multiair 250 @
« Geruchsneutralisation und Entkeimung von Raumluft o

« FUr Umkleideraume und Schleusen

« FUr Arbeits- und Produktionsraume bis 60m?® K*
Saniair 125/250/400/800

« Geruchsneutralisation und Schnell-Entkeimung von @

Raumluft und Oberflachen durch UV-C und Ozon
« FUr Umkleidekabinen, Lager usw.
« FUr 125, 250, 400 und 800 m® Raumvolumen geeignet K*

Sanipro 2000

« Geruchsneutralisation und Schnell-Entkeimung von
Raumluft und Oberflachen durch UV-C und Ozon

« FUr Container, Lager und Laderaume, leere Tierstalle

« Fur 800 m® Raumvolumen geeignet

I:] -

iﬁ

Production Pollution Control - PPC

« Desinfizierung von Raumluft und Oberflachen @
. ) ) (o

« Fur keimbelastete und stark riechende Luft

« FUr Lebensmittelproduktion, Entsorgung, Tierhaltung

« Wird auf das Raumvolumen angepasst A*

Abluftreinigung mit UV-C und Ozon

CFA, CEA T
Abluftreinigung fur Brater, Industriefritteusen uv-c
und hohe H,S-Gehalte o
« Reduzierung von Geruch und Gesamt-C gemal3

TA-Luft bei heil3er fettbelasteter Abluft A*
- Fettfreie Abluftkanale und Brandsicherheit
« Reinigung von stark riechender, organisch und mikrobiell

belasteter Abluft, auch bei hoher H,S Last

Abluftreinigung mit Biofilter

« Reinigung von riechender, organisch und mikrobiell
belasteter Abluft, auch bei H,S Last

- Landwirtschaftliche Intensivtierhaltung, Futtermittel-
industrie, Kompostwerke, Biogasanlagen A*

— ] ——




Abluftreinigung mit Ozon

K* = Gerat anhand Katalog

Plasma-Odour Control mini und pro T

« Geruchsbeseitigung und Desinfektion auf der Basis 0,
von Ozon und aktiviertem Sauerstoff

« Mini: 3.000 m*/h

« Pro: 25.000 m®/h K*

Wasserreinigungsverfahren

UV-C-Wasserdesinfektionsanlage - zertifiziert

- Zuverlassige Entkeimung von Trink- und Prozesswasser NS

« pH-Wert, Geschmack, Geruch und mineralische =T uvC
Beschaffenheit bleiben erhalten

- Gerate fur alle GroBen erhaéltlich K*

Ultrafiltrations-/Umkehrosmoseanlage

« Zuverlassige Entkeimung von Trink- und Prozesswasser T ” ]
und Aufkonzentration von Wertstoffen

« Anlage wird auf Durchsatz und Anwendung konfiguriert A*

Entkeimung mit ozonangereichertem Wasser ~_

- Keimvernichtung mit ozonangereichertem Wasser —> O

« Hygienisierung von Wasch- und Spulwasser

- Verlangert die Haltbarkeit von Lebensmitteln K*

Vorklarung von Abwasser mit Ozon

. L

Ozonflotationsanlage |

- Vorklarung von Abwasser mit Ozon v

« Eliminierung von Fett und Gertichen im Abwasser, - ©
z.B. aus der Wurstverarbeitung

- Verminderung der Gesamtkeimzahl A

« Senkung von CSB- und BSB5-Wert um bis zu 90%

A* = Anlage/System wird auf Anfrage dimensioniert
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Lassen Sie sich individuell beraten.
Wir sind gern fur Sie da!

Sicherheitsvorteile

- Hochste Effektivitat

» Unabhangig von der organischen Fracht

- Schnell wirksam gegen alle Arten von Bakterien,
Viren, Hefen und Schimmel

« Keine Bildung von NOX, keine Verwendung von Chlor

- Verbessert den Gesundheitsschutz der Mitarbeiter

Kostenvorteile

- Kein Einsatz von Chemikalien und Filtern

- Geringe Wartungs- und Instandhaltungskosten
« Geringer Energieverbrauch

- Verlangert die Lebensdauer von Abluftanlagen

Technische Vorteile

- Standig verflugbar

- Unempfindlich gegentber Lastschwankungen
« Geringer Platzbedarf

- Zentral oder dezentral einsetzbar

- Jederzeit und Uberall nachristbar

« Einfache Installation

« On-/Off-System

R N
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