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Wir können noch mehr:
Kuttermesser | Abschneidemesser | Entschwartungsklingen | 
Gefriergutschneider | Slicermesser | Kreismesser | 
Injektornadeln | Schneidewerkzeuge für Großwölfe | 
Messer mit Verzahnungen | Stanzmesser | 
Messer für Verpackungen | Sonderanfertigungen

KUTTERMESSER

QUALITÄTSMERKMALE:

Produkteigenschaften und Vorteile zusammengefasst:

* gute Rostbeständigkeit bei hoher Standzeit durch Fertigung 
 aus Werkstoff N680
* hohe Maßhaltigkeit
* Dickengleichheit der Messerfüße
* beste Hygieneeigenschaften durch Trowalisieren
* enge Gewichtstoleranz je Satz

ASTOR produziert Kuttermesser passend zu Maschinen bekannter Hersteller 
wie ALPINA, KILIA, SEYDELMANN, K&G Wetter, Krämer & Grebe/CFS, 
MADO, REX, DÜKER u.a. sowie Systemmesser wie DELTA, SECURIT 
oder FEURIG.
 
Um Ihren Anforderungen betreffend Qualität und Standzeit gerecht zu werden, 
werden alle Kuttermesserarten- und Typen ausschließlich aus dem Werkstoff 
N680* gefertigt. Dieser Stahl besticht durch seine speziellen Eigenschaften wie 
z.B. hoher Rostbeständigkeit, geringem Verbrauch an Schleifmitteln, hoher Elastizität 
und Standzeit.
 
Zudem besitzen diese Messer eine hohe Maßgenauigkeit, welche aus der komplett 
umfrästen Kontur- sowie dem zusätzlichen Arbeitsgang des „Flachschleifen auf 
Dicke“ (Feinschliff) nach dem Konisch Schleifen resultiert. Damit ist die absolute 
Dickengleichheit der Messerfüße gewährleistet.
 
Um die Hygieneeigenschaften sowie die Rostbeständigkeit weitestgehend zu 
verbessern, werden alle Messer mittels Trowalisieren hochglanzpoliert.
 
Alle Arbeitsschritte stellen in Summe eine sehr enge Gewichtstoleranz von 
max. +/- 2g innerhalb eines Messersatzes sicher.

*  Auf Wunsch fertigen wir die Messer selbstverständlich auch mit einem Werkstoff 
 Ihrer Wahl bzw. Präferenz.



QUALITY FEATURES:
Properties and advantages of our products in short:

* high corrosion resistance and lifetime thanks to  
 the material N680
* high dimensional stability in contour
* consistency of thickness
* sliding surface grinding for optimum hygiene properties
* guaranteed weight consistency to +/- 2g within one set

ASTOR manufactures bowl cutter blades for machines of well known 
producers, such as ALPINA, KILIA, SEYDELMANN, K&G Wetter, 
Krämer & Grebe/ CFS, MADO, REX DÜKER etc. Furthermore our 
portfolio includes system blades such as DELTA, SECURIT or FEURING.
 
To fulfill your requirements regarding quality and lifetime, all kinds and types of 
ASTOR bowl cutter blades are made of the corrosion resistant material N680*, 
which is also known for its high elasticity, long lifetime and minimal consumption 
of grinding material. 

Furthermore our bowl cutter blades are characterized by their dimensional stability 
in contour due to the high percentage of CNC-driven processing. An additional 
production step „flat grinding to size” after “conical grinding” guarantees the 
consistency of thickness.
 
For optimum hygiene characteristics and higher corrosion resistance the surface 
is polished with sliding surface grinding (vibratory grinding).
 
Combined these production steps ensure a weight consistency to +/- 2g within 
one set.

* On special request we also produce blades from a material of your choice or preference.
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And we can do more:
cutter blades | chopper blades | skinner blades |  
blades for frozen goods | slicer blades | circular blades |  
injector needles | cutters for mincer systems | 
blades with serration | punches |  
packaging blades | special productions

BOWL CUTTER BLADES 


