Fill-, Form- und Portioniermaschine fiir hochste Anspriiche mit hygienischem

New: Die vielseitige Full-. Form- und Portioniermaschine, die Design, leichter Bedienbarkeit und richtungsweisender Portionierung!
Spitzenleistung mit hochster Prazision verbindet!
@® Kompaktes Design! <ORNU(OPIA

° R N u < o P Maschine und Zubehor Uiberzeugen durch kompakte Abmessungen. Ideal fur

kleinere Betriebe. Leichte Montage und Demontage, einfache Reinigung und Lagerung.

® Schonende Zufiihrung lhrer Teige und Massen.

Der Zufuhrmechanismus funktioniert auf eine natirliche, schonende Weise. Anpassungen,
wie zum Beispiel die Verdnderung der Mengenverhaltnisse, kdnnen mit nur einem

. W\dem Wass& Knopfdruck vorgenommen werden. Eine Vielzahl unterschiedlicher Zutaten
“‘\\e‘%\e kann verwendet werden, auch besonders weiche Materialien.
Reinigund . .. ..
—~l ® Die Umhiillung lIhrer Produkte ist immer
gleichmabBig.
@ Die schonende Verarbeitung lhrer Zutaten und Die Umhillung Ihres Produkts gelingt immer auf allen Seiten gleichmaBig.
Materialien, und so die qualitativ hochwertigen Siehe Foto unten.
Erg"e anSSQ, beg_lnnt bereits bei der verbesserten @ Verbesserte Hygiene am Trichter Filllzylinder aus rostfreiem Stahl f  Leichter Luftablass
ZUfUhrung |m Trlchter. . Die Filltrichter fur die Aufnahme der Teige und
@ Das fortschrittliche und bewerte Encrusting-Verfahren Massen sind aus rostfreiem Edelstahl und
erméglicht eine Uth”ung lhrer Produkte im entsprechen allen hygienischen Anforderungen.
Der mechanische Schraubenantrieb hat keinen
.Handumdrehen- direkten Kontakt mit Ihren Zutaten.
Trichter aus rostfreiem . . .
Stahl tragen mit ihrem Design e LelCht.(_% Bedienbarkeit! Und Die Hauptmaschine (Der Maschinenkdrper) ist abwaschbar,
; . viele niitzliche Zusatzfunktionen! @ Flexible ProduktgroBe, -verhiltnis und -linge,
dazu bei, Ihre Anspriuche an Di . e .
. . . ) ie ProduktgréBe, das Verhéltnis von Umhiillung
Hygiene zu erflllen. Das farbige 7.5 inch- nd Fiillung und die Lange der Produkte sind leicht
@ Selbsterklarende Bedienelemente Touchdisplay lstlelcht  zu veréndern.
it farbi 7 5 inch-Touch zu Uberblicken und
mit raroigem /.95 InCn-toucnscreen. leicht zu bedienen.
@ Alle Zubehorteile sind kompakt und leicht zu gnd fo biitt?t viele
benutzen und zu reinigen. usatziunitionen. -
oo Absetzsystem

Wird das Absetzsystem mit der KNO50
verbunden, kénnen Produkte automatisch
auf Bleche abgesetzt werden.

o Automatisch leichméssiges)
G SF,andard,.Interva". @ptll : nal Mehistreuer Absetzen der Pr(gdukte auf Bjeche
Fiillfunktion

Wird mit integrierter PM.U
Speichereinheit geliefert.

‘ !
1 ]
) .
+ Bis zu 100 Rezepte und Produktinformationen | o
. kénnen in der PMU-Einheit gespeichertund  +  pieqe Funktion erméglicht Stfert M:P' gleichmaBig
« nach Bedarf leicht abgerufen werden. ) es, dinne und groBe auf das Forderband.
1 : Prodlgkte gleichmaBig zu
Ganache - Schokolade mit . "Folgen™ Funktion | mhallen.
L] H .
Roadensodleh . godindert werden sol, Kann dies enfach Gber
mit Doppel-Fiilleinheit * die "Follow"-Funktion geschehen. !
T ) - J \ y
Abmessungen (Stk: mm) Kapazitét (Leistung) Spezifikationen
aamodl 2
mit Stempel-Einheit 1718 Gewichtsbereich 10 - 2509 Breite 1718 mm
: T Tiefe 875 mm
Leistung 10 - 100stk./min. Hohe 1362 mm
Bandgeschwindigkeit 2 - 35m,/min. Gewicht 410 kg
Anschlusswert
Produktiéngen im Bereichvon O - 500mm (Intervall-Steuerung) uss ein 11427 EW
/0 bwe-Woch N Trichterfassungsvermdgen T
> ) ' Coxintia 3 Extrudier_ IN  140kg/'h | 280kg/h JVEIMOO aus | 12 0
. o ji I Ref
(M gh«&w{dém@) . LeIStung (Max') our 140kg/ h (Gesamt) ele:t:renz Ampé Elektr. Leistung
mit Doppel'FﬁHelnhelt @ | Auf kleinere Produkte begrenzt. 220V 7.24A
@ Gesamtleistung und Gewichtsbereiche sind abhingig vom Produktmaterial 380V 4.19A 1.47kW
Maschi sts mit eigenen Materialien werden empfohlen. 400V 3.98A

Rheon behdilt sich das Recht auf Verdnderungen hinsichtlich der Spezifikationen bei seinen Maschinen vor, ohne hiervon jeweils den Kunden zu informieren.

w ‘ ,EO Alle Rechte vorbehalten. Vervielfiiltigung, Ubersetzung und Bearbeitung ohne vorherige schrifiliche Erlaubnis ist verboten.
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