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INTRODUÇÃO/introduction

A CUREL, tem como atividade principal o fabrico de facas 
e canivetes, a marca CUREL é reconhecida pelo seu fabrico 
de elevada qualidade, assim como pela tradição e elevado 
conhecimento dos seus mestres cutileiros, que remonta há 
muitas décadas.

CUREL, has it’s  main activity is the manufacture of knives 
and pocket knives, the CUREL brand is recognized for 
it’s high quality of knives manufacture, as well as for the 
tradition and high knowledge of it’s master cutter’s, which 
dates back of many decades ago

A utilização de aços de elevada qualidade associado 
à mais alta tecnologia industrial, resulta num produto 
premium, que oferecemos a todos os nossos clientes, 
sendo a nossa ampla gama de produtos reconhecida a 
nível nacional e internacional. 

The use of high quality steel associated with the highest 
industrial technology, results in a premium products, 
which we offer to all  our customers, with our wide range of 
products being recognized nationally and internationally. Para corresponder às necessidades do mercado, 

a gama de produtos CUREL tem sido amplamente 
alargada e ajustada às necessidades dos nossos 
clientes, desenvolvendo modelos próprios para 
diferentes mercados onde a CUREL é líder de 
vendas, quer nos produtos de uso doméstico, 
quer no canal HORECA.

To meet market needs, the CUREL product range 
has been broadly expanded and adjusted to the 
needs of our customers, developing their own 
models for different markets where CUREL is a 
sales leader, both in domestic products line and 
in the HORECA channel.
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facas/knives

Cabo / Handle

Rebites/Rivet

Reforço/Bolster

Lâmina/Blade

Fio ou Gume/Edge

fa·ca (nome)
1. instrumento cortante composto de lâmina e cabo

knife (noun)
1. a sharp metal tool used for cutting

materiais/Materials
As facas são compostas por lâminas de aço inox molibdénio vanádio de carbono duro, produzidas com as mais 
modernas tecnologias, complementado o acabamento e a afiação pelas mãos de mestres cutileiros. Resultando 
na mais prefeita equação de um produto de alta qualidade.

The knives are made from molybdenum vanadium stainless steel with a high carbon content, produced with the 
most modern technologies and complemented with final sharpening and finishing handmade by the hand of 
cutlery masters, resulting in the most perfect equation of a high quality product.

Cabos em aço inoxidável (inox)
Handles in stainless steel

Cabos em madeira
Handles in wood

Cabos em nylon
Handles in nylon
Cores disponiveis/Available colours:

Cabos em polipropileno (PP)
Handles in polypropylene (PP)

Cores disponiveis/Available colours:

Cabos em polióxido de metileno (POM)
Handles in methylene polyoxide (POM)

Cores disponiveis/Available colours:

Cabos em madeira faia
Handles in beech wood

Cores disponiveis/Available colours:

Cortiça/cork
PP
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MST 9208 (80 mm/ 3.15”) 

MST 9309 (90 mm/ 3.54”) 

MST 9311 (115 mm/ 4.53”)

MST 9312 (115 mm/ 4.53”)

MST 9313 (140 mm/ 5.51”)
MST 9316 (160 mm/ 6.3”)

MST 9211(120 mm/ 4.72”)

Cabo em POM/ lâmina em aço inoxidável
POM handle/ stainless steel blade

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA master/ master line

MST 9410 (103 mm/ 4.06”)

MST 9318  (185 mm/ 7.28”)

Faca utilitária / utility knife
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

Cabo em POM/ lâmina em aço inoxidável
POM handle/ stainless steel blade

LINHA master/ master line

Faca de presunto / Ham slicer

Faca de pão / Bread knife

MST 9324 (240 mm/ 9.45”)

MST 9327 (270 mm/ 10.6”)
(c/ alvéolos w/ Grantons )

MST 9325 (245 mm/ 9.65”)
(c/ alvéolos w/ Grantons )

MST 9223  (235 mm/ 9.25”)

MST 9319 (190 mm/ 7.48”)
(c/ alvéolos w/ Grantons )

MST 9419 (190 mm/ 7.48”)

Faca santoku / santoku knife

MST 9420 (200 mm/ 7.87”) 
MST 9422 (225 mm/ 8.86”)

MST 9425 (250 mm/ 9.86”)
MST 9428 (280 mm/ 11”) 

Faca de Chefe / Chef's knife
MST 9415 (153 mm/ 6.02”)
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FRJ 5109 (87 mm/ 3.43”)
FRJ 5110 (100 mm/ 3.94”)
FRJ 5112 (120 mm/ 4.72”) 

FRJ 5309 (90 mm/ 3.54”)

FRJ 5307 (71 mm/ 2.8”)

Faca de desossar/ Boning knife

FRJ 5213 (135 mm/ 5.31”)
FRJ 5215 (150 mm/ 5.91”)

FRJ 5212 (120 mm/ 4.72”)

Cabo em POM/ lâmina em aço inoxidável
POM handle/ stainless steel blade

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA forjada/Forged line

FRJ 5217 (170 mm/ 6.69”)
FRJ 5219 (190 mm/ 7.48”)

Faca de cozinha / Kitchen knife

FRJ 5321 (204 mm/8.03”)

Faca de pão/ Bread knife

Faca utilitária / utility knife

Faca de serrilha / serrated knife
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Cabo em POM/ lâmina em aço inoxidável
POM handle/ stainless steel blade

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA forjada/Forged line

FRJ 5126 (260 mm/ 10.2”) 
FRJ 5130 (300 mm/ 11.8”)

Faca de chefe / Chef’s knife

FRJ 5120 (200 mm/ 7.87”)

FRJ 5121 (203 mm/ 7.99”)
FRJ 5127 (256 mm/ 10.1”)

FRJ 5116 (155 mm/ 6.1”) 

FRJ 5225 (231 mm/ 9.09”)

Faca de trinchar/ Carving knife

FRJ 5020 (200 mm/ 7.87”)   

Garfo de trinchar/ Carving fork

FRJ 5224 (256 mm/10.1”)

Faca de presunto/ ham slicer

FRJ 5019 (190 mm/ 7.48”)
(c/ alvéolos w/ Grantons ) 
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Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

PRF 2713 (130 mm/ 5.12”)
PRF 2715 (150 mm/ 5.91”)

PRF 2717 (170 mm/ 6.69”)

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA profissional/professional line

PRF 2818 (181 mm/ 7.13”)

PRF 2815 (150 mm/ 5.91”)

PRF 2313 (133 mm/ 5.24”)

PRF 2315 (150 mm/ 5.91”)

PRF 2316 (160 mm/ 6.3”)

PRF 2319 (185 mm/ 7.28”)
PRF 2320 (204 mm/ 8.03”)

PRF 2120 (200 mm/ 7.87”) 

PRF 2318 (180 mm/ 7.09”) 

PRF 2123 (225 mm/ 8.86”)

Faca PROFISSIONAL / PROFeSSIONAL knife

PRF 2118 (180 mm/ 7.09”)
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Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA profissional/professional line

PRF 2720 (200 mm/ 7.87”)

PRF 2722 (220 mm/ 8.66”)
PRF 2723 (230 mm/ 9.06”)

PRF 2726 (255 mm/ 10”)

PRF 2731 (310 mm/ 12.2”)

PRF 2819 (185 mm/ 7.28”)

PRF 2816 (155 mm/ 6.1”)

PRF 2820 (195 mm/ 7.68”)

Faca PROFISSIONAL / PROFESSIONAL knife

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

PRF 2126 (260 mm/ 10.2”)

PRF 2828 (275 mm/ 10.8”)
PRF 2830 (300 mm/ 11.8”)

PRF 2831 (305 mm/ 12”)

Faca PROFISSIONAL / PROFESSIONAL knife

PRF 2834 (350 mm/ 13.8”)

PRF 2825 (245 mm/ 9.65”)

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA profissional/professional line
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

Faca de pizza / pizza knife

PRF 2025 (250 mm/ 9.84”)

Faca de pão / read knife

PRF 2620 (200 mm/ 7.87”)

PRF 2626 (260 mm/   ”)
PRF 2628 (280 mm/ 11”)
PRF 2634 (350 mm/ 13.8”)

PRF 2625 (250 mm/ 9.84”)
PRF 2630 (300 mm/ 11.8”)
PRF 2633 (325 mm/ 12.8”)
PRF 2635 (350 mm/ 13.8”)

PRF 2020 (200 mm/ 7.87”)
PRF 2022 (225 mm/ 8.86”)

PRF 2024 (250 mm/ 9.86”)
PRF 2028 (280 mm/ 11”)

Faca PROFISSIONAL / PROFESSIONAL knife

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA profissional/professional line
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Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA profissional/professional line

PRF 2227 (278 mm/ 10.9”)

PRF 2224 (240 mm/ 9.45”)

PRF 2222 (220 mm/ 8.66”)

PRF 2226 (260 mm/ 10.2”)

Faca de fatiar/ SLICing knife

PRF 2229 (280 mm/ 11”)
(c/ alvéolos w/ Grantons )

PRF 2228 (280 mm/ 11”)
PRF 2230 (300 mm/ 11.8”)

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

PRF 2640  (400 mm/ 15.7”)
PRF 2655   (550 mm/ 21.7”)

Faca de kebab/ kebab knife

PRF 2124 (240 mm/ 9.45”) 
PRF 2240 (400 mm/ 15.7”)

Faca de queijo/ Cheese knife
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Faca para esfolar / Skinning knife

PRF 2416 (155 mm/ 6.1”)
PRF 2419 (185 mm/ 7.28”)
PRF 2421 (200 mm/ 7.87”)

PRF 2425 (250 mm/ 9.84”)

PRF 2430 (300 mm/ 11.8”)
PRF 2435 (350 mm/ 13.8”)

Faca PARA FILETES / fILLETING KNIFE

PRF 2216 (160 mm/ 6.3”)
PRF 2218 (180 mm/ 7.09”)

PRF 2213 (130 mm/ 5.12”)

Faca para retirar ovas / spawn removing knife

PRF 2217 (170 mm/ 6.69”)

Faca de peixE / fish knife

PRF 2835 (350 mm/ 13.8”)

PRF 3817 (160mm/ 6.25”) 

PRF 3812 (120mm/ 4.72”) 

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA profissional/professional line

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

PRF 2422 (220 mm/ 8.66”)
PRF 2424 (240 mm/ 9.45”)

PRF 2413 (130 mm/ 5.12”)
PRF 2415 (150 mm/ 5.91”)

PRF 2418 (175 mm/ 6.89”)
PRF 2420 (200 mm/ 7.87”)

Faca de desossar / Boning knife

PRF 3424 (250 mm/ 9.84”) 

PRF 3425 (250 mm/ 9.84”) 
(c/ alvéolos w/ Grantons )

PRF 2013 (130 mm/ 5.12”)

PRF 2014 (140 mm/ 5.51”)
PRF 2016 (155 mm/ 6.1”)

PRF 2015 (155 mm/ 6.1”)
(c/ alvéolos w/ Grantons )

PRF 2513 (130 mm/ 5.12”)
PRF 2515 (150 mm/ 5.91”)

PRF 2516 (160 mm/ 6.3”)
PRF 2517 (170 mm/ 6.69”)
PRF 2518 (180 mm/ 7.09”)

Cores disponiveis/Available colors:

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA profissional/professional line
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PRF 2913 (130 mm/ 5.12”)

PRF 2916 (160 mm/ 6.3”)
PRF 2919 (180 mm/ 7.09”)

Cutelo / Cleaver

PRF 2924 (240 mm/ 9.45”)

PRF 2918 (180 mm/ 7.09”)
PRF 2920 (200 mm/ 7.87”)

PRF 2922 (220 mm/ 8.66”)

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA profissional/professional line

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

Faca  utilitária / utility knife

Faca de serrilha / serrated knife

PRT 1701(108 mm/ 4.25”)

PRT 1709 (90 mm/ 3.54”)   

PRT 1708 (90 mm/ 3.54”)

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA prática/ PRACTICe line

PRT 1710 (100 mm/ 3.93”)

Faca CABO VITÓRIA / VICTORY HANDLE KNIFE

PRT 1516 (154 mm/ 6.06”)

PRT 1412 (115 mm/ 4.53”)

PRT 1413 (126 mm/ 4.96”)

PRT 1511 (113 mm/ 4.45”)

PRT 1513 (130 mm/ 5.12”)

PRT 1611 (113 mm/ 4.45”)

Disponiveis em/Available in

Faca de presunto / ham slicer

PRT 1622 (220 mm/ 4.72”)
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA PRÁTICA/ practice line
Cabo em PP/ lâmina em inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

PRT 1107 (70 mm/ 2.76”)

PRT 1207 (75 mm/ 2.95”)

PRT 1209 (90 mm/ 3.54”)

PRT 1208 (83 mm/ 3.27”)

Faca de serrilha / serrated knife
PRT 1201 (101 mm/ 3.98”)

PRT 1111 (102 mm/ 4.02”)

Faca utilitária / utility knife

PRT 1309 (91 mm/ 3.58”)

PRT 1108 (88 mm/ 3.46”)

PRT 1109 (100 mm/ 3.93”)

PRT 1310 (101 mm/ 3.98”)

PRT 1112 (115 mm/ 4.53”)
PRT 1113 (126 mm/ 4.96”)

PRT 1213 (130 mm/ 5.12”)
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Faca utilitária / utility knife

PRT 1507 (75 mm/ 2.95”)

PRT 1509 (90 mm/ 3.54”)

PRT 1608 (77 mm/ 3.03”)

PRT 1610 (101 mm/ 3.98”)

PRT 1410 (102 mm/ 4.02”)

PRT 1408 (90 mm/ 3.54”)

PRT 1510 (101 mm/ 3.98”)

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handles in PP/ blade in stainless steel 

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA prática/ practice line

garfo de trinchar / carving fork 

PRT 1714 (140 mm/ 5.51”)

PRT 1716 (159 mm/ 6.26”)
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Cabo em nylon/ lâmina em aço inoxidável
Nylon handle/ blade in stainless steel 

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA colour/cOLOUR LINE

Faca utilitária / utility knife
CLR 6206 (70 mm/ 2.76”)
CLR 6208 (80 mm/ 3.15”)
CLR 6209 (90 mm/3.54”)
CLR 6210 (100 mm/3.94”)

CLR 6211 (115 mm/ 4.53”)
CLR 6212 (125 mm/ 4.92”)
CLR 6215 (150 mm/ 5.91”)

CLR 6207 (70 mm/ 2.76”)

CLR 6008 (80mm/ 3.15”)
CLR 6009 (90 mm/ 3.54”)

CLR 6011 (105 mm/ 4.13”)

CLR 6013 (130 mm/ 5.12”)
CLR 6015 (150 mm/ 5.91”)

CLR 6017 (165 mm/ 6.49”)
CLR 6018 (180 mm/ 7.09”)
CLR 6020 (205 mm/ 8.07”)

CLR 6117 (175 mm/ 6.89”)
CLR 6121 (205 mm/ 8.07”)

CLR 6107 (70 mm/ 2.76”)
CLR 6108 (80 mm/ 3.15”)

CLR 6110 (100 mm/ 3.94”)
CLR 6111 (115 mm/ 4.53”)

CLR 6112 (125 mm/ 4.92”)
CLR 6115 (150 mm/ 5.91”)
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

CLR 6116 (150 mm/ 5.91”)

CLR 6615 (150 mm/ 5.91”)

CLR 6118 (180 mm/ 7.09”)
CLR 6120 (200 mm/ 7.87”)

CLR 6123 (230 mm/ 9.06”)

CLR 6126 (250 mm/ 9.84”)

Faca PROFISSIONAL / PROFESSIONAL knife

CLR 6023 (230 mm/ 9.06”)
CLR 6026 (255 mm/ 10”)

CLR 6031 (310 mm/ 12.2”)

Cabo em nylon/ lâmina em aço inoxidável
Nylon handle/ blade in stainless steel 

LINHA colour/cOLOUR LINE
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

CLR 6035 (350 mm/ 13.8”)

CLR 6036 (360 mm/ 14.2”)

Faca PROFISSIONAL / PROFESSIONAL knife

CLR 6131 (310 mm/ 12.2”)

CLR 6027 (270 mm/ 10.6”)

CLR 6125 (255 mm/ 10”)
CLR 6129 (285 mm/ 11.2”)

CLR 6124  (235 mm/ 9.25”)

Cabo em nylon/ lâmina em aço inoxidável
Nylon handle/ blade in stainless steel 

LINHA colour/cOLOUR LINE
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Cabo em nylon/ lâmina em aço inoxidável
Nylon handle/ blade in stainless steel 

LINHA colour/cOLOUR LINE

faca de pão/ bread knife

CLR 6520 (200 mm/ 7.87”)
CLR 6526 (250 mm/ 9.84”)

Faca para salmao/ salmon slicer knife

CLR 6328 (280 mm/ 11”)
CLR 6330 (300 mm/ 11.8”)

cutelo/ cleaver

CLR 6813 (130 mm/ 5.12”)

CLR 6816 (160 mm/ 6.3”)

CLR 6815 (150 mm/ 5.91”)

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 
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Cabo em nylon/ lâmina em aço inoxidável
Nylon handle/ blade in stainless steel 

LINHA colour/cOLOUR LINE

CLR 6824 (240 mm/ 9.45”)
CLR 6828 (280 mm/ 11”)

cutelo/ cleaver

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

CLR 6823 (230 mm/ 9.06”)
CLR 6826 (260 mm/ 10.2”)
CLR 6830 (300 mm/ 11.8”)

CLR 6644 (300 mm/ 11.8”)   

Faca de bacalhau/ dried cod-fish knife

CLR 6819 (185 mm/ 7.28”)
CLR 6821 (210 mm/ 8.27”)
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Cabo em madeira/ lâmina em inoxidável
Wood handle/ blade in stainless steel 

LINHA tradicional/ Traditional line

Faca de CASTANHA/ chestnut knife
TRD 0203 (30 mm/ 1.18”)

garfo/ fork
TRD 0410 (100 mm/ 3.94”)

TRD 0411 (110 mm/ 4.33”)

TRD 0207 (65 mm/ 2.56”)

TRD 0210 (104 mm/ 4.09”)
TRD 0215 (150 mm/ 5.91”)

TRD 0308 (86 mm/ 3.39”)

TRD 0108 (78 mm/ 3.07”)
TRD 0109 (89 mm/ 3.5”)

TRD 0113 (128 mm/ 5.04”) 
TRD 0115 (151 mm/ 5.94”)

TRD 0111 (105 mm/ 4.13”)
TRD 0112 (113 mm/ 4.45”)

Faca utilitária / utility knife

Faca de serrilha / serrated knife

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

TRD 0107 (70 mm/ 2.76”)

TRD 0209 (89 mm/ 3.5”)
TRD 0208 (76 mm/ 2.99”)

/ Length of blade 



27
(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

TRD 0310 (101 mm/ 3.98”)
TRD 0312 (114 mm/ 4.49”) 
TRD 0313 (125 mm/ 4.92”)

TRD 0315 (150 mm/ 5.91”) 
TRD 0318 (175 mm/ 6.89”)

TRD 0616 (155 mm/ 6.3”)
TRD 0618 (180 mm/ 7.09”)

TRD 0613 (130 mm/ 5.12”)

TRD 0716 (160 mm/ 6.3”)

TRD 0713 (130 mm/ 5.12”)

TRD 0718 (180 mm/ 7.09”)
TRD 0720 (200 mm/ 7.87”)

TRD 0620 (200 mm/ 7.87”)
TRD 0623 (225 mm/ 8.86”)

TRD 0626 (255 mm/ 10”)

Faca de utilitária / utility knife

Faca utilitária / utility knife

Cabo em madeira/ lâmina em inoxidável
Wood handle/ blade in stainless steel 

LINHA tradicional/ Traditional line
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Cabo em madeira/ lâmina em aço inoxidável
Wood handle/ blade in stainless steel 

LINHA traDicional/ traditional line

Faca de desossar/ boning knife
TRD 0612 (125 mm/ 4.92”)

Faca de PRESUNTO/ HAM SLICER

TRD 0224 (237 mm/ 9.33”)

Faca de queijo/ cheese knife

TRD 0311 (115 mm/ 4.53”)

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

Faca para esfolar/ Skinning knife

TRD 0850 (105 mm/ ”) 

TRD 0852 (120 mm/ 4.72”)

TRD 0854 (140 mm/ 5.51”) 

TRD 0856 (160 mm/ 6.3”)

TRD 0514 (130 mm/ 5.12”)

TRD 0516 (152 mm/ 5.98”)
TRD 0520 (204 mm/ 8.03”)

Faca de pão/ Bread knife
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Cabo em madeira/ lâmina em aço inoxidável
Wood handle/ blade in stainless steel 

LINHA corticeira MADEIRA/ CORTICEIRA WOOD line

Faca de queijo/ cheese knife
CRT 3011 (104mm/ 4.09”)

CRT 3209 (85 mm/ 3.35”)

CRT 3211 (105 mm/ 4.13”)

CRT 3212 (120 mm/ 4.72”)

Faca  utilitária / utility knife

CRT 3110 (100 mm/ 3.94”)

CRT 3111 (110 mm/ 4.33”)

CRT 3113 (130 mm/ 5.13”)

CRT 3213 (130 mm/ 5.13”)

CRT 3010 (105 mm/ 4.13”)

CRT 3012 (120 mm/ 4.72”)

CRT 3015 (145 mm/ 5.71”)

CRT 3210 (105 mm/ 4.13”)

CRT 3108 (80 mm/ 3.15”)

CRT 3215 (150 mm/ 5.91”)

CRT 3217 (170 mm/ 6.69”)

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 
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LUX 5707 (69 mm/ 2.72”)

garfo/ fork

LUX 5910 (105 mm/ 4.13”)  

LUX 5901 (100 mm/ 3.94”)   

LUX 5713 (128 mm/ 5.04”)
LUX 5715 (153 mm/ 6.02”)
LUX 5718 (178 mm/ 7.02”)

LUX 5815 (152 mm/ 5.98”)
LUX 5818 (180 mm/ 7.09”)

LUX 5710 (104 mm/ 4.09”)

LUX 5816 (155 mm/ 6.10”)

LUX 5808 (75 mm/ 2.95”)

LUX 5811 (105 mm/ 4.13”)
LUX 5813 (128 mm/ 5.04”)

Cabo em madeira/ lâmina em aço inoxidável
Wood handle/ stainless steel blade

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA luxo/ lux line

Faca utilitária / utility knife

Faca de serrilha / serrated knife

LUX 5916 (165 mm/ 6.5”)

garfo de trinchar/ carving fork

faca de trinchar/ carving knife

LUX 5724 (233 mm/ 9.17”)

Faca de chefe/ chef’s knife
LUX 5721 (205 mm/ 8.07”)
LUX 5723 (229 mm/ 9.02”)
LUX 5726 (257 mm/ 10.1”)

Faca desossar/ boning knife

LUX 5817 (165 mm/ 6.5”)

Faca de pão/ Bread knife LUX 5917 (155 mm/ 6.1”)

LUX 5928 (275 mm/ 10.8”)

Faca para filetes/ filleting knife

/ Length of blade 
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Faca de pão/ Bread knife MTH 0020 (185 mm/ 7.28”)

Cabo em inox/ lâmina em inoxidável
Stainless steel handle/ blade in stainless steel 

Faca de desossar/ Boning knife

Faca de queijo/ Cheese knife

MTH 0010 (100 mm/ 3.94”)

MTH 0013 (130 mm/ 5.12”)

MTH 0015 (145 mm/ 5.71”)
 

MTH 0016 (155 mm/ 6.1”)

LINHA Mëthis/ Mëthis LINE 

Faca utilitária / utility knife

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

Faca de queijo/ Cheese knife

CHF 5607 (76 mm/ 2.99”)

CHF 5608 (80 mm/ 3.15”)

CHF 5611 (114 mm/ 4.49”)

CHF 5614 (140 mm/ 5.51”)

CHF 5615 (150 mm/ 6.1”)

LINHA CHEF/CHEF LINE

Faca de presunto/ Ham slicer

Faca de pão/ Bread knife

Faca de chefe/ Cook's knife

CHF 5620   (200 mm/ 7.87”)

CHF 5621   (204 mm/ 8.03”)

CHF 5624   (237 mm/ 9.33”)

Faca utilitária / utility knife
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Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA FAIAL/FAIAL LINE

Descascador/ Peeler

FAI 1009 (60 mm/ 2.36”)

FAI 1007 (76 mm/ 2.99”)

FAI 1008 (80 mm/ 3.15”)

FAI 1011 (114 mm/ 4.49”)

Faca de queijo/ Cheese knife
FAI 1014 (140 mm/ 5.51”)

FAI 1015 (150 mm/ 5.91”)

Faca de chefe/ Cook's knife

Faca de pão/ Bread knife

Faca de presunto/ Ham knife

FAI 1020 (200 mm/ 7.87”)

FAI 1021 (204 mm/ 8.03”)

FAI 1024 (237 mm/ 9.33”)

Faca utilitária / utility knife

(   ) Comprimento x largura / Length x width
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ESP 4211 (160 x 60 mm) 
 (6.3” x 2.36”)

ESP 4212 (160 x 87 mm)
 (6.3” x 3.43”)

Espátula curva / curved spatula 

ESP 4415 (160 x 73 mm)
 (6.3” x 2.87”)

ESPÁTULA FORTE - espessura 3 mm
STRONG SPATULA - thickness 3 mm

ESP 4417 (160 x 53 mm)
 (6.3” x 2.09”)

Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável
PP handle/ blade in stainless steel 

LINHA ESPÁTULAS/ Spatula line

(   ) Comprimento x largura / Length x width

ESP 4213 (164 x 87 mm)
 (6.46” x 3.42”)

ESP 4108 (125 x 80 mm)
 (4.9” x 3.15”)

ESP 4106 (125 x 60 mm)
 (4.9” x 2.36”)

ESP 4110 (125 x 100 mm)
 (4.9” x 3.93”)

ESP 4106 (125 x 60 mm)
 (4.9” x 2.36”)
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Espátula curva / curved spatula 

LINHA ESPÁTULAS/ spatula line
Cabo em PP/ lâmina em aço inoxidável

PP handle/ blade in stainless steel 

ESP 4418 (163 x 65  mm)
 (6.42” x 2.56”)

ESP 4218 (163 x 65  mm)
 (6.42” x 2.56”)

ESP 4416 (160 x 53 mm)
 (6.3” x 2.09”)

(   ) Comprimento x largura / Length x width

ESP 4021 (250 x 72 mm)
 (9.84” x 2.83”)

ESP 4020 (250 x 72 mm)
 (9.84” x 2.83”)

ESP 4310 (100 x 33 mm)
 (3.93” x 1.3”)

ESP 4315 (150 x 33 mm)
 (5.91” x 1.3”)

ESP 4320 (200 x 33 mm)
 (7.87” x 1.3”)

ESP 4325 (250 x 38 mm)
 (9.84” x 1.5”)

ESP 4330 (300 x 44 mm)
 (11.81” x 1.73”)

ESP 4335 (350 x 44 mm)
 (13.78” x 1.73”)
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(   ) Comprimento x largura / Length x width

ESP 4516 (160 x 53 mm)
 (6.3” x 2.09”)

ESP 4510 (130 x 100 mm)
 (5.12” x 3.94”)

Espátula curva para bolos/ Curved cake spatula

ESP 4508 (160 x 87 mm)
 (6.3” x 3.43”)

Cabo em POM/ lâmina em aço inoxidável
POM handle/ blade in stainless steel 

ESP 4525 (250 x 38 mm)
    (9.84” x 1.5”)

Espátula/ Spatula

ESP 4512 (150 x 19 mm)
 (5.91” x 0.75”)

ESP 4509 (115 x 20 mm)
    (4.53” x 0.79”)

LINHA ESPÁTULAS/ spatula line
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FDR 8829 (290 mm)

FACA DE REMATE/ FINISHING KNIfe

FDR 8836 (360 mm)

BHN 8849

BHN 8846

Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

LINHA OUTDOOR/outdoor line

bainha/ sheath

faca de mato/  outdoor knife

FDM 8812 (116 mm)

FDM 8813 (134 mm)

FDM 8815 (153 mm)

bainha/ sheath

BHN 8801  

BHN 8802

BHN 8803
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canivete/pocketknife
canivete (nome)
1. pequena navalha de ponta móvel

pocketknife (noun)
1. a small knife that folds into a case and is usually carried in a pocket

Cabo / HandleCabo / Handle

Rebites/RivetReforço/Bolster
Lâmina/Blade

Fio ou Gume/Edge

Cabos em aço inoxidável (inox)
Handles in stainless steel

materiais/Materials
Os canivetes são compostas por lâminas de aço inox molibdénio vanádio de carbono duro, ou por aço de carbono 
produzidas com as mais modernas tecnologias e complementado o acabamento e a afiação, feitos pelas mãos 
de mestres cutileiros, resulta na mais prefeita equação de um produto de alta qualidade.

The pocketknives are made from molybdenum vanadium stainless steel with a high carbon content, or carbone 
steel produced with the most modern technologies and complementing with final sharpening and finishing’s 
handmade by the hand of cutlery masters, resulting in the most perfect equation of a high quality product.

Cabos em madeira
Handles in wood

Cabos em osso
Handles in bone

Cabos em haste veado
Handles stag antler

Cabos em acetato
Handles acetate

Cabos em corno
Handles in horn

*Consoante stock / Depending on stock

Cores disponiveis/Available colours:
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CNV 8008  (120 mm/ 4.72”)

osso / bone

CNV 8005  (110 mm/ 4.33”)

haste de veado / stag  antler 

haste de veado / stag antler

CNV 8001  (110 mm/ 4.33”)

CNV 8002  (120 mm/ 4.33”)

latão e madeira exótica / brass and exotic wood 

latão e madeira exótica / brass and exotic wood 

CNV 8007  (110 mm/ 4.33”)

osso / bone

CNV 8006  (120 mm/ 4.72”)

Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

LINHA laguiole/ LAguiole line

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

CNV 8210  (90 mm/ 3.54”)

CNV 8200  (93 mm/ 3.66”)

CNV 8205  (90 mm/ 3.54”)
CNV 8206  (100 mm/ 3.94”)

acetato / acetate

madeira / wood

corno / horn

LINHA multiusos/ multitools LINE
Lâmina em aço inoxidável

Blade in stainless steel 
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

inox / stainless steel

inox / stainless steel

inox / stainless steel

inox / stainless steel 

CNV 8222 (100 mm/ 3.94”)

CNV 8221 (81 mm/ 3.19”)

CNV 8220 (83 mm/ 3.27”)

CNV 8225 (64 mm/ 2.52”)

LINHA inox/ stainless steel LINE
Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

LINHA caldas/ Caldas line
Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

CNV 8230  (102 mm/ 4.02”)

CNV 8231  (113 mm/ 4.45”)

acetato / acetate

acetato / acetate

LINHA CABRITEIRA/ CABRITEIRA LINE
Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

CNV 8300  (83 mm/ 3.27”)

CNV 8306  (83 mm/ 3.27”)

CNV 8301  (137 mm/ 5.39”)

CNV 8307 (137 mm/ 5.39”)

CNV 8310  (137 mm/ 5.39”)

CNV 8302  (167 mm/ 6.57’)

CNV 8308  (167 mm/ 6.57’)

CNV 8311  (167 mm/ 6.57’)

CNV 8309  (270 mm/ 10.6”)

CNV 8312  (270 mm/ 10.6”)

Haste de Veado / Stag Antler

Haste de Veado / Stag Antler

Haste de Veado / Stag Antler

Madeira/ wood 

Madeira/ Wood 

Madeira/ Wood 

Madeira/ Wood 

Acetato/Acetate

Acetato/Acetate

Acetato/Acetate
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CNV 8401 (71 mm/ 2.8”)

acetato / acetate 

CNV 8402 (81 mm/ 3.19”)

acetato / acetate 

CNV 8403 (91 mm/ 3.58”)

acetato / acetate 

CNV 8404 (102 mm/ 4.02”)

acetato / acetate 

CNV 8405 (113 mm/ 4.45”)

acetato / acetate 

CNV 8406 (125 mm/ 4.92”)

acetato / acetate 

LINHA TRADICIONAL ESPADA/ TRADITIONAL espada LINE
Lâmina em aço inoxidável

Blade in stainless steel 

CNV 8441 (81 mm/ 3.19”)

acetato / acetate 

CNV 8442 (91 mm/ 3.58”)

acetato / acetate 

CNV 8443 (102 mm/ 4.02”)

acetato / acetate 

CNV 8444 (125 mm/ 4.92”)

acetato / acetate 

madeira / wood

CNV 8410 (91 mm/ 3.58”)

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 
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(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

CNV 8421 (87 mm/ 3.43”)

CNV 8422 (96 mm/ 3.78”)

CNV 8423 (107 mm/ 4.21”)

CNV 8424 (118 mm/ 4.65”)

LINHA TRADICIONAL b/ TRADITIONAL B LINE
Lâmina em aço carbono
Blade in carbon steel 

inox e acetato / stainless steel and acetate

inox e acetato / stainless steel and acetate

inox e acetato / stainless steel and acetate

inox e acetato / stainless steel and acetate

acetato / acetate 

acetato / acetate 

CNV 8465 (113 mm/ 4.45”)

CNV 8460 (102 mm/ 4.2”)

LINHA TRADICIONAL ELETRICISTA/ TRADITIONAL LINE
Lâmina em aço de carbono
Blade in carbon steel 

CNV 8121 (86 mm/ 3.39”)

latão e madeira / brass and wood 

Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

LINHA cabo em latão/ BRASS HANDLE LINE

acetato / acetate

canivete pescador/ fisherman pocketknife

CNV 8240 (120 mm/4.72”)

Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 
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Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

LINHA corneto/ Corneto line

CNV 8641 (102 mm/ 4.02”)

CNV 8640 (78 mm/ 3.07”)

acetato / acetate

CNV 8662 (81 mm/ 3.19”)

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

CNV 8630 (112 mm/ 4.41”)

CNV 8620 (107 mm/ 4.21”)

Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

acetato / acetate

acetato / acetate

LINHA enxertia/ grafting LINE

CNV 8631 (112 mm/ 4.41”)

CNV 8621 (107 mm/ 4.21”)

CNV 8610 (102 mm/ 4.02”)

CNV 8611 (102 mm/ 4.02”)

madeira / wood

madeira / wood

madeira / wood

madeira / wood

Lâmina em aço  carbono
Blade in carbon steel 

CNV 8622 (107 mm/ 4.21”)

acetato / acetate
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CNV 8501 (83 mm/ 3.27”)

CNV 8503 (96 mm/ 3.78”)

CNV 8505 (114 mm/ 4.49”)

CNV 8511 (83 mm/ 3.27”)

CNV 8513 (96 mm/ 3.78”)

CNV 8515 (114 mm/ 4.49”)

Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

LINHA foiçado/ FOIÇADO LINE
latão e acetato / brass and acetate

latão e madeira / brass and wood

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

CNV 8652 (88 mm/ 3.46”)

CNV 8651 (81 mm/ 3.19”)

Lâmina em aço  carbono
Blade in carbon steel 

acetato / acetate

LINHA corneto/ Corneto line



44

(   ) Comprimento da lâmina / Length of blade 

inox e madeira /stainless steel and wood

CNV 8517 (92 mm/ 3.62”)

LINHA CANIVETE DE ANEL/pocketknife line
Lâmina em aço inoxidável

Blade in stainless steel 

acetato / acetate

CNV 8730 (69 mm/ 2.72”)

acetato / acetate

CNV 8732 (83 mm/ 3.27”)

CNV 8755 (83 mm/ 3.27”)

CNV 8757 (93 mm/ 3.66”)

CNV 8759 (107 mm/ 4.21”)

LINHA cuchila/ cuchila line
Lâmina em aço inoxidável

Blade in stainless steel 

Lâmina em aço carbono
Blade in carbon steel 

CNV 8745 (83 mm/ 3.27”)

CNV 8747 (93 mm/ 3.66”)

CNV 8749 (107 mm/ 4.21”)
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haste de veado / stag antler 
CNV 8701 (73 mm/ 2.87”)

haste de veado / stag  antler

CNV 8702 (83 mm/ 3.27”)

madeira / wood 
CNV 8707 (73 mm/ 2.87”)

madeira / wood 

CNV 8708 (83 mm/ 3.27”)

madeira / wood
CNV 8770 (129 mm/ 5.08”)

acetato / acetate
CNV 8771 (129 mm/ 5.08”)

haste de veado / stag antler

CNV 8772 (129 mm/ 5.08”)

LINHA cuchila artesanal/ handmade cuchila line
Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

Lâmina em aço inoxidável
Blade in stainless steel 

CNV 8002  (120 mm/ 4.72”)
haste de veado / stag antler 

(   ) Comprimento/ Length

Lâmina em aço carbono
Blade in carbon steel 

Ou/Or
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S-R 4985

S-R 4986

S-R 4980

S-R 4987

saca-rolhas/ corkcrew

Tira cápsulas/ Can-opener

LINHA utensílios/ kitchenware LINE

UTN 4931(305 mm/12.01”)

Fuzil/ Sharpening steel

UTN 4920 (200 mm/ 7.87”)

(   ) Comprimento/ Length

UTN 4961 (190 mm/ 7.48”)

UTN 4960 (235 mm/ 9.25”)

UTN 4950

ABRE OSTRAS / Oyster OPENER

ESCAMADOR DE PEIXE / FISH SCALER
Em aço inox/ In stainless steel 

UTN 4940 (200 mm/ 7.87”)

PEDRA DE AFIAR / GRInDSTONE
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CNJ 9035
Caixa de 35/ Box of 35

expositores/ displays
Disponiveis em PP/Available in PP
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blocos/ knife blocks

BLC 7
Madeira lacada/ Lacquered wood
6 Facas / 6 Knives 

BLC 8
Madeira lacada/ Lacquered wood
5 Facas / 5 Knives 

BLC 3
Madeira / Wood 
5 Facas / 5 Knives 

BLC 4
Madeira / Wood 
6 Facas + 1 fuzil/ 6 Knives  
+ 1 sharpening steel

BLC 5
Madeira / Wood
6 Facas / 6 Knives 

TDP 0740
180 x 400 mm
7.09” x 15.75”

tábuas de presunto/ ham boards

TDP 0730
175 x 245 mm
6.88” x 9.64”
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MPR 1

Mala para 9 Peças (Facas não incluídas)
Bag for 9 pieces ( Knives not included)

MPR 3

Mala para 10 Peças (Facas não incluídas)
Bag for 10 pieces (knives not included)

malas profissionais/ professional bags



 (custo de uma chamada para a rede fixa nacional)

Zona Industrial, nº 26

2500-773 Sta. Catarina (CLD) 

PORTUGAL

    +351 262 928 501

cutlery@curel.pt

www.curel.pt

/www.curel.pt /curel.cutelarias
 (custo de uma chamada para a rede móvel nacional)

+351 964 589 611

WhatsApp WeChat


