cerapofta

ceramic + porous + pottery

Sauberes Wasser durch porése Keramik

Ein gesunder Korper bendtigt Wasser zum Leben.

Unser Kérper besteht zu 60 % aus Wasser.

Es versteht sich daher von selbst, dass unser Trinkwasser

sauber sein und keinen unangenehmen Nachgeschmack haben sollte.

Sorgen Sie fur den besten Geschmack mit cerapotta,

einem pordsen Keramikfilter

mit traditioneller japanischer Technologie.

ceramic coffee filter

Regen und Schnee fallen auf die Erde und sickern durch Felsschichten,

Durch die integrierte
MaBlinien finden Sie das
richtige Mal3 bei der
Kaffeemenge.

. . . . Der steile
bevor das Wasser Jahre spater wieder in Quellen und Flussen auftaucht. Winkel bringt
Der cerapotta-Keramik-Kaffeefilter bewahrt den natiirlichen elinzi eyt Hohe und Kapazitat
Briihvorgang fur effizientes Briihen
Filtrationsprozess. Er entfernt unerwiinschte Verunreinigungen, und vollen
Kaffeegeschmack.

extrahiert aber den Geschmack der Bohnen, einschlieBlich der Ole, die
dem Kaffee sein reiches Aroma und seine Intensitét verleihen. Egal ob
Sie starken oder milden Kaffee mdgen, der cerapotta bringt den

essenziellen Geschmack wie nie zuvor zur Geltung.

Unsichtbare Locher,
die den Unterschied ausmachen

Durch die winzigen, nur 5 um groBen Poren,
die diinner als ein menschliches Haar sind,
filtert der cerapotta Verunreinigungen und
erhilt den echten Wassergeschmack. Mit dem
richtigen Aufguss schaffen Sie leicht kraftigen

oder leichten Geschmack ganz nach lhren
Wiinschen. Das reicht fiir 1 bis 4 Tassen auf einmal,
ideal zum GenieBen allein oder in Begleitung.

Save the Earth Hart im Nehmen gegen Verunreinigungen,
sanft zur Umwelt

Wir streben danach, den tiefen Respekt der
Meister ihres Handwerks in diesem Produkt zu
vermitteln. cerapotta lasst sich wiederverwenden,
verursacht somit weniger Mill gegentber
Papierfiltern. Materialtiberstidnde recyceln wir

Made in Japan
_

ebenso in der Produktion und verringern damit
weiterhin die Umweltbelastung. Einfache, aber
mittelfristige Nutzung: der cerapotta ist der
Beginn einer neuen Ara des Kaffeegenusses.

cerapotta.jp

Der konkave Boden
erzeugt einen
regentropfenihnlichen
Effekt fur einen ruhigen
Moment beim Brauen

Leichte Pflege

Sie brauchen keine Seife oder Reinigungsmittel:
einfach nach der Verwendung abspllen! Bei
geringerem Durchfluss oder anhaltendem
saurem Nachgeschmack ist der Filter evtl.
verstopft und muss gereinigt werden.
Sterilisieren Sie ihn durch Erhitzen auf dem
Herd oder in der Mikrowelle. Die Materialien
sind von Natur aus zur leichten Pflege und
Reinigung gegen Faulnis geschiitzt.

Japanische Tradition und
Technologie vereint

Hasami-Porzellan wird seit 400 Jahren in
Nagasaki hergestellt. Der cerapotta vereint
diese traditionellen Techniken mit der
neuesten modernsten Technologie. Formen,
Trocknen und Brennen erfolgen immer noch
in den Hianden von Handwerksmeistern wie
friher. Die Textur der Keramik, der Klang beim
Filtern des Wassers und die angenehmen
Aromen passen perfekt zur japanischen Asthetik.



cerapofta

Nutzung und Pflege Ihres cerapotta

Verwendung

Sie machen sich Gedanken wegen des speziellen Materials oder |hrer GieBtechnik? Ganz ruhig bleiben!
Der cerapotta eignet sich perfekt fiir Anfinger und Profis gleichermaBen.

Zubereitung

GieBen Sie kochendes Wasser durch den Filter, um die Tasse auszuspilen und zu erwdrmen, bevor Sie den Kaffee einschenken.
* Kaffeedle kénnen sich bilden und bei wiederholter Verwendung zu Verstopfungen fiihren.

* Vor und nach Verwendung mit heiBem Wasser abspiilen, um dies zu verhindern.

. 1-2 Tassen Ca. 20-30g (Niveau 1-2 von unten)
Bohnenqualitit
3-4 Tassen Ca. 40-50g (Niveau 3-4 von unten)
empfohlen  Mittlere Filtert Verunreinigungen heraus und sorgt fiir ausgewogenen Geschmack.

Grobmabhlstufe Leicht zu reinigen und verstopft kaum, bietet pures Kaffeearoma.

Mahlen

Grobmabhlstufe Ideal fur unverfilschten Geschmack.

* Nicht fiir fein gemahlenen Kaffee geeignet. Kann zu Verstopfungen fiihren.

HeiBwassertemperatur

Empfohlene Wassertemperatur 90-95 °C.
(Wegen der hohen Brithgeschwindigkeit wird eine héhere Temperatur empfohlen, verglichen mit Standardfiltern.)

Die Skala

Mit Hilfe der Skala finden Sie die richtige Kaffeemenge.
Die erste Linie unten steht fir 20 g, jede weitere Linie fir zusatzliche 10 g.

So erhalten Sie
einzigartigen
Geschmack

Beispiel:

Fiir 2 Tassen (30 g Bohnen /
360 ml heiBes Wasser)

GieBen Sie heiBes Wasser Uber die Bohnen und diinsten Sie 30 Sekunden lang.

Mild

Bei jeder Portion gieBen Sie langsam Wasser in kreisférmigen Bewegungen rund um die Filterrander.
Der Druck heiBen Wassers, das schnell auf den Filter gegossen wird, sorgt fiir einen milden, erfrischenden Geschmack.

Fillen Sie bis zur vierten Linien von unten auf und gieBen Sie Wasser in kreisférmigen Bewegungen fiinf mal auf.
Fillen Sie den Filter bis zur jeweiligen Linie und gieBen Sie langsam auf, um einen starken, kréftigen Geschmack zu erhalten.

Pflege

cerapotta ist ebenfalls leicht zu reinigen; einfach vor und nach Verwendung abspiilen.

Das speziell ausgewidhlte Material ist leicht zu pflegen und verhindert die Oxidation des Getrénks.

Bitte beachten: Der cerapotta muss nicht mit Kiichenreinigungsmitteln gereinigt werden. Dies kann sogar zu einer Aufnahme des Reinigungsmittel fiihren,
die einen seifigen Nachgeschmack zur Folge hat.

Verstopfungen des Filters kénnen zu einem sauren Nachgeschmack und einer Abnahme der Tropfgeschwindigkeit fiihren.

Reinigen Sie den Filter griindlich, falls Sie derartige Probleme beobachten.

Vorgehensweise,
wenn die
Tropfgeschwindigkeit
nachlésst

Pflege durch Abkochen

Tauchen Sie den Filter ganz unter Wasser und kochen Sie ihn ca. 10 Minuten lang ab.
Der Filter sollte beim Sterilisieren aufrecht stehen.

* Ansonsten kénnen sich Blasen unten im Topf bilden, welche die vollstindige Sterilisierung verhindern.

Pflege in der Mikrowelle

Tauchen Sie den Filter ganz unter Wasser und lassen Sie ihn
ca. 5 Minuten lang bei 500 W/2,5 Minuten lang bei 1.000 W in der Mikrowelle.

Sie kdnnen Natron dem Wasser zur besseren Reinigung hinzugeben (2 EL Pulver auf 1 Liter Wasser).

Nach der Reinigng sollten Sie den Filter griindlich mit Wasser spiilen und an der Luft trocknen lassen.

* Das Produkt kann bei raschem Abkiihlen unter laufenden Wasser beschidigt werden.

* Darf nicht tiber einer offenen Flamme gehalten werden.

ceramic coffee filter

Size (Approx.)
Weight (Approx.)
Materials

Made in Japan PAT. P
®100 x H1Omm (Filter)  ®100 X H5mm (Stand) Package size (Approx.) WI115 % D115 X H155mm g
115g (Filter)  45g(Stand) Package weight (Approx.) 275g For ' rapot
Ceramic (Filter), Polybutylene terephthalate (Approx. 51%), Ref.no. / Jan DP-014 / 4582714120121 1-4 .
Recycled ceramic (Approx. 49%)(Stand) Lot 6 cups ? ”'
Temperature limit / 140° C(Stand) Dishwasher safe (Stand)

Do not wash with bleach (Stand)

maintenance brush

Made in Japan PAT. P
Size (Approx.) ®20 X H210mm Package size (Approx.) W40 x D20 X H225mm
M
Weight (Approx.) 10g Package weight (Approx.) 10g
Materials Nylon (Brush), Stainless steel (Handle) Ref.no. / Jan DP-012 / 4580122325695 G O
Lot 6

concept

* Product specifications and color might change without previous notice.
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International / h concept co., ltd.
Residence Building 8F, KURAMAE JP TERRACE,

1-3-25 Kuramae, Taito-Ku, Tokyo 111-0051 Japan
kimura@h-concept.jp

for Europe / Kaiko Developments BV

Wissinkweg27,
8106 PG Mariénheem, The Netherlands
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* The color shown here may not exactly match the actual color on product. CPLLDE002_2404
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