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Enjoy 101は2010年に設立されました。過去14年間、私たちは台湾で耐久性と低エネル

ギーの製品開発に注力してきました。「革新は発明を超える」というのが私たちの哲学
で、発明は革新の基盤であり、革新を通じてのみ発明の命が延長されます。現在、約20

の特許を保持し、国際的なコンペティションに積極的に参加しており、フランスの発明
展では4つの銅メダルと1つの銀メダルを獲得しており、常に限界に挑戦し続けています。
私たちは台湾からスタートし、台湾が私たちを誇りに思うことを望んでいます。

シリコーン布関連の特許：
•台湾特許番号：M 400484
•中国特許番号：ZL 2010 2 0599613.9
•ドイツ特許番号：Nr.20 2011 105 115.7
フランス発明展での認識：
•2019年銀メダル（シリコーン布の防漏食品袋）
•2018年銅メダル（シリコーン布の落書き用プレースマット）
•2012年銅メダル（シリコーン布の尿パッド）
•2011年銅メダル（シリコーン布のトイレシートカバー）
•2022年銅メダル（シリコーン布のゲーミングマウスパッド）
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Bulk Bags



Food Huggers-Fabric bags



Silicone fabric wrap



Sous Vide Bag



特徴:
1.「低温調理法」では、真空シールされた袋を使用して低温で調理することで、食材の風味や栄養素を

逃さず、均一な調理が可能になり、自然な風味が引き立ちます。真空袋は空気を取り除き、食品の保存
期間を延ばし、酸化や冷凍による劣化を防ぎます。

2. 材料の安全性：シリコーンは無毒、無臭、BPAフリーです。さまざまな温度で安定しており、有害物
質を放出しません。

3. 耐久性：シリコーン真空バッグは従来のプラスチックバッグよりも耐久性があり、230°C以上および
-40°Cの低温に耐えることができます。

4. 優れた密封性：空気を効果的に除去し、食品の保存期間を延ばし、腐敗のリスクを軽減します。冷凍
や冷蔵に適しています。

5. 再利用可能：使い捨てプラスチックバッグの使用を減らし、汚染削減に貢献します。

6. 多機能用途：液体食品の保存、食材のマリネ、冷蔵や冷凍に適しており、旅行やアウトドアキャンプ
にも便利です。

7. 掃除が簡単：シリコーンは汚れに強く、洗浄が簡単で、食器洗い機にも対応しています。耐久性があ
り、時間が経っても黄ばみや硬化に強いです。



Sous Vide bag



合作夥伴:



Thank You for watching.
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