
d er U m w elt z uli e b e

M A D E I N G E R M A N Y

s e nt o .



S E N T O   ver bi n det  Leic hti gkeit  u n d  zeitlose  Ele ga nz  f ür  die 

ge ho be ne  Gastro no mie.  Das  mi ni malistisc he  Desi g n  u n d 

die  har mo nisc h  gesc h w u n ge ne n  For me n  verlei he n  de m  

Porzella n ei ne klare, zeitlose Äst hetik. S E N T O  ste ht f ür die 

Ku nst, das Wese ntlic he a uf ele ga nte Weise z u zele briere n – 

f ür Mo me nte des p ure n Ge n usses.

SE NT O ble nds lig ht ness a nd ti meless elega nce, perfect for fi ne 

di ni ng. Its mi ni malist desig n a nd gracef ully c urved s hapes give 

t he porcelai n a clea n, ti meless aest hetic. SE NT O e mbodies t he 

art of celebrati ng t he esse ntials wit h sop histicatio n – creati ng 

mo me nts of p ure e njoy me nt.

s e nt o .



Die  Izakaya- Kult ur  Ja pa ns  zeic h net  sic h 

d urc h  ei ne  dy na misc he  At mos p häre  a us, 

die geselli ges Beisa m me nsei n mit ge ho be -

ne m  Ge n uss  i n  ei ner  e nts pa n nte n  U m ge -

b u n g verei nt. Mit S E N T O  wird dieser Geist 

a uf  de n Tisc h  ge brac ht:  Ei ne  klare  Li nie n-

f ü hr u n g  u n d  zeitlose  Äst hetik  der  For m 

biete n  de n  i deale n  Ra h me n  f ür  kreative  

Geric hte.  Je des  Ele me nt  wird  stilvoll  i n  

Sze ne  gesetzt  –  ei ne  Ho m ma ge  a n  die  

ja pa nisc he Ku nst der Gastfre u n dsc haft.

Izakaya  c ult ure  is  all  abo ut  a  dy na mic  at-

mosp here  t hat  co mbi nes  socializi ng  wit h 

elevated  di ni ng  i n  a  relaxed  setti ng.  Wit h 

SE NT O, t his spirit co mes to life at t he table: 

Clea n li nes a nd ti meless desig n provide t he 

perfect  backdrop  for  creative,  hig h- q uality 

dis hes. Eac h piece is t ho ug htf ully prese nted 

– a trib ute to t he Japa nese art of hospitality.iz
a
k
ay

a.





Die  ja pa nisc he  Teezere mo nie, 

Sa dō, ist ei n Mo me nt der Ac ht-

sa mkeit, i n de m der Ge n uss vo n 

Tee  z u  ei ner  me ditative n  Er-

fa hr u n g  wird.  Mit S E N T O   wird 

diese  P hiloso p hie  i n  mo der ne 

For m  ge brac ht:  Die  sc hlic hte 

Ele ga nz  u n d  die  har mo nisc he n 

Pro portio ne n der Serie ergä nze n 

das stille Rit ual des Teetri nke ns.  

Ei ne  Ei nla d u n g,  die  Tiefe  u n d 

Sc hö n heit  ja pa nisc her  Tra ditio n 

z u erle be n.

Sadō,  Japa nese  tea  cere mo ny, 

is  a  mi ndf ul  mo me nt  w here  t he 

act  of  e njoyi ng  tea  beco mes  a 

meditative  experie nce.  Wit h 

SE NT O, t his p hilosop hy takes o n 

a modern for m: t he series‘ si mple 

elega nce  a nd  har mo nio us  pro-

portio ns e n ha nce t he q uiet rit ual 

of  tea  dri nki ng.  A n  i nvitatio n  to 

dive  i nto  t he  dept h  of  traditio n.

s a d ō .



Die S us hi-Tra ditio n hat i hre n Urs pr u n g 

i n  Ja pa n  u n d  ist  ei n  faszi niere n des  

Zusa m me ns piel  a us  Ku nst,  Kult ur  u n d 

k uli narisc he m Ha n d werk. 

I m  Ko ntext  der  S us hi-Zu bereit u n g 

s pielt  das  ja pa nisc he  Wort  » Kaisa n«, 

was  » Meeresfr üc hte«  be de utet,  ei ne 

ze ntrale  Rolle,  da  frisc her  Fisc h  u n d 

a n dere  Köstlic hkeite n  a us  de m  Meer 

die Gr u n dla ge vieler S us hi- Variatio ne n 

bil de n.

S us hi  traditio n  has  its  origi ns  i n  Japa n 

a nd  is  a  fasci nati ng  i nterplay  of  art,  

c ult ure a nd c uli nary crafts ma ns hip. 

I n  t he  co ntext  of  s us hi  c uisi ne,  t he  

Japa nese  word  »kaisa n«,  w hic h  mea ns 

»seafood«, plays a ce ntral role, as fres h 

fis h  a nd  ot her  delicacies  fro m  t he  sea 

for m t he basis of ma ny s us hi variatio ns.ka
is

a
n.



Mit beso n derer Leic hti gkeit bri n gt S E N T O  Ele ga nz a uf de n Tisc h u n d faszi niert d urc h ei n sc h we be n des Desi g n.

 

SE NT O bri ngs elega nce to t he table wit h partic ular lig ht ness a nd fasci nates wit h its fioati ng desig n.

fl o ati n g .



Arti k el b ez eic h n u n g  

Descriptio n of ite m

s e nt o.

Arti k el Nr.

Ite m no.

wei ß / u ni

V E

P U

I n h alt i n ltr.

r a n d v oll

Vol u me

i n oz.

G e wic ht 

i n gr.

Weig ht

i n gs.

H ö h e 

i n m m

Heig ht

i n i nc h

Ø i n m m

L x B

Ø i n i nc h

O b er e z ur Es pr ess ot ass e 0, 0 8 ltr.

O b er e z ur Es pr ess ot ass e o h n e H e n k el 0, 0 8 ltr.

U nt er e z ur Es pr ess ot ass e 1 2 c m

001.xxxxxx

001.776251

001.776252

6

6

6

0,09 / 3.0

0,09 / 3.0

143

136

131

51 / 2.0

51 / 2.0

17/ 0.7

87 x 67 / 3.4 x 2.6

67 / 2.6

120 / 4.7

Espresso c up a nd sa ucer / Tasse à espresso et so usco upe / Tazza da caffé e piatti no caffé

O b er e z ur K aff e e-/ C a p p ucci n ot ass e 0, 2 1 ltr. 

O b er e z ur K aff e e-/ C a p p ucci n ot ass e o. H kl. 0, 2 1 ltr.

O b er e z ur Milc h k aff e et ass e 0, 3 5 ltr.

O b er e z ur Milc h k aff e et ass e o. H kl. 0, 3 5 ltr.

K o m bi- U nt er e 1 6 c m

001.776253

001.776254

001.776255

001.776256

001.776261

6

6

6

6

6

0,23 / 7.8

0,23 / 7.8

0,38 / 12.8

0,38 / 12.8

165

153

272

250

264

62 / 2.4

62 / 2.4

72 / 2.8

72 / 2.8

20 / 0.8

110 x 84 / 4.3 x 3.3

85 / 3.3

132 x 101 / 5.2 x 4.0

101 / 4.0

162 / 6.4

C up a nd sa ucer / Tasse et so usco upe co mbi née / Tazza e piatti no co mbi

O b er e z ur St a p elt ass e 0, 2 0 ltr.

O b er e z ur St a p elt ass e o h n e H e n k el 0, 2 0 ltr.

K o m bi- U nt er e 1 6 c m

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.776261

6

6

6

0,22 / 7.4

0,22 / 7.4

193

180

264

65 / 2.6

65 / 2.6

20 / 0.8

107 x 81 / 4.2 x 3.2

81 / 3.2

162 / 6.4

C up stackable a nd sa ucer / Tasse e mpilable et so usco upe co mbi née / Tazza t hè i mpilabile e piatti no co mbi

B ec h er mit H e n k el 0, 3 0 ltr.

B ec h er o h n e H e n k el 0, 3 0 ltr.

B ec h er mit H e n k el 0, 4 0 ltr.

B ec h er o h n e H e n k el 0, 4 0 ltr.

001.776257

001.776258

001.xxxxxx

001.776259

6

6

6

6

0,33 / 11.2

0,33 / 11.2

0,43 / 14.5

0,43 / 14.5

226

212

327

304

80 / 3.1

80 / 3.1

106 / 4.2

106 / 4.2

119 x 88 / 4.7 x 3.5

88 / 3.5

122 x 88 / 4.8 x 3.5

88 / 3.5

M ug / Gobelet / M ug

O b er e z ur S u p p e nt ass e 0, 3 0 ltr.

O b er e z ur S u p p e nt ass e o h n e H e n k el 0, 3 0 ltr.

K o m bi- U nt er e 1 7, 5 c m

001.xxxxxx

001.776260

001.xxxxxx

6

6

6

x,xx / xx.x

0,33 / 11.2

x,xx / xx.x

xxx

237

xxx

xx / x.x

63 / 2.5

xx / x.x

xxx / xx.x

103 / 4.1

xxx / xx.x

So up c up a nd sa ucer / Tasse à so upe et so usco upe / Tazza da brodo e piatti no

Arti k el b ez eic h n u n g  

Descriptio n of ite m

s e nt o.

Arti k el Nr.

Ite m no.

wei ß / u ni

V E

P U

I n h alt i n ltr.

r a n d v oll

Vol u me

i n oz.

G e wic ht 

i n gr.

Weig ht

i n gs.

H ö h e 

i n m m

Heig ht

i n i nc h

Ø i n m m

L x B

Ø i n i nc h

T ell er fl ac h 3 0 c m

T ell er fl ac h 2 7, 5 c m

T ell er fl ac h 2 1, 5 c m

T ell er fl ac h 1 6 c m

001.776246

001.776247

001.776248

001.xxxxxx

6

6

6

6

1150

802

450

xxx

23 / 0.9

27 / 1,1

23 / 0.9

xx / x.x

304 / 12.0

276 / 10.9

214 / 8.4

xxx / xx.x

Plate flat / Assiette plate / Piatto pia no

T ell er ti ef 2 7 c m

T ell er ti ef 2 1 c m

001.776249

001.776250

6

6

1,00 / 33.8

0,77 / 26.0

875

509

34 / 1.3

43 / 1.7

272 / 10.7

213 / 8.4

Plate deep / Asiette cre us / Piatto fo ndo

Pl att e ov al 3 8 x 2 4 c m

Pl att e ov al 3 3 x 2 0 c m

001.xxxxxx

001.xxxxxx

6

6

xxx

xxx

xx / x.x

xx / x.x

xxx x xxx / xx.x x xx.x

xxx x xxx / xx.x x xx.x

Platter oval / Plaq ue ovale / Piatto ovale

Sc h üss el r u n d 2 0 c m 2, 4 0 ltr.

Sc h üss el r u n d 1 6 c m 1, 3 0 ltr.

001.776262

001.776263

6

6

2,40 / 81.2

1,30 / 44.0

813

524

101 / 4.0

89 / 3.5

203 / 8.0

162 / 6.4

Bo wl / Bol / I nsalatiera

F o o d b o wl 2 0 c m 1, 5 5 ltr.

F o o d b o wl 1 5 c m 0, 8 2 ltr.

001.776381

001.776264

6

6

1,55 / 52.4

0,82 / 27.7

679

384

72 / 2.8

66 / 2.6

202 / 8.0

154 / 6.1

Food bo wl / Bol ali me ntaire / Bolo

Di psc h al e 8, 5 c m 0, 1 4 ltr. 001.776265 6 0,14 / 4.7 113 41 / 1.6 86 / 3.4

Dip bo wl / Bol à dip / Ciotola



S E N T O » Oc e a n«  ver mittelt das Gef ü hl ei nes mariti me n Erle b nisses. 

Es  sc ha fit  ei ne  At mos p häre,  die  so wo hl  die Tiefe  als  a uc h  die Weite  des 

Meeres wi ders pie gelt – ei ne i deale Kulisse f ür alle, die sic h f ür me diterra ne 

S peise n be geister n.

SE NT O » Oce a n« co nveys t he feeli ng of a mariti me experie nce. 

It creates a n at mosp here t hat re flects bot h t he dept h a nd t he vast ness of t he 

sea – a n ideal backdrop for a nyo ne passio nate abo ut Mediterra nea n food.

o c e a n .



Die  fei ne  hell gr ü ne  Gr u n dfar be  vo n 

S E N T O » Hi k ari«  eri n nert a n die sa nfte n 

N ua nce n der Nat ur i n Asie n – wie zarte 

Ba m b us blätter  i m  So n ne nlic ht  o der  die  

ja de gr ü ne n Reisfel der. 

I ns piriert  vo n  der  Leic hti gkeit  u n d  der 

Klar heit  asiatisc her  Desi g n p hiloso p hie n,  

verlei ht S E N T O  » Hi k ari«   je de m  Gast-

ra u m ei ne ber u hi ge n de u n d gleic hzeiti g 

ei nla de n de A usstra hl u n g.

The fi ne lig ht gree n base color of SE NT O 

» Hi k ari«  is  re mi nisce nt  of  soft  nua nces 

of  nat ure  i n  Asia  –  like  delicate  ba mboo 

leaves  i n  t he  s u nlig ht  or  jade- gree n  rice 

flelds. 

I nspired  by  t he  lig ht ness  a nd  t he  clarity  

of  Asia n  desig n  p hilosop hies, SE NT O 

» Hi k ari« le nds  a ny  gastro no mic  space  a 

cal mi ng a nd i nviti ng a ura.hi
ka

ri
.



Mit sei ner klare n Li nie nf ü hr u n g u n d 

z ur ück halte n de n  Ele ga nz  ist S E N T O  

R a di at e  » B ei g e«   perfekt  f ür  de n 

Gastro no mie bereic h.  Das  zeitlose, 

sa nfte  Bei ge  verlei ht  je de m  Ra u m 

ei ne  har mo nisc he  A usstra hl u n g  u n d 

setzt  deze nte,  stilvolle  Akze nte.  Er-

gä nzt  d urc h  das  k ü hle,  mariti me 

S E N T O  R a di at e  » Bl u e« e ntste ht 

ei ne  perfekte  Bala nce  a us  Erd-  u n d 

Meerestö ne n,  die  f ür  ei ne  zeitlose 

u n d stilvolle At mos p häre sorgt. 

Wit h  its  clear  li nes  a nd  u nderstated 

elega nce, SE NT O R a di ate » Bei ge« is 

perfect for t he gastro no my sector. The 

ti meless, soft beige s hade gives every 

roo m  a  har mo nio us  look  a nd  sets 

s ubtle, stylis h hig hlig hts.

I n  co mbi natio n  wit h  t he  cool SE NT O 

R a di ate  » Bl ue« ,  a  perfect  bala nce 

of eart h a nd sea to nes is created, e n -

s uri ng a ti melessly stylis h at mosp here.

r a di at e .



Die Tiefe des Ozea ns: S E N T O R a di at e » Bl u e«  ersc ha fit perfekt har mo nisc he Akze nte.

The dept h of t he ocea n: SE NT O R a di ate » Bl ue« creates perfectly har mo nio us acce nts.

r a di at e .



Mit sei ne n b u nte n S pre nkel n, die sc hei n bar m ü helos vo n o be n nac h u nte n ü ber die Gesc hirrteile 

fiie ße n, bri n gt S E N T O » P uls e«  Dy na mik u n d Be we g u n g a uf de n Tisc h. Dieses Dekor sy m bolisiert 

Le be nsfre u de u n d I n divi d ualität. 

Wit h its colorf ul speckles t hat see m to flo w e ffortlessly fro m top to botto m across t he table ware, 

SE NT O » P ulse« bri ngs dy na mis m a nd move me nt to t he table. This pattern sy mbolizes joie de vivre 

a nd i ndivid uality.

p ul s e .



Arti k el b ez eic h n u n g  

Descriptio n of ite m

s e nt o.

Arti k el Nr.

Ite m no.

» Ocea n« 

58411

Arti k el Nr.

Ite m no.

» Hikari« 

58412

Arti k el Nr.

Ite m no.

Ra diate » Bei ge« 

58413

Arti k el Nr.

Ite m no.

» P ulse« 

58414

Arti k el Nr.

Ite m no.

Ra diate » Bl ue« 

58415

O b er e z ur Es pr ess ot ass e 0, 0 8 ltr.

O b er e z ur Es pr ess ot ass e o h n e H e n k el 0, 0 8 ltr.

U nt er e z ur Es pr ess ot ass e 1 2 c m

001.xxxxxx

001.776553

001.776554

001.776596

001.776597

001.xxxxxx

001.776579

001.776580

Espresso c up a nd sa ucer / Tasse à espresso et so usco upe / Tazza da caffé e piatti no caffé

O b er e z ur K aff e e-/ C a p p ucci n ot ass e 0, 2 1 ltr. 

O b er e z ur K aff e e-/ C a p p ucci n ot ass e o. H kl. 0, 2 1 ltr.

O b er e z ur Milc h k aff e et ass e 0, 3 5 ltr.

O b er e z ur Milc h k aff e et ass e o. H kl. 0, 3 5 ltr.

K o m bi- U nt er e 1 6 c m

001.776555

001.776556

001.776557

001.776558

001.776563

001.776598

001.776599

001.776601

001.776581

001.776582

001.776583

001.776584

001.776589

C up a nd sa ucer / Tasse et so usco upe co mbi née / Tazza e piatti no co mbi

O b er e z ur St a p elt ass e 0, 2 0 ltr.

O b er e z ur St a p elt ass e o h n e H e n k el 0, 2 0 ltr.

K o m bi- U nt er e 1 6 c m

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx 001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

C up stackable a nd sa ucer / Tasse e mpilable et so usco upe co mbi née / Tazza t hè i mpilabile e piatti no co mbi

B ec h er mit H e n k el 0, 3 0 ltr.

B ec h er o h n e H e n k el 0, 3 0 ltr.

B ec h er mit H e n k el 0, 4 0 ltr.

B ec h er o h n e H e n k el 0, 4 0 ltr.

001.776559

001.776560

001.xxxxxx

001.776561

001.776600

001.776585

001.776586

001.xxxxxx

001.776587

M ug / Gobelet / M ug

O b er e z ur S u p p e nt ass e 0, 3 0 ltr.

O b er e z ur S u p p e nt ass e o h n e H e n k el 0, 3 0 ltr.

K o m bi- U nt er e 1 7, 5 c m

001.776535

001.xxxxxx

001.776544

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.776562

001.xxxxxx 001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.776588

001.xxxxxx

So up c up a nd sa ucer / Tasse à so upe et so usco upe / Tazza da brodo e piatti no

Arti k el b ez eic h n u n g  

Descriptio n of ite m

s e nt o.

Arti k el Nr.

Ite m no.

» Ocea n« 

58411

Arti k el Nr.

Ite m no.

» Hikari« 

58412

Arti k el Nr.

Ite m no.

Ra diate » Bei ge« 

58413

Arti k el Nr.

Ite m no.

» P ulse« 

58414

Arti k el Nr.

Ite m no.

Ra diate » Bl ue« 

58415

T ell er fl ac h 3 0 c m

T ell er fl ac h 2 7, 5 c m

T ell er fl ac h 2 1, 5 c m

T ell er fl ac h 1 6 c m

001.776530

001.776531

001.776532

001.xxxxxx

001.776539

001.776540

001.776541

001.xxxxxx

001.776548

001.776549

001.776550

001.xxxxxx

001.776595

001.776574

001.776575

001.776576

001.xxxxxx

Plate flat / Assiette plate / Piatto pia no

T ell er ti ef 2 7 c m

T ell er ti ef 2 1 c m

001.776533

001.776534

001.776542

001.776543

001.776551

001.776552

001.776577

001.776578

Plate deep / Asiette cre us / Piatto fo ndo

Pl att e ov al 3 8 x 2 4 c m

Pl att e ov al 3 3 x 2 0 c m

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

001.xxxxxx

Platter oval / Plaq ue ovale / Piatto ovale

Sc h üss el r u n d 2 0 c m 2, 4 0 ltr.

Sc h üss el r u n d 1 6 c m 1, 3 0 ltr.

001.776564

001.776565

001.776590

001.776591

Bo wl / Bol / I nsalatiera

F o o d b o wl 2 0 c m 1, 9 0 ltr.

F o o d b o wl 1 5 c m 0, 8 2 ltr.

001.776536

001.776537

001.776545

001.776546

001.776566

001.776567

001.776592

001.776593

Food bo wl / Bol ali me ntaire / Bolo

Di psc h al e 8, 5 c m 0, 1 4 ltr. 001.776538 001.776547 001.776568 001.776594

Dip bo wl / Bol à dip / Ciotola
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