
TESTSIEGER

PROFESSIONELLE TECHNIK AUS DEM 

GASTRONOMIEBEREICH FÜR DEN 

EINSATZ IN DER HEIMISCHEN KÜCHE 

Mit unseren Produkten bringen wir 

Innovationen in Ihre Küche, wie sie 

sonst nur Gastronomie-Profis zur 

Verfügung stehen. Denn was dem 

Küchen-Profi die Arbeit erleichtert 

und ihn seine Top-Ergebnisse erzie-

len lässt, das hilft natürlich auch in 

der heimischen Küche.

ZUR TESTSIEGER 

ÜBERSICHT

NEUHEITEN

»	� Kraftvoller Akku-Stabmixer für mehr Freiheit bei der Zubereitung
»	� SpeedControl-Taste: stufenlose Anpassung der Geschwindigkeit - je stärker der Tastendruck, desto 

höher die Leistung, 6000 - 13000 U/Min
»	� Leistungsstarker, abnehmbarer Lithium-Ionen-Akku (2000 mAH,12 V) und 180 Watt Hoch-

leistungsmotor sorgen für eine optimale Laufzeit und Leistung
»	� Eine Akkuladung für alle Aufgaben: Akku-Laufzeit ca. 20 Minuten, Akku-Ladezeit ca. 4 Stunden 

(für vollständige Ladung bei 0% Akku)
»	� 21 cm Mixstab mit 4-fach Edelstahlmesser
»	� Mit Emulgieraufsatz (21 cm) für frische selbstgemachte Salatdressings, Aioli und Mayonnaise
»	� Verwendung auch als Zerkleinerer, Schneebesen und Milchaufschäumer
»	� Mit Topfschutz zur Vermeidung von Kratzern in hochwertigem Kochgeschirr, abnehmbar
»	� Umfangreiches Zubehör inklusive: Pürieraufsatz, Emulgieraufsatz, Multizerkleinerer (500 ml), 

Mixbehälter (700 ml), Schneebesenaufsatz 
und Milchaufschäumaufsatz

»	� Akku zum einfachen und platzsparenden 
Aufladen abnehmbar, inklusive Ladekabel

»	� Anbauteile spülmaschinengeeignet
»	� Gewicht der Motoreinheit inklusive 

Akku nur 735 g

1200
WATT
POWER

4-FACH MESSER
TITANBESCHICHTET

KRAFTPAKET

�»	� Siebträger Espressomaschine mit integriertem, automatischem Milchaufschäumer
�»	� Espresso, Cappuccino und Latte Macchiato auf Tastendruck
�»	� Für alle Kaffeespezialitäten auf Espressobasis
�»	� Für E.S.E. Pads geeignet, praktisch und umweltverträglich
�»	� Milchschaum- und Espressomenge individuell speicherbar
�»	� Automatischer Milchaufschäumer, schäumt alle Milchsorten und Milchalternativen
�»	� Milchbehälter (700 ml) abnehmbar, für Kühlschrank und Spülmaschine geeignet
�»	� Zweikreis-Thermoblock-System mit Vorbrüh-Funktion, schnelles Aufheizen
�»	� Elektronischer PID-Regler überwacht gradgenau die Wassertemperatur
�»	� Professionelle ULKA-Espressopumpe (20 bar)
�»	� Mit Manometer, Kontrollfunktion für den optimalen Espresso
�»	� Abnehmbarer Wassertank (1,3 Liter)
�»	� Reinigungs- und Entkalkungsprogramm
�»	� Herausnehmbare Abtropfschale
�»	� Zubehör: Espresso-Tamper mit Messlöffel, Siebeinsätze für 1 und 2 Tassen, E.S.E. Pad Einsatz

DESIGN ESPRESSO 
PICCOLO PRO M

Art.- Nr. 42722

VIDEO
Art.- Nr. 40966

BEHÄLTER AUS EDELSTAHL
5 LITER

LEISTUNGSSTARKER KUPFERMOTOR
1600 WATT

»	� Vorbereiten wie ein Profi: zerkleinert mühelos große Mengen Zwiebeln, Knoblauch und Parmesan
»	� Zeitsparend hacken, mischen, mahlen und kneten
»	� Ideal auch für Fleisch, Nüsse, Soßen, Suppen, Obst, Kräuter, Gemüse, Babynahrung, Eiswürfel 

oder gefrorene Früchte uvm.
»	� 5.0 Liter Behälter aus Edelstahl, BPA - frei und robust
»	� Großes 4 - fach Edelstahl - Sichelmesser
»	� Messerwelle und Innengetriebe aus Edelstahl
»	� 2 Geschwindigkeitsstufen, von 3190 bis 4100 U/min
»	� Leistungsstarker 1600 Watt Motor
»	� Einfach zu reinigen: Behälter, Behälterdeckel und Messer sind spülmaschinengeeignet
»	� Sicherheitsschalter und Anti-Rutsch-Ring

FRISCH, GESUND,
VITA FRESH !

»	� Extra großer Einfüllschacht: 7,8 cm Ø für müheloses Einfüllen ganzer Früchte und Gemüse
»	� Kraftvoller 200 Watt Motor ermöglicht das Entsaften von festen Gemüsesorten wie Karotten und 

Rote Beete sowie faserigen Zutaten wie Sellerie und Ingwer
»	� Besonders effektiv für das Entsaften von grünem Blattgemüse, Kräutern, Gräsern und Beeren-

früchten, die in Zentrifugalentsaftern oft nicht so gut entsaftet werden können
»	� Ideal für eine Vielzahl von Rezepten und Ernährungsbedürfnissen, auch Saft als Basis für Sorbets 

und Smoothies kann zubereitet werden
»	� Langsames Kaltpressverfahren mit 50 Umdrehungen / Minute, reduziert die Hitzeentwicklung 

und Oxidation beim Entsaften, die gesunden Nährstoffe, Vitamine, Enzyme und Mineralstoffe 
bleiben optimal erhalten

»	� Hochwertiger Saft mit intensiver Farbe und reichhaltigem Geschmack
»	� Hohe Saftausbeute, mehr Saft aus Zutaten mit weniger Abfall im Vergleich zu Zentrifugalentsaftern
»	� Längere Haltbarkeit im Kühlschrank (bis zu 72 Stunden)
»	� Dunkel getönter Einfüllschacht und Saftschale für zusätzlichen Vitaminschutz, aus hochwertigem 

Tritan-Material, geschmacks- und geruchsneutral, wärmebeständig und bruchsicher
»	� Automatische Einfüllabdeckung: Praktisch und sicher, für einen kontinuierlichen Entsaftungsprozess
»	� Robuste Pressschnecke aus besonders kratzfestem und hartem Kunststoff mit Edelstahlkern, BPA-frei
»	� Feines Edelstahlsieb für klaren und reinen Saft
»	� Dauerbetrieb bis zu 20 Minuten für größere Saftmengen
»	� Rücklauffunktion: Verhindert das Verstopfen durch Zutaten und erleichtert das Entsaften von 

faserigen Zutaten, auch als Reinigungsfunktion nutzbar
»	� Mit Überhitzungsschutz, garantiert die Sicherheit und Langlebigkeit des Geräts
»	� Einfach zu montieren und zu reinigen: Einfüllschacht, Sieb, Pressschnecke und Saftbehälter 

bestehen aus nur drei Teilen, spülmaschinengeeignet
»	� Sehr leiser Betrieb (Geräuschpegel unter 68 dB), ideal für den Einsatz am frühen Morgen oder späten Abend
»	� Kompakte Größe: Produktmaße 17,8 x 15,2 x 45 cm, ideal für jede Küche
»	� 90 cm langes Netzkabel, wiegt nur 2,7 kg
»	� Inklusive 0,8 L Saftbehälter, Tresterbehälter und Reinigungsbürste
»	� BPA-freier Slow Juicer, leichte Reinigung dank weniger Teile und mitgelieferter Reinigungsbürste
»	� Mit Rezeptideen für gesunde Säfte

»	� Leistungsstarkes Kraftpaket mit 1200 Watt, aus Edelstahl
»	� 21 cm  Mixstab mit 4-fach Edelstahlmesser (titanbeschichtet)
»	� Mit Emulgieraufsatz (21 cm) für frische selbstgemachte 

Salatdressings, Aioli und Mayonnaise
»	� Verwendung auch als Zerkleinerer, Schneebesen und Milchaufschäumer
»	� Volle Kontrolle über die Textur: 20 Geschwindigkeitsstufen, Leistung 

stufenlos verstellbar (900 - 14000 U/Min.) und zusätzliche 
Turbo-Taste, max. 15000 U/Min. 

»	� Inklusive Pürieraufsatz, Emulgieraufsatz, Multizerkleinerer (500 ml), 
Mixbehälter (700 ml), Schneebesenaufsatz und 
Milchaufschäumaufsatz

»	� Anbauteile spülmaschinengeeignet

DESIGN POWER 
STABMIXER SET 5-IN-1

Art.- Nr. 40972
P R O D U K T I N F O

KABELLOSER DESIGN 
STABMIXER SET 5-IN-1

Art.- Nr. 40982

Kraftpaket mit 1200 Watt Power

20 Geschwindigkeitsstufen und eine Turbo-Taste 

SpeedControl-Taste: stufenlose Anpassung der Geschwindigkeit

Leistungsstarker, abnehmbarer Lithium-Ionen-Akku

Zeitsparend hacken, mischen, mahlen und kneten

5.0 Liter Behälter aus Edelstahl, BPA - frei und robust

Leichte Reinigung dank weniger Teile und mitgelieferter Reinigungsbürste

Extra großer Einfüllschacht – Ø 7,8 cm

KRAFTVOLLER AKKU-STABMIXER
FÜR MEHR FREIHEIT BEI
DER ZUBEREITUNG
endlich kabellos:
Leistungsstarker Lithium-Ionen-
Akku mit 2000 mAH, 12 V

KABELLOS

P R O D U K T I N F O

DESIGN MULTIZERKLEINERER 
PROFESSIONAL 5 L

Art.- Nr. 40966
P R O D U K T I N F O

SLOW JUICER 
ADVANCED VITAL

Art.- Nr. 40146
P R O D U K T I N F O P R O D U K T I N F O

VORBEREITEN WIE EIN PROFI
Zerkleinert mühelos große Mengen Zwiebeln, 

Knoblauch und Parmesan

Mit integriertem, automatischem Milchaufschäumer

Espresso, Cappuccino und Latte Macchiato auf Tastendruck

HIER 
DOWNLOADEN

HANDBUCH
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TESTSIEGER

REELS

„Pour Over Coffee“ heißt übersetzt nichts anderes als Filterkaffee, 

welcher im Gegensatz zur Filterkaffeemaschine per Hand aufgebrüht 

wird. „Pour Over Coffee“ ist lediglich ein synonymer und etwas mo-

dernerer Begriff für das klassische Handfiltern – welches die Gene-

ration Melitta Bentz schon von früher kennt. Doch bei „Pour Over 

Coffee“ geht es um mehr als nur Handfiltern, ... MEHR ERFAHREN

PROFESSIONELLE TECHNIK AUS DEM 

GASTRONOMIEBEREICH FÜR DEN 

EINSATZ IN DER HEIMISCHEN KÜCHE 

Mit unseren Produkten bringen wir 

Innovationen in Ihre Küche, wie sie 

sonst nur Gastronomie-Profis zur 

Verfügung stehen. Denn was dem 

Küchen-Profi die Arbeit erleichtert 

und ihn seine Top-Ergebnisse erzie-

len lässt, das hilft natürlich auch in 

der heimischen Küche.
ZUR TESTSIEGER 

ÜBERSICHT

DESIGN HEISSLUFTOFEN 
PIZZA PROFESSIONAL

Art.- Nr. 42816 P R O D U K T I N F O

»	� Für Shave Ice und Snow Cones - beliebte Eis-Trends aus Hawaii
»	� Selbstgemachte Slush Eis, Cocktails, Drinks und erfrischende Desserts 

oder Eiskreationen schnell und einfach zubereiten
»	� Auch frische Früchte, Saft, Kaffee, Milch oder Joghurt können gefroren verarbeitet werden
»	� Besonders praktisch: auch fertige Eiswürfel oder Tiefkühl-Fruchtmischungen können  

verwendet werden
»	� Direktes Raspeln in ein Cocktail-Glas oder Eisbecher
»	� Einstellbare Raspelstärke von fein bis grob
»	� Hochwertige Raspelklinge, wechselbar
»	� Leicht zu reinigen, Zubehör und Anbauteile 

sind spülmaschinengeeignet
»	� Inklusive 4 Eisformen

»	� Hochtemperatur-Air-Fry-Kombi-Ofen: Pizzaofen, Air-Fry-Ofen und Grill in nur einem Gerät, 
400°C max., 2000 W

»	� Individuelles Profi-Programm (Manual): Funktion, Temperatur & Zeit sind manuell einstellbar 
- einstellbare Temperatur von 40°C bis 400°C in 5°C Schritten 
- Timereinstellung 00:01 - 60:00 min in 1 min Schritten

»	� 4 Edelstahl-Heizelemente (1x oben und 3x unten) und Konvektionsgebläse sorgen für eine 
schnelle Aufheizzeit und eine gleichmäßige Wärmeverteilung

»	� Beleuchteter Garraum mit 18 Liter Kapazität, 3 Einschubebenen
»	� Energiesparend dank hitzeisoliertem Edelstahlgehäuse
»	� Dreifach verglaste Tür und Cool-Touch Griff
»	� Platzsparend und kompakt: Nach der Benutzung einfach vertikal Auf- oder Wegstellen, mit 

praktischen Tragegriffen
»	� Gut lesbare Digitalanzeige zeigt Programm und Funktion sowie Zubereitungszeit und Gradzahl an
»	� Rutschfeste Standfüße
»	� Inklusive umfangreichem Zubehör: Profi-Pizza-Set bestehend aus Pizzastein, Pizzaschieber und 

Pizzastein-Heber (verwendbar für alle Zubehörteile), Grillpfanne aus Gusseisen, Air Fry - Korb, 
Backblech und Grillrost

HOCHTEMPERATUR-PIZZAOFEN – PIZZA BACKEN WIE EIN PROFI
»	� Perfekte Steinofen Pizza perfekt selber backen in nur 4 Minuten
»	� Max. Temperatur von 400°C in nur ca. 15 Minuten
»	� Gleichmäßige Hitzeverteilung – kein Drehen der Pizza wie Gas- oder Pelletöfen notwendig
»	� Ideal für Pizza, Pinsa, Pizzabrötchen, Flammkuchen, Focaccia, Baguette, Lasagne und Aufläufe
»	� 4 Pizza-Automatikprogramme für verschiedene Pizzavarianten (Frozen, Crust, Fresh, Wood fired) 

mit voreingestellten Temperaturen und Backzeiten
»	� Spezieller und besonders dicker Pizzastein (8 mm, Ø 30,5 cm) aus Cordierit, für besonders 

gleichmäßig, knusprig und kross gebackenen Pizzaboden, auch geeignet zum Backen von Brot 
und Brötchen, herausnehmbar

»	� Profi-Pizzaschieber aus Edelstahl und Pizzastein-Heber

HOCHTEMPERATUR-GRILL - 400°C MAX. – STEAKS IN STEAKHOUSE QUALITÄT
»	� Spezielles Hochtemperatur Beef-Grill-Programm für Steaks
»	� Durch die hohe Temperatur entsteht eine knusprige aromatische Kruste, Vitamine und andere 

Nährstoffe werden geschont
»	� Spezielles „THICK ROAST“ Programm für Fleischdicken bis 6 cm
»	� Auch ideal zum schnellen Gratinieren, perfekt für Fleisch, Fisch und Gemüse oder Desserts
»	� Inklusive hochwertiger Gusseisen-Grillpfanne (270 x 150 mm)

HOCHLEISTUNGS-AIR-FRY-OFEN – VIELE ZUBEREITUNGSMÖGLICHKEITEN IN 
REKORDZEIT
»	� Multifunktion: Heißluftfritteuse, Mini-Backofen und Dörrgerät
»	� 15 Programme zum Heißluftfrittieren, Kochen, Backen, Dörren, Auftauen, Toasten und Überbacken
»	� Temperatur und Zeit für alle voreingestellten Programme vor und während des Betriebes anpassbar
»	� Inklusive Air-Fry-Korb für 500 g Pommes Frites, Backblech und Grillrost

»	� Kompakter Dörrprofi (28,2 x 34,7 x 20,6 cm), das ideale Gerät für kleinere Mengen und 
knappe Stellflächen

»	� Inklusive umfangreichem Rezeptbuch (72 Seiten) für Frucht- und Gemüsechips, Fruchtleder, 
Müsliriegel, süße und herzhafte Snacks, Beef Jerky und Trockenfisch

»	� Lebensmittel auf natürliche Weise länger haltbar machen ohne Konservierungsstoffe - Steigerung der 
Aromen, Nährstoffe und Vitamine bleiben erhalten, ideal auch für Pilze, Kräuter und selbstgemachte Tees

»	� Auch geeignet für Tierleckerlis oder Dekorationen
»	� 5 hochwertige Edelstahl-Dörrgitter (B 25,8 x T 20,5 cm), unterschiedliche Lebensmittel 

gleichzeitig, aber getrennt voneinander dörren
»	� Ventilator und Heizelement an der Rückseite ermöglicht absolut gleichmäßiges Trocknen im 

gesamten Garraum für beste Ergebnisse
»	� Hochwertiges Gastro-Edelstahlgehäuse: stilvoll, pflegeleicht und hygienisch
»	� Touch-Bedienfeld für Temperatur und Timer
»	� 24-Stunden-Timer mit Abschaltautomatik und digitaler Temperaturüberwachung
»	� Einstellbare Temperaturen von 20°C bis 90°C in 5°C - 

Schritten ermöglichen Trocknen in Rohkost-Qualität
»	� 1 Müsliriegel-Form für 6 selbstgemachte Riegel
»	� Glastür, zuschaltbare LED-Innenbeleuchtung
»	� Geräuscharmer Lüfter 400 Watt, langes Anschlusskabel 

1,30 m, Gewicht 4,7 kg
»	� Leicht zu reinigen, Zubehörteile spülmaschinengeeignet

400°C400°C

DESIGN DÖRRAUTOMAT 
MINI PROFESSIONAL

Art.- Nr. 46604
P R O D U K T I N F O

Lebensmittel auf natürliche Weise länger haltbar machen

Steigerung der Aromen, Nährstoffe und Vitamine bleiben erhalten

»	 �Sehr stilvoller Dörrautomat mit modernem Edelstahl-Design in schwarz-matt und umfassender 
Funktionalität, passt perfekt in jede Küche

»	 �Große Panorama - Sichtfenster aus Glas (oben, seitlich, vorne) zum Überwachen des 
Dörrprozesses ohne Öffnen der Tür

»	 �10 automatische Dörrprogramme bieten effiziente Unterstützung bei der Temperatur- 
und Zeitauswahl

»	 �Enthält einen kostenlosen digitalen Download des Rezeptbuches „Delikatessen aus dem 
Dörrautomaten“: Neue Rezepte entdecken und Gäste mit einzigartigen, selbstgemachten 
Delikatessen wie Trüffel-Parmesan-Wirsing Chips, Himbeer-Balsamico-Fruchtleder oder rote 
Bete Chips mit Rosmarin und Meersalz u.v.m. kulinarisch zu überraschen

»	 �Für bewusste, gesunde Ernährung: Snacks und Süßigkeiten ohne Konservierungsstoffe – 
Steigerung der Aromen, Nährstoffe und Vitamine bleiben erhalten

»	 �Natürlich und schonend konservieren, nachhaltiger Umgang mit Lebensmitteln

»	 �Obst für Müslis, köstliche Gemüse- und vitaminreiche Frucht-Chips, Fleisch und Fisch zu würzigen 
Jerkys trocknen, Pilze und Kräuter aus eigenem Anbau haltbar machen und vieles mehr

»	 �Präzise einstellbare Temperaturen von 35°C bis 75°C in 5°C - Schritten

»	 �Ventilator und Heizelement an der Rückseite ermöglicht absolut gleichmäßiges Trocknen im 
gesamten Garraum für beste Ergebnisse

»	 �12x hochwertige Edelstahl-Dörrgitter (B 28,7 x T 28,7 cm, Dörrfläche insgesamt 9.884,28 cm²)

»	 �1x Dörrtablett, 1x Gittertablett sowie 1x Müsliriegel-Form für 15 selbstgemachte Riegel sind 
im umfangreichen Lieferumfang enthalten

»	 �Eingelassenes stylisches Bedienpanel aus Glas mit Touchscreen

»	 �48 Stunden Timer, einstellbar in 30-Minuten-Schritten

»	 �Beleuchteter Innenraum und praktische seitliche Tragegriffen

»	 �Geräuscharmer Lüfter 850 Watt, langes Anschlusskabel 80 cm, Gewicht 10,6 kg

»	 �Leicht zu reinigen, Zubehörteile spülmaschinengeeignet

DESIGN DÖRRAUTOMAT 
VISION PRO

Art.- Nr. 46605
P R O D U K T I N F O

Stilvoller Dörrautomat mit modernem Edelstahl-Design

� Große Panorama - Sichtfenster aus Glas (oben, seitlich, vorne)

DESIGN ICE SHAVER
Art.- Nr. 42905

P R O D U K T I N F O

Kratzeis für Slush Eis, Cocktails, Drinks und Desserts

Direktes Raspeln in ein Cocktail-Glas oder Eisbecher

nur 28,2 x 34,7 x 20,6 cm

KOMPAKTER 
DÖRRPROFI 

INKL. REZEPTBUCH

DAS IDEALE GERÄT FÜR 
KLEINERE MENGEN UND 
KNAPPE STELLFLÄCHEN

eBOOK

KOSTENLOSER 
eBOOK

DOWNLOAD
NEUE REZEPTE 

ENTDECKEN UND 
GÄSTE KULINARISCH 

ÜBERRASCHEN  

INKLUSIVE
UMFANGREICHEM REZEPTBUCH

SHAVED-ICE, SLUSH-ICE & GRANITA REZEPTE  –
PERFEKT FÜR SOMMERPARTYS UND SCHNELLE DESSERTS

FRÜCHTE, SAFT, KAFFEE 
U.V.M. EINFRIEREN

1

AUF DIE HÖHE DER 
FÜLLMENGE EINSTELLEN

3

GLAS ODER BECHER 
UNTERSTELLEN

5

GEFRORENE ZUTAT IN DEN 
BEHÄLTER FÜLLEN

2

RASPELSTÄRKE EINSTELLEN

4

ZUM VERARBEITEN TASTE 
GEDRÜCKT HALTEN

6

DIREKT SERVIEREN & GENIESSEN

7
Art.- Nr. 91552 ZUM 4-ER SET

Ergänzen Sie Ihren
DESIGN ICE SHAVER
MIT ZUSÄTZLICHEN

EISBEHÄLTERN 
im 4-er Set

SHAVED ICE BELLINI

ZU DEN
SHAVED ICE, 

SLUSHEIS & GRANITA 
REZEPTEN

NEU

HIER 
DOWNLOADEN

HANDBUCH
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